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- Um tu fort 30

ar aftur i tidina

og segdi, at tu

hevdi etiod vaflur i
dogurdastedginum, hgvdu folk rist
vid hgvdinum eftir tcer. Ta for man
til hus at eta dégurda. Men nu er
tad vanligt, at folk eta matvaflur
hja Katrinu Christiansen

ikki fyrr, ta 4t man fyri at bliva
mettur.

Heimligur vekstur

Mangan er tad vaksandi talid av
ferdafélkum, id vist verdur til, ta
ein fragreiding skal finnast fyri
hvi so négvar nyggjar matstovur
siggja dagsins lj6s. Martin Rest-
orff er ikki heilt samdur, t4 hann
verdur spurdur, um tad eru Ut-
lendingar, id eru orsgkin til, at
négva virksemid nu ber seg.

- Tad hongur saman vid ferda-
vinnuni, men tad er ikki hon, id
fyllir matstovurnar i dggurda-
stedginum gerandisdagar. Ta tad
er sagt, so eru tad ferdafolk, id leita
seer til Fgroyar fyri at eta 8 KOKS,
i@ hevur sett okkum a heims-
kortid. Og nl1 eru so négv matstgd,
at tey flestu ferdafélkini stedga a
nakrar dagar og royna fleiri st@d,
sigur hann.

Samstundis seer man, at négv
fleiri fproyingar vitja matstovur-
nar i dggurdastedgum. Nakad, id
var 6hoyrt fyri ngkrum arum sid-
an, visir Martin Restorff a.

-Um ta fért 30 &r aftur i tidina
og segdi, at tl hevdi etid vaflur i
dggurdastedginum, hgvdu félk
rist vid hgvdinum eftir teer. T4 for
man til his at eta dggurda. Men nii
ertad vanligt, at folk eta matvaflur
hja Katrinu Christiansen. Tad er
ein broyting, id vit siggja i vanun-
um hja fgroyingum, sigur hann og
heldur fram.

- Fgroyingar eta meira uti nu.
Tad er stuttligt og sosialt. Mat-
pakkin er byttur Gt vid sushi fra
Etika ella ein baff i Angus. Smyrji-
breydsbudin er eisini latid upp
vid modernadum smyrjibreydi
og ramen suppu og Hafnia hevur
sjalvtgkubord. Byurin er i dag
fullur av livi i dggurdastedginum.

Martin viomeelir:

Ut at eta vid bornunum

Eg kann gott finna upp a at fara ein biltar
vid familjuni til Strendur bara fyri at royna
tailendska matin hja Somwang Thaifood. Her
er ein g6d atmosfera og tad heimligt at koma

Angus er eitt steakhouse har pristgdid er rimiligt.
Tad er heimligt stad og har er plass fyri gllum. Tt
kanst koma i joggingbuksum og faa ein gédan

Hetta er tann stéra amerikanska ketan. Ein
amerikanskur klassikari, id bgrn og vaksin elska.

Man fglir seg veel, td man kemur inn i Seven.
Sjalvtgkubordid bjbédar eitt rimiligt fjglbroytt
urval av kinesiskum mati og okkurt er til baedi
bgrn og vaksin. Eg kann vidmaela heimagjgrdu

4 vitjan. Eg bilegdi altid minst triggjar ymiskar
reettir, ti maturin er so gbdur og gdrvisi fra ti vit
kenna i Fgroyum. Um bgrnini ikki ddma matin,
so ber eisini til at keypa kylling og kips.

ANGUS STEAKHOUSE — TORSHAVN 0G KLAKSVIK

buaff og sés. Eitt familjuvinarligt stad, id bgrnini
elska.

BURGER KING — TORSHAVN

Tad er eitt stért brand og fint at faa vidhvert.

MATSTOVAN SEVEN - TORSHAVN

varrullurnar og so elska bgrnini teirra nudlur.
Tad er altid stuttligt at siggja hvat tey bordreida
vid & sjalvtgkubordinum.

Gastronomisk uppliving

FUTASTOVA - TORSHAVN

Fatastova er tad fremsta innanfyri tann
franska kgkin i Fgroyum. Matstovan hevur ein
framurskarandi hgvudskokk, id gongur hggt
upp i franska kgkin, i0 er eydkendur vid at leggja

dent & gédan smakk. Tad leverar Fitastova.
Smakksansurin fer veruliga roynt seg her. A
matsedlinum er millum annad gsters, kaviar, foie
gras og annad ur franska kgkinum.

AARSTOVA - TORSHAVN

Her er aftur eitt stad har smakkur er i
fokus. Aarstova bjédar ein flotta laks, eina
gbéda jomfrathummarastipan og eina veel
vaelsmakkandi rabarburtriflu. Tad er nokk
kortini fgroyski bégvurin, id tey flestu kenna.

Tey eru trufgst méti uppskriftini, so man veit
altid hvat man feer. Og tad man feer er altid gott.
Harumframt hevur Aarstova John Mikkelsen, i3
sum vertur megnar at gera, at man altid fglir seg
veelkomnan.

KATRINA CHRISTIANSEN - TORSHAVN

Tad sum tey i Katrinu Christiansen duga so
veel er at bordreida vid smaum og stuttligum
reettum, bygdar a fgroyskar raverur, id hava ein

rikan smakk. Tey duga eisini veel at bréta upp tr
nyggjum og finna upp 4 nyggjar raettir.

Hon sum er nakad heilt fyri seg

KOKS - LEYNAVATN

KOKS kann ikki setast a ein lista vid adrar
matstovur, ti hon er nakad heilt fyri seg. Hon er i
einari verd fyri seg sjalva. Hetta er heldur ikki ein
matstova, id tann vanligi fgroyingurin vitjar fleiri
ferdir um arid. Men hugflogid hja Poul Andrias

Ziska er heilt 6triliga flott. At eta 8 KOKS er ein
uppliving 6lik ngkrum gdrum, id tt kanst uppliva
i Fgroyum. Hetta er Michelin-matur.



