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- Jikup Sumberg:
- NU kann
mann lovya

Saer at
finnast at

- Ta vit 16tu upp, legdu vit

merki til, at fgroyingar eru sera
tilvitadir um gbdsku, sigur Jakup
Sumberg, sum eigur og rekur
matvognin Brioche Popup

PATUR HJALMAR EVENSSON
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oyndi kokkurin Jakup

Sumberg hevur saknad

eitt stad, har mann kann

faa junk-mat, sum er
grundadur a dygdargott handverk.
Hetta hugskotid bleiv til rullandi
matkonseptid Brioche_Popup,
sum serverar stérar og saftigar
ostaburgarar. Vognurin stendur
4 Vaglinum i Havn hésdag til
sunnudag og er javnan at finna
til tiltgk kring landid.

- Eg havi leingi hildid, at tad
hevur verid tgrvur & biligari
mati, sum kann lyfta seg upp
4 somu gb6dsku sum maturin i
matstovunum. Hetta er lika so
veel ein teenasta fyri meg sjalvan,
sigur Jakup Sumberg, sum hevur
fingid iblastur uttanlands.

- Iblasturin kemur fra tarum
nidri og adrastadnii heiminum, og
tad skal ikki vera ngkur loyna, at
Gasoline Grill i Keypmannahavn
er ein stér inspiratiénskelda.
Har plagi eg at vitja, td eg eri i
Keypmannahavn, og eg havi eisini
havt samband vid eigaran, sum

Saftigi ostaburgarin, sum
feest i Brioche_Popup

eg havi tosad vid um raverur og
annad.

Fara ikki @ kompromis
vid godskuna
Konseptid er einfalt og effektivt,
ti har er bert hin eini burgarin at
faa. Ein vis nggd verdur gjprd um
dagin, og t4 allir burgararnir eru
Gtseldir, so steingir vognurin.
Kjgtid verdur hakkad um
morgunin, og so viga teir
buffarnar, sum skulu viga
umleid 150 g hvgr. Sidani verda
teir formadir og lagdir i ilgt rair.
Buffarnir liggja ikki og bida eftir

kundanum, men verda stoktir,
medan tu stendur framman fyri
vognin og aftana tu hevur bilagt.

- Eg timi ikki, at ta skalt faa
mat, sum er gjgrdur fyri einum
havlum tima sidani, bara ti ta vilt
hava burgaran skjétari. So verdur
gbdskan av ti sama verri. Eg vil
heldur, at tG kanst faa okkurt
lekkurt og friskt, sum akkurat er
gjort, og afturfyri bida eitt sindur
longri, sigur Jakup Sumberg,
sum radfestur gdédsku fram um
kvantitet.

- Tad snyr seg ikki um, hvussu
négv vit kunnu selja. Vit kundu
veel selt 400 burgarar, um vit
gjprdu nidur fyri og skundadu
okkum. Men tad hgvdu verid 400
véanaligar vgrur. So vilja vit heldur
gera 100 gbédar vgrur, sum félk eru
glad fyri, sigur Jakup Sumberg og
visir 4, at prisurin eisini er hareftir.

- Ein burgari kostar 100 krénur,
og tad er nokkso négv at gjalda
fyri mat; serliga um mann er
ungur. Tiskal tad tryggjast, at tad
er gbd ravegra og gott handverk,
sigur hann.

Millum litid og einki av
raverunum fer vekk
Brioche_Popup samstarvar vid
FK i sambandi vid bilegging av
oksakjgti til burgararnar.

- Tad er trupult i Fgroyum, ti
um mann skal bileggja heim, ma
mann bileggja eina stgrri nggd.
Fyriokkum gevur tad ikki meining
at bileggja 500 kg av kjgti heim
fyri sidan at frysta meginpartin
nidur. Ti hava vit heldur hektad
okkum upp i ein ordra hja FK fyri
at hava so litid svinn sum gjerligt,
sigur Jakup Sumberg.

Hann fylgir veel vid, hvussu
négv svinn er, og ti roknar hann
eisini at, hvussu négvar skivur av
agurk og hvussu négvir leykringar
verda bruktir hvgnn dag. Tad

Rélant Waag Dam og Jakup Sumberg til arbeidis i matvogninum

hevur stéran tydning, at allir
burgararnir faa akkurat somu
nggd av gllum teimum ymsu
smakkunum.

- Ta eg varlidugur sunnudagin,
lupu 300 g mayonnaise og fimm
bollar av, men tad var eisini
tad einasta, sum var eftir av
framleidsluni i fyra dagar, har vit
hgvdu gjgrt burgarar til eini 400
folk.

Nua kanst ta vera kritiskur
Jakup Sumberg fegnast um, at so
négv nyggj matstgd eru latin upp
seinastu arini.

- Um bara ein matstova er, so
hevur ti1 onga adrastadni at fara,
um td ert 6nggdur. Men nti kanst
ta loyva teer at vera kritiskur. Na
kunnu félk siga: “vit tima ikki
har, ti tad var ikki gott seinast.
Vit fara heldur at royna eitt
annad stad”, sigur Jakup og visir
4, hvussu hetta avirkar generella
g6dskust@dio.

- Tad ger, at hini matstgdini
mugu asanna, at tad er neydugt
at heaekka stedid, endurnyggija
seg og betra um sina teenastu. {
Keypmannahavn eru nogv stgd,
sum hava verid til leingi, stongd,
nettupp ti har eru so négv nyggj
og betri stgd komin, sigur Jakup
Sumberg og ger greitt:

- Ta kanst ikki bara koma
sovandi til arbeidis, ti mast
brenna fyri ti. Og tad er bara gott
fyri kundan.

Hann heldur, at naverandi
gongd kann eggja enn fleiri at lata
nyggj matstgd upp.

- Kanska hetta feer adrar ungar
kokkar hugsa, at tad veel ber til at
opna okkurt nytt. Tad er ju ikki
lika kostnadarmikid at hava ein
matvogn sum at lata eina heilt
nyggja matstovu upp.

Foroyingar eru

tilvitadir um godsku

Jakup Sumberg hevur verid i
feroysku matvinnuni i ngkur ar,
og hann veit, hvat hann tosar um,
ta hann sigur, at tad er munur &
fyrr og na.

- Ta vit 16tu upp, legdu vit
merki til, at fgroyingar eru sera
tilvitadir um goédsku, sigur hann
og tekur eitt dpmi fra, tad hann var
hgvudskokkurifiskamatstovuni,
Barbaru.

- Sidan vit opnadu Barbaru
og hinar matstovurnar, hava vit
folt, hvussu négv félk vildu hava
okkurt nytt. Vit tridu ji ongantid
upp4, at félk féru ut at eta fisk.
Ti innfprdu vit ein kjgt-dag i fall,
at onkur vildi hava kjgt. Men tad
kom ongantid fyri. Ti fér kjgtid
av matskranni, og sidani hevur
tad bara verid fiskur, sum hevur
verid ein barkandi succes.

Hava fyrireikad seg

allan veturin

Summarid stendur fyri durum,
og Jakup Sumberg og hansara
hjalparfélk hava fyrireikad seg
veel gjpgnum allan veturin.
Brioche_Popup fer mgguliga at
gera onkrar dagfgringar i summar.

- T4 tomatirnar koma i sesong,
kann tad veel hugsast, at vit fara at
brika meira av ti. Vit hava eisini
keypt ein flytfgran roykiovn
ur Texas, sum kann gera mat
til 16 félk. Hann kann standa
uttandura, og etlanin er at hava
hann standandi Giti til ymisk tiltgk
i summar, sigur Jakup Sumberg.

T4 summarsesongin er av
i september verdur virksemid
sidsta halva arid eftirmett.

- Tad er meguligt, at talan
verdur um eitt permentant stad,
og at bilurin so verdur aftrat ti,
sigur Jakup Sumberg.



