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Matstovurnar bruRa mjolkz og
urdrattir fra MjolRavirRinum

ALLAR MATSTOVURNAR i
FOROYUM KEYPA MOLK OG
MJOLIKAURDRATTIR FRA MBM

Armi Gregersen

Vaksandi ferdastreymurin til Faroyar hevur
millum annad havt vid seaer, at vit hava fingid
fleiri nyggjar matstovur og fleiri nyggj gisting-
arhus eru a veg.

Allar matstovurnar eru sjalvandi iRRi gour-
met-mastovur, men dygdin er ment seinastu
arini.

Gistingarhusini hava eisini matstovur eins
0g a fleir smeerri gistingarst@dum verdur morg-
unmatur serveradur har.

Um oRRara leidir er mjolk og mjolkRadrdrattir
ein storur partur av morgunmatarbordinum, so
Rring landid standa produRt fra MBM a allum
morgunmatarbordum.
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Spurningurin er um innrasin av ferdafolRi
er so stor, at tad merRist i umsetninginum hja
MBM.

- Eg vildi fegin sagt ja, men tiverri er tad
iRRI soleidis. Vit selja til ell gistingarhusini og
til matstovur, Ranska serliga til morgunmat-
arbordini, men nggdirnar eru iki so storar, at
tad saest aftur i umsetninginum, sigur Hakun
Steingrimsson, stjori @ MBM.

Ongi serlig krev

Matgerd i Feroyum hevur eisini ment seg nogv
0g maturin verdur ofta gjerdur uppa ein annan
mata i dag enn fyri arum sidani.

- Ger tad, at matstovurnar seta serlig Rrov til
tad, sum tit lata teimum?

Nei, generelt Rann eg bara siga, at tey sum
oftast Reypa slikt, sumv it hava sum hillaverur,
men hendinga ferd er tad onkur, sum hevur
spurt eftir onkRrum serligum.

-Bretar hava eitt tey Ralla fyri double cream.
Tad vildi onkur hava okRkRum at gera og tad
gjerdu vit so eisini, men sum sagt keypa tey
mest hillaverur, sigur Hakun Steingrimsson.

[ lgtuni verdur bygt eitt sindur um & virkinum.
Tad Roma allatidina nyggjar framleidslur og tad
Rrevur broytingar.

Til demis eru tey i lgtuni i ferd vid at gera
eitt ostari, har framleidslan av osti verdur flutt .

Hetta er fyrst og fremst, ti dvisar bakteriur
verda bruRtar i ostaframleidsluni, sum altso
helst iRRI skulu vera, har sum mjo6lR annars
verour arbeidd.

Eisini verdur umstgdurnar hja teimum 50
starvsfolRunum gjerdar munandi betri enn taer
hava verid.

MBM ER FARID UNDIR FRAMLEIDSLU AV
FOROYSKUM OSTI UR FOROYSKARI MJOLK

Armni Gregersen

Feroyingar gjerddu fyrr, ta id RUgv var i so at
siga hverjum husi, ost sjalvir.

Sidani neyt iRRi longur hoyrdi til hvert his
datt hetta sjalvandi nidurfyri og vit hava etid
ost, innfluttan fyrst og fremst Ur Danmark, men
eisini Ur Bretlandi, Sveis og Noreg.

Men nu ber aftur til at Reypa foroyskan ost.

MBM hevur sett seer fyri at gera ost til for-
oyska marknadin og hann feest longu til Reyps
i handlunum. Fyribils er talan um eitt slag av
osti og framleidslan er ikRRi so dGmetaliga stor
enn.

- Ja, vit royna at geera hendan ostin og vit
halda sjalvi, at hann er godur, sigur Hakun
Steingrimsson, stjori @ MBM.

At gera ost Rrevur nogva mjolR. Vanliga
verdur sagt, at fyri at faa eitt Rilo av osti, so
skal ein bruka 10 litrar av mjolk. Og ta id MBM
letur meira enn sjey Rronur fyri hvenn liturin
av mjolR, so sigur tad seg salvt, at hetta er ein
dyr framleidsla.

Eisini ta id sammett verdur vid dnasRr prisir.
Har gjalda mjolRavirkini millum tvaer og triggjar
Rronur fyri ein litur av mjolk.

- Tad skal leggjast aftur, at hoast vit eru i
hardari priskapping vid innfluttan ost, so verda
punktgjeld legd a ost og onnu mjolkRaproduRt,
cum verda innflutt siaur stidring

Nytt ostari
Fyri at fda meguleiRan at framleida meira ost
verour eitt ostari gjert & virRinum i Hoyvik, har
osturin skal framleidast.

[ lgtuni verdur osturin gjerdur ini { vanligu
framleidsluhellini, men eftirsum serligar bakt-

eriur verda bruktar at gera ost vig, so er hetta
iIRRI s0 heppid.

Tad verdur ansad sera veel eftir, at tzer bakt-
eriurnar iRRi Roma saman vid @drum mjolRaur-
drattum, sum verda framleiddir i framleidslu-
hallini.

- Vit gleda oRkum sjalvsagt til at vit faa
eitt ostari, har vit eisini faa betri maguleiRar at
arbeida vid ostunum enn vit hava nu, sigur
sgjorin.

Mesti osturin, sum fgroyingar eta i dag, Rem-
ur fra Arla, sum er stéra nordurlendskRa mjolka-
VirRi, men nakRad Remur ur Stérabretlandi og
eitt sindur ur Noreg.

Tad ber sjalvandi til at gera nogv sleg av
osti, men tad sum MBM ger, er vanligur sRer-
ostur.



