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VINNUBLABID HIA MIDLAHUSINUM

minstu framlei

- AVBJODINGIN FYRIBILS ER IKKI AT SELJA TURKADU
FISKAV@RURNAR, Ti EFTIRSPURNINGURIN ER SO MIKID
STORUR, MEN AVBJODINGIN ER HELDUR FRAMLEIDSLAN,
SIGUR NICLAS A. DANIELSEN, SUM ER ANNAR

MADURIN AFTAN FYRI NAD SEAFOOD A TOFTUM

Vilmund Jacobsen

Ein av teimum heilt smau utbjoédarunum av
matverum a feroyska marknadinum er fyri-
tokRan NAD Seafood, sum toftamenninir, Niclas
A. Danielsen og Arnhold Davidsen, eiga.

Teir arbei®a badir & landingarmidstadini a
Toftum, og har hava teir eisini leigad seg inn |
helir til sinar royndir og framleidslu vid eitt nU
at frystiturkRa fisk og verur Ur fiski.

- Hetta er nakad, eg havi arbeitt vid i fleiri
ar, 0g nu hava vit so i umleid eitt ar roynt at
frystiturkRa i einari minni maskinu, sum er Reypt
til endamaid. Men, hetta er ein litil masRkina til
frystiturkRing, og skulu vit gera meira vid hetta,

nu eftirspurningur er eftir turkadu veruni, noyod-
astvit eisini at gera ilggu i eina sterri maskinu.
Hetta eru dyrar maskinur, sigur Niclas A
Danielsen.

Hann visir 3, at neydugt verdur eisini vid
@drum og starri helum, um teir skulu veRsa
munandi um framleidsluna.

- Atlanin hja oRkRum var iRRI at hava banka-
skuld, og ti mugu vit helst fyrst siggja, hvussu
tingini fara at laga seq.

Négv Rann turkast

Niclas A. Danielsen sigur, at teir serliga hava
turRad hysuflgR, eitt sindur av laksi, og sidan
hava teir gjert royndir vid at turka fiskafars.

Onkuntid hava teir @ NAD Seafood
skorid nakrar fiskar, ta vidsRiftafélkr
hava ynskt tad

- Vit hava eisini gjert royndir vid at turka
fiskapylsu, sum PrimaFisR i Leirvik framleidir,
0g hetta visir seg at rigga sera veel. Alt eftir,
hvussu tjuRRar sRivurnar eru, ta teer fara i
maskinuna, Roma teer Ut aftur sum fiskRakips,
fiskakeRs ella fiskaknekRbreyad.

Hann sigur, at eigarin av PrimaFisk, Jan E.
Petersen, vid stérum ahuga og forvitni hevur
fylt vid, hvussu veel tad i veruleiRanum riggar
at turka fiskapylsur i sRivum.

- TaRa vit laksin, er avbjodingin, at hetta er
feitur fiskur, sum Rann tradna lutfalsliga skjott,
0g ti hevur tad eisini storan tydning, at turkRadi
laksurin — ella lakRsabitarnir — verda goymdir i
lufttegttum posa, sum iRRi ov Nogv ljés sleppur
til, sigur hann.

Framleidslan avbj6dingin

Niclas A. Danielsen visir &, at avbjodingin fyri-
bils er iRRi at selja turkadu fiskavarurnar, ti eftir-
spurningurin er so mikid storur, men avbjoo-
ingin er heldur framleidslan.

Hann sigur, at maskinan, sum teir hava til
frystiturking, er & stedd vid eitt hiisarhaldstol,
Ranska sum ein vaskimasRkina ella uppvaski-
masRkina, og hesa fingu teir i mai manadi i fjer
— ella fyri just einum ari sidan.

- Ta vit turkRa hysu, Runnu vit Royra eini try
ella fyra Rilo av flaki i masRinuna i senn. Vit
hava eisini roynt at Royra seks Rilo av hysuflaki
inn, men ta kRann tad henda, at tad eru styRRi,
sum iRRI eru nog turr. FlgRini skulu helst iRRi
vera oV {juRRk heldur.

Niclas Danielsen visir &, at vanligur fiskur

- Turkadu fiskabitarnir hjg okkum eru
so noégyv hvitari enn tad, vit hava saed i

framleidsluni hja edrum, sigur Niclas
A. Danielsen

sum eitt nU hysa tédnar nogv i veRet vid turking,
og ta try ella fyra Rilo fara { maskinuna, har tey
skulu vera i 48 timar, faa teir millum 500 og
700 gram ut aftur f turrum.

- Ta vit turkRa sRivur Ur fiskapylsu, verdur
UrtgRan vael starri, ti tad er minni vaeta i fiska-
pylsuni. Haraftrat stendur fiskRapylsan helvtina
styttri i masRinuni. Eini fimm Rilo av skivum ur
fiskapylsu standa i masRinuni i 24 timar, og ta
faa vit umleid eitt Rilo Gtaftur, sigur hann.

Turrir fiskRabitar

Frystiturkada veran, sum NAD Seafood hevur
virkad Ur eitt nU hysu ella hysubitum, minnir
um orkubitar, sum vit Renna teir Ur {slandi, og
framleidslan her er eisini hin sama.

- Fiskurin hja okRkum er bara so nogv hvitari
sum turrur enn fiskurin, sum vit hava sad |
framleidsluni hja @drum. Smakkin mugu folkR
sjalvi meta um, men vit halda, at vit hava eina
reina og goda veru, sum Rann etast av ollum.

Niclas Danielsen leggur aftrat, at baedi flak



