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Til minnis um Kristian Petersen

Min allarbesti Kristian, td kom i mitt
liv og gav meer so 6metaliga nogv.

Kristian kann lysast vid einum setn-
ingi, heilt 6lukksaliga fittur og blidur.
Ikki ti, tad kann sigast so négv meiri
um Kristian, eg kann eisini lysa hetta
fitta menniskja vid négv fleiri ordum.
Erligur, jaligur, hjalpsamur, eygag6dur,
bersggin, fryntligur, skemtiligur, verds-
ligur, tolin, gédur og ¢ll hini veelmein-
andi lysingarordini, sum finnast.

TG kom i mitt liv, t4 eg var 12 ara
gomul, eg var & vardhaldi fyri hesum
fremmanda manni, og sum yngst av
fyra systkjum Frank, Hanusi og Erlu,
var eg helst tann id allar minst ynskti,
at mamma skuldi siggja nakran annan
enn meg. Minnist meg hava siti i trapp-
uni og bida til ta fér avstad um kveld-
arnar, ti mammu skuldi ti ikki fara av-
stad vid. Eydnan var t6 vid meer
Kristian, ti “gulu” skétarnir skuldu til
Norra hetta summarid, og eg var gr-
kymlad um, at eg ikki slapp vid, men ta
var tu skjotur at rinda fyri mina ferd.
Ta eg, fjartan dagar seinni, var aftur i
Egroyum, vart tu fluttur inn i Handara-
tan. Eg var nakad nipin, men hevdi
havt ein fralikan tar og ikki kann sigast
annad enn, at sidani tann dagin hevur
td saman vid mammu, verid min
grundarsteinur i gllum vidurskiftum.
T hevur havt meg vid, og eg slapp at
taka lut i gllum. T megnadi vid tinum
gbda, blida og djupa lyndi saman vid
mammu, at vegleida og flyta meg fram
aleio.

Tin alskur til Fgroyar og fgroysku
nattiruna hevur altid myndad teg sum
menniskja, og at ti ert/vart tjédveldis-
madur um ein hals, hevur eingin nakr-
antid ivast i. Teer hevur altid dama sera
veel at farid 4 flot, gingid i haganum og
fingist vid kriatGr. TG kendi hvgnn
tind, hvegrt vatn, hvert sker, hvgnn
seyd, hvgnn fugl og hvgrja blému og
grasstrad ta gekst framvid. Eg hugsadi
mangan, 4 minum ungum arum, hvat
skal eg vita hetta til, men ti leerdi meg

eisini, at tad er just hetta, sum er livid,
tad at eygleida og njéta tad ta seert a
leidini.

T segdi ofta, um tad var eitt hvert

id tyngdi, at tad skal nokk ganga g6da,
og tad havi eg ofta hugsa um.

Uttan teg i minum livi var eg fatgk.
Takk, stéra takk fyri Kristian.

Heilsan déttir tin, Sigrun
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Verjio kalva okkara

Johan Mortensen

Tad er torfgrt at imynda szer eina ferm-
ing ella eitt gott élavsspkubord uttan

kalvasalat. Hesin okkara sera veel-
smakkandi fgroyski kalvin er ein tyo-
andi partur av matarskranni, ta blid-
skapur skal synast. Ella ein veel stoktur
kalvi vid négvum smeri, smelti og
brinum leyki og nyggjum eplum heim-
an av Sandi - kann tad verda betri?

Men hvussu leingi hava vit kalvan?
Hann er torfgrur at faa fatur 4 i dag, og
i teimum sglubddum i Havn har hann
—av og 4 - feest til keyps, liggur prisurin
i dag um 250 krénur fyri kilo og fer
longri upp.

Sannroynd er, at minni og minni er
til av kalva a fgroyaleidunum, og tad er
katastofalt at sokallada “holid” i ein
utnyrding Ur Fgroya Banka, har megin-

parturin av kalvastovninum gytur i
hesum dggum, ikki er totalfridad fra
november til mars i minsta lagi. Tad
sigur seg sjalvt, at onki verdur til av
kalva, verdur allur gytingarfiskurin
tikin!

Tad varo fleiri ferdir heitt 4 frafarna
fiskimalarad um at seta hesa friding i
verk, men onki vard gjgrt. Tad er at
vona, at nusitandi fiskimalaradharri og
folk hansara gera nakad vid hetta
alvarsmal. I Islandi er kalvin fridadur i
lgtuni.

Tad er ikki at véna, at kalvin verdur
sum ‘lundi & jélanatt” Okkara upp-
vaksandi eettarlid hava neyvan
smakkad ein lunda ella ein lomviga.

Hetta tilfeingi, sum var ein partur av
dagliga kostinum hja foreldrum okkara
er burtur i dag og kanska fyri altié.
Hummari okkara, sum hevur verid
imyndin av gastronomiska rakinum i
Fgroyum saman vid igulkerum, er eis-
ini komin & gravarbakkan vegna dalk-
ing og ovurveidu.

Tad ber til at tyna nattirunal Latum
okkum verja og fjalga um okkara fant-
astisku fgroysku nattaru , hana sum
vit bert hava til 1ans fra okkara abba-
bgrnum.

Kalvi, lundi, lomvigi, hummari, igul-
ker, alt partar av okkara mentanarliga
samleika og gastronomiska DNA!



