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Poul Andreas Ziska er hgvudskokkur G Koks

1 minsta lagi el

Faroyska altjoda matstovan,
Koks, hevur framvegis tvaer
Michelin-stjgrnur, men fekk
eina greona stjgrnu afturat

Folk véru kanska ikki
eins bilsin sum i gfgr, men
heidurin er minst lika
stéorur hesaferd, nu tad
var stadfedst 4 samkomu
i Trondhedim i Noreg, at
foroyska Koks-matstov-
an vardveitr sinar tveer
Michelin-stjgrnur minst
eitt ar afturat.

-Tad er ongin sjalv-
fylgja at vardveita tveer
stjprnur, ti Michelin
sjalvi siga, at stjgrnan er
bert galdandi fyri eitt ar,
sigur Poul Andreas Ziska,
hgvudskokkur & Koks.

Hann leggur afturat, at
tad sjalvandi ikki gevur
sama yvirraskilsi at vard-
veita stjgrnunar, sum at
faa teer fyrstu ferd.

Ongin trygd er fyri,
at matstovurnar hava
teer stjgrnur teer hevdu,
ta i0 eitt ar er farid. Na
stjgrnurnar véru atlutad-
ar i Trondheim, visti tad
seg, at triggjar danskar
matstovur mistu teer
stjprnur, sum teer hgvdu.

Nyggjur stjori

Michelin hvur fingid
ein nyggjan stjéra. Mat-
stovufélk halda, at hann
hugsar eitt sindur gdrvisi
og tey duga at siggja, at
hann als ikki er bangin
at taka stjgrnur fra mat-
stovunum.

-Hetta er finasta slag,
men tad krevur at vit
ssum kokkar og mat-
stovur alla tidina gera
tad besta vit kunnu. Tad
ber ikki til at slappa av
innimillum. Vit mugu

allaidina “veere pa dupp-
erne’, sigur Poul Andreas
Ziska.

Vanligt er, at Michelin
hevur vitjad matstovur-
nar adrenn stjgrnurnar
verda givnar ella, sum i
hesum fgri, vardveittar.

-Hava tit havt vitjan av
folki fra Michelin hetta
seinasta arid?

-Nei, i hvussu so er
ikki, sum vit hava lagt
til merkis, men millum
fakfolk lj6dar, at tey eru
farin at skipa vitjanirnar
uppa ein annan matta.
Ti eru tad helst fleiri
matstovur, sum hava
havt vitjan fra teimum,
uttan at tey hava lagt
tad til merkis, sigur Poul
Andreas Ziska.

iblastur

Tad er sjalvandi iblastur
fyri fakfolk, ta id tey
merkja virding fra gdrum
fakfolki. Tad er tad ti
eisini 1 hesum fgri, ta id
stjprnurnar verda vard-
veittar og ein nyggj gron
kemur aftuat, sum vidur-
kennir tad burdardygga,
sum liggur i arbeidnum,
sum Koks ger.

-Vit arbeida, sum vit
altid hava gjgrt. Eg haldi
vit hava eina géda fatan
av, hvat tad ultimativa
matupplivilsi er. Tad er
hesum vit stremba eftir
hvgnn dag og tad seer
at til, at Michelin tekur
undir vid ti, sigur Poul
Andreas Ziska.

Koks hevur sum mat-
stova vunnid seer altjéda

Jéhannes Jensen er stjori a Gist og Vist

vidurkenning - iki bert
vid tveimum stjgrnum
fra Michelin, men eisini
millum félk, sum ferdast
kring heimin at royna
framuarskarandi mat av
gllum slag.

Jéhannes Jensen
stjori segdi i farnur vikuy,
at av teimum 4500 siti-
plassunum, sum eru i for-
longda summarinum, eru
tey 2500 longu umbidin i
summar.

Millum annad ti verdéur
arbeitt vid at byggja eina
nyggja matstovu. Herfyri
véru nakrar etlanir al-
mannakunngjgrdar, sum
visa, at eetlanin er at
byggja matstovuna mill-
um Velbastad og Sydra-
dal.

Talan er um eina stéra
verkeatlan, men enn er
ikki greitt um Gist og

A samkomuni i Tréndheim vardveitt Koks sinar tveer stjgrnur og fekk eina grena afturat

Vist sleppur at byggja
eina nyggja matstovu
har. Talan er baedi um at
faa byggiloyvi fra kom-
mununi, men loyvi skal

eisini faast fra fridingnar-
myndugleikunum.

-Vit hava hugt erftir
fleiri stadsetingum, men
her er stadid, sum vit

helst vilja vera. N4 faa vit
at siggja um tad kann lata
seg gera, sigur Johannes
Jensen, stjéri i Gist og
Vist.



