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V tILVI

visa vertskap og nerleika, sigur
hann og greidir fr4, at tad er ein
heilt serligur stemningur, ta veel-
umtéktu matstovurnar heima i
Havn eru fullar av gestum, og félk
hugna szer og slappa av.

Tad er stérur munur a at ar-
beida i matstovum, har gestir
koma at hugna ser og faa eina
heildaruppliving vid umhvgrvi,
mati og drekka til sidani at selja
mat Gt av husinum.

Bitin og Etika bruka eina on-
line-skipan til at selja mat Gt av
hasinum, sum er sera géd, heldur
hann, ti hon er skjot og effektiv i
og vid, at kundin bileggur og rind-
ar online, 4drenn maturin verdur
heintadur. Sidani feer kundin eitt
tidspunkt og kann sidani koma at
heinta matin ta. Tad hevur héskad
sera veel til hesa tidina, soleidis at
tilmeelini um frastgdu eisini verda
hildin. Skipanin koyrir eisini
skjétt, og av ti at matstovurnar eru
lukkadar, so ber til hja kokkinum
at gera meir mat at selja tt av has-
inum, ti einki verdur frameitt til
at eta inni.

- Vit hava havt stéran eftir-
spurning, og vit hava merkt, at
tad hevur verid ein 4g6di at havt
eina framkomna skipan i hesum
dggum, sigur hann.

Ovist er enn, naer matstovurnar
heima i Havn lata upp aftur, ti
virksemi eisini er tengt at ferda-
folki.

- Vit taka tad, sum tad kemur,
men tad gongur heilt vist ein tid
enn, sigur hann.

i tnastuvinnuni av tilvild
— Eg byrjadi sum nattarverur a
Hotel Fgroyum i juli i 2001. Atl-
anin var, at tad skuldi vera eitt
fyribils starv, inntil eg fann Gtav,
hvat eg skuldilesa vidari. Men eftir
at ein tid var lidin, fér eg at arbeida
i moéttgkuni i dagtimunum, og
i 2006 vard eg yvirtaenari, sigur
John Mikkelsen um starvsleidina,
sum hann av tilvild endadi & fyri
kngppum 20 drum sidani.

Hann hevur arbeitt hja Gist og
Vist gll hesiarini-men heitini hava
verid ymisk. Hann hevur verid a
Hotel Fgroyum, leidari & Hvonn
og Etika, og sidani 2012 hevur
hann tikid seer av matstovunum
heima i Havn. Aarstova lat upp i
2011, Barbara 1 2014, Reest 1 2016 og
sidani Fatastova i 2017.

—-Eghaviverid har fra gélvinum
av, sigur John Mikkelsen, sum
eftir ngkur ar vard sannfgrdur
um, at hetta var tad, hann ynskti
at bruka arbeidsliv sitt til.

- Eg havi fingid ein serligan
leerdém, ti eg havi arbeitt baedi
sum nattarvgrur og i méttgku.

Alt ferieina
hecegri eind, ta

ti sleppur at
greida gestunum
fra beedi vini og
mati. Ta verdur
tad ordiliga skeg

Eg havi sa&d, hvussu virksemi er
fra gestsins sjénarmidi og sidani
tosad vid kokkar og taenarar um,
hvat kann gerast betri. Eg hugsadi
um at faraileeru sum taenari, men
eg hevdi alt ov négv at gera, so
eg havi leert & gélvinum istadin,
greidir hann fra.

— Tad var serliga eftir at KOKS
lat upp, at utviklingin av itbodum
av matstovum i Fgroyum eksplod-
eradi. Tad eru fair byiri heiminum,
sum hava so fjglbroytt Grval av
matstovum & so hggum stgdi i
mun til ibagvatalid. Tad hevur
verid ein spennandi tilgongd, og
eg eri vordin bitin av ti, sigur hann
fra.

Serligan vinahuga

i arbeidi sinum sum vertur hevur
John Mikkelsen utviklad ein
serligan dhuga i vini og er vid tidini
vordin ein sannur vinkennari.
Hann greidir fra, at tad er vordid
alsamt meir vanligt hja feroying-
um at njéta vin afturvid mati, og at
eftirspurningurin og veentanirnar
eru vaksandi.

Fyri eini tiggju arum sidani var
ein storur vekstur i fgroyska mat-
stovupallinum og fgroysku ferda-
vinnuni, og um sama mundi var
ein litil kreppa innan vinsglu i
Danmark.

- Ta fingu vit samband vid
gbdar Utvegarar av vini, ti splan
av vini vaks eisini i trad vid, at
ferdafélkatalid vaks og prisirnir
fully, sigur hann.

Eini tveer ferdir um arid er John
Mikkelsen saman vid gdrum fra
Gist og Vist & ferd og vitjar vin-
gardar i ymiskum londum.

— T4 uppliva og royna vit vin
fra morgni til myrkurs, og soleidis
vaksur tilvitanin um vinid eisini.
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Tad er umradandi, ti gestirnir a
matstovunum hja okkum vilja
hava gédsku og gott arval, sigur
hann.

Men eitt er at vitja Frakland
og onnur lond, id framleida vin,
men matstovurnar heima i Havn
eru fproyskar, og vinid skal eisini
passa til matin og klimadi her.

—Tiertad eisini umradandi hja
okkum, at vinframleidarir vitja
okkm. Tad kalla vit “Winemaker
dinner” og tad er ein maltid, har
vitjandi fra vinhlisunum koma
at seta saman vinlistan til mat-
skranna i samstarvi vid kokk-
arnar, sigur hann.

—Tad er ein spennandi partur
at seta vin til matin. Ymiskt verd-

Eg sakni at gera
tad, sum eg
vanliga sleppi at
gera

ur roynt, ti tad skal passa til for-
oyska matin. Kokkarnir speaela
ein stéran leiklut eisini, og alt fer
i eina haegri eind, t4 tu sleppur at
greida gestunum fra baedi vini og
mati. T4 verdur tad ordiliga skeg,
sigur hann.

Men sum stgdan er nu handar
John Mikkelsen framhaldandi
mat yvir dyskin i eina tid, og einki
vin verdur selt — sera langt fra ti,
sum hann vanliga ger.

— Eg sakni at gera tad, sum eg
vanliga sleppi at gera, sigur hann
vonrikur.



