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- Ta korona-kreppan ték seg upp, minkadi
splan av raspadum flaki til matstovur og kgkar,
men 1 seinastuni hava vit merkt, at sglan

so spakuliga er byrjad at veksa aftur, sigur
Jogvan Martin Hansen hja Nordfra i Leirvik

VILMUND JACOBSEN

edan sglan til priv-

atfélk vaks, ta kor-

ona-kreppan byrjadi

at geraum seg i For-
oyum, minkadi sglan & hinari
siduni til matstovur og kgkar. At
kalla allar matstovur l6tu aftur,
og i stadin fyri at savna félk til
maltidir, vard roynt at spjada folk
4 arbeidsplassum sum mest - og
best - til tess at byrgja upp fyri
smittuspjading.

Jégvan Martin Hansen hja
Nordfra sigur, at tey eisini merktu
hesa gongd - vid minkandi sglu av
eitt na raspadum hysuflgkum og
gdrum fiskatrdrattum til mat-
stovur og kegkar.

- Men, 4 hinari siduni merktu
vit eisini, at sglan til privatkundar
vaks i hesum tidarskeidi. Vit eru
hgvudsveitarar av fiskavgrum
til négvar handlar, matstovur og
kokar, og tad er greitt, at ta sglan
til matstovur og kekar mink-

ar burtur i 1itid og einki, minkar
samlada sglan 4 fgroyska markn-
adinum eisini, ti hetta eru i fleiri
ferum so stérir keyparar.

Men, nu er vid at venda aftur,
og tad fegnast tey 4 Nordfra um.

- J0, vit merkja, at samfelagid so
smatt er vid at lata seg upp aftur,
og vit mugu bara gll fegnast um,
at korona-smittan nii er undir eft-
irliti, soleidis at samfelagid kann
gerast so ngkulunda vanligt aftur,
sigur hann.

Raspad hysuflak

Joégvan Martin Hansen visir a,
at beinfritt raspad hysuflak iva-
leyst er tann einstaka vgran hja
Nordfra, sum selur mest 4 for-
oyska marknadinum, og her er
talan um ngkur tons um vikuna,
ta vidurskiftini eru vanlig.

- Eg vil meta, at eini 35 prosent
av okkara framleidslu er raspad
hysuflak og reint beinfritt hysu-
flak.

Hann visir 4, at hysa er ein
6metaliga gddur og veelsmakkandi
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Nordfra ger 600.0
frikadellur um ario

er hysa ella toskur, leggur J6gvan
Martin Hansen aftrat.

600.000 frikadellur

Men, Nordfra hevur eisini négvar
adrar fralikar fiskavgrur i sinum
Utbodi.

- Frikadellurnar og knettini
selja altid veel, og her hava vit eina
veksandi sglu og eftirspurning. Vit
plagdu at liggja um einar 450.000
frikadellur og eini 1500.000 knettir

Nordfra i Leirvik framleidir og selur umleid 600.000
frikadellur um drid, og sglan er veksandi

fiskur, sum allar flestu dama. Té
eru einstgk gki i Fgroyum, har
toskurin vinnur 4 hysuni, men
sum oftast er tad hysan, sum vid-
skiftafélk spyrja eftir, ta tey vilja
hava beinfritt fiskaflak.

- Tad eru tey allar flestu, sum
elska stokt fiskaflak — antin tad

um arid. Men, i fjgr véru hesi tgl
veel storri. Okkara tgl siga, at
talid av frikadellum i fjgr 1a um
600.000 - og talid av knettum um
eini 200.000.

Joégvan Martin Hansen heldur
tad vera hugaligt at siggja, at for-
oyingar i stgrri og sterri tali keypa
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Her i Leirvik verda négvar
fralikar fiskavgrur
framleiddar - fyrst og fremst
til foroyska marknadin

00

teer gbdu fgroysku fiskavgrurnar,
sum eru i Gtbodi hja feroyskum
veitarum.

- Vit eru her fyri okkara vid-
skiftafolk, og var eingin sgla, var
heldur eingin framleidsla. Ti er
hetta ein sera hugalig gongd sum
ger, at vit spenna okkum enn
meira Ut til tess at ganga okkara
tragvu vidskiftafélkum & meti.

@1l framleidslan hja Nordfra er
ur daggomlum Gtrédrarfiski.

- Vit hava eisini ein finan net-
handil vié okkara fjglbroyttu
fiskavgrum og fralika Gitbodi, og
her er lett at bileggja tad, sum vid-
skiftafélk vilja hava, sigur hann.

Gongur vl i Danmark
Jégvan Martin Hansen fegnast
eisini um gédu gongdina hja Nord-
fra Danmark, sum selur fiska-
vgrur hja Nordfra.

- I hesum manadinum eru jast
try ar, sidan vit toku upp hetta
virksemi i Danmark, har félk
kunnu bileggja fiskavgrur, sum
sidan verda koyrdar til dyrnar
i tveimum bilum, sum vit hava.
Her er sglan vaksin alla tidina,
og tad eru ikki minst fgroyingar,
sum bagva i Danmark og félk, sum
freetta um fraliku fiskavgrurnar,
sum keypa. Eisini eru fleiri fgr-
oyskir kokkar i Danmark, sum
keypa fiskavgrur fra Nordfra,
sigur Jégvan Martin Hansen, sum
eisini er nevndarformadur i Nord-
fra Danmark.



