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Gamla kaaffistovan a4 Bacalao
er nu karmur um framleidslu
av italskum isii Fgroyum

ARNI GREGERSEN

acalao verdur av teimum

flestu sett i samband vid

fisk og 1 Havn verdur

hugsad um stéra flaka-
virkid 4 Vestaru bryggju, ta id
navnid verdur nevnt.

Nakad av fiskavirking er fram-
vegis inidastu haeddini, men fer tt
longur inn og nakrar haeddir upp,
har kaffistovan fyrr var, so rennir
th tegiframleidslu, sum onki hev-
ur vid fisk at gera.

fverksetin Kenneth Ellefsen
hasast har vid sinum litla fram-
leidsluvirki. Hann framleidir is til
fproyska heimamarknadin.

-Ja, vithava gjert hettaiskjott
try ar. Vit framleida alt slag av isi,
men tad verdur alt homdgjgrt ar
fyrsta floks ravgrum, sigur hann.

Felagid eitur s og hevur higar-
til mest fgrt seg fram vid at gera is-
lagkgkur og dessert is. Ofta verdur
hetta gjort til félk, sum umbidja
eina avisa vgru, men fyritpkan ger
eisini adrar isar i portionum.

- Tad sum vit hava lagt okkum
eftir at gera er ein fyrstafloks is,
sum er gjgrdur vid hond. Eg havi
einlerdéminnan hetta, sum ger at
eg dugi at gera isar av gllum slag.
Tu kanst sjalvur velja smakkin. Eg
skal nokk gera tad til ein lekran s,
har smakkirnir javnviga, sum ti
vilt hava teir at gera, sigur Keneth
Ellefsen.

Ronyndi seg vid gdrum
Kenneth Ellefsen flutti til Fgroyar
fyri eini sjey &rum sidani.

Frammandundan hevdi hann
arbeitt négv innan sukling, har
hann millum annad var vgdda-
mykjari og vidgeri annars.

Hann fann seer fgroyska konu
og tey valdu at flyta til Havnar at
bigva.

- Sjalvandi skuldi eg finna maeer
okkurt at gera. Eg byrjadi vid
ymiskum, millum annad vid at
roykja laks vid froyskum urtum.
Tad visti seg, at fleiri matstovur i

Keypmannahavn hgvdu dhugad i
hesum, men tad visti seg skjott, at
skuldi eg arbeida vidari vid hesum,
so noyddist eg av heilsufrgdilgum
avum at gera stérar ilggur, sigur
hann.

Hann kannadi eisini mgguleik-
arnar at arbeida vid sild og gédska
sild til matstovur og annad, men
eisini tad kravdi stgrri ilggur enn
hann var tilreidar at gera.

- Men i Fgroyujm eru négvir
mgguleikar. Tad er sum i Wild
West, men samstundis eru ford-
ingar av ymiskum slag, sum ikki
altid eru so skilagddar, sigur Kenn-
eth Ellefsen.

Isahugi

Kenneth Ellefsen hevdi i mong
ar, 40renn hann kom til Fgroyar,
ferdast sum vidgeri saman vid
yrkis sukklarum. Hetta hevdi vid
seer, at hann bdi i longri tidar-
skeid i Italia, har fleiri av donsku
yrkisstikklarunum badu.

- Flestu vita, at i Italia feest altid
gbdur isur. Tey duga handverki at
gera is og vit tosadu ofta um, at
vit attu at gjert is av ti slagnum i
Keypmannahavn, men vit komu
ongantid so langt, sigur hann.

- Vit tosadu vid kommununa
i Keypmannahavn um at faa eitt
stad, men medan vit arbeiddu vid
atlanini, byrjadi ein av tedimum
stéru isfyritgkunum at gera tad
sama i Keypmannahavn, so vit
sleptu aetlanini, sigur hann.

Dreymin vid til Feroyar
Men hann slepti ikki dreymunum
um is.

Tai0 hann hevdi verid her eina
tid, ték hann verkaetlanina fram-
aftur. Hann helt, at sjalvandi ber
eisini til at gera italskan is i For-
oyum.

Tad visti seg, at hann slapp inn
i kaffistovuna og kgkin & gamla
Bacalao. Har eru umstgdur at
framleida is.

- Tad hava vit nt gjegrt i eina
tid. Vit gera isin vid hond Gr bestu

ravegrum og vit gera négv ymisk
slgg, sigur Kenneth Ellefsen.

Hann sigur, at hann hevur
nomid ser leerdém, hvussu isur
skal gerast og hvat skal til fyri at
hann hevur tann friska mjélka- og
rémasmakkin.

Tad er grundarlagid undir
sjalvum isinum og at tad gevur
eitt is-upplivilsi at eta hann.

-Hitt er sjalvandi smakkurin,
sum meira ella minni veldst um
hver tad er sum etur. Vit duga at
gera smakkin, sum kundin vil hava
hann og at isurin so samstundis
hevur tann konsistens og frisk-
leika, sum slikur isur gevur.

Framleidsla
Isurin verdur framleiddur 4 Vest-
aru bryggju i Havn. Atlanin var



