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HAVA EITT TILBOD TIL OLL

Vid tveimum gistingarhisum og einari matstovu i hjartanum i Havnini ber til at
seta jolabordhaldid saman til just eftir ti tervi, id gesturin hevur

Steinar Patursson

Peetur Trénd Thomsen, stjéri
i Hotel Hafnia og Hotel Bran-
dan, er ikki i iva um dygdina
i jolatilbodunum hja Hafnia
og Brandan, og saman vid
matstovuni Katrinu Christian-
sen, i0 samtakid eisini eigur,
hevur samtakid sett saman
ymsar matskrair og ymsik
bordhald, soleidis at gesturin
feer just tad, id hann vil hava.

— Husagardur, matstovan
4 Hotel Brandan, fer at hava
opid gerandiskveld nua eftir
komandi friggjadag, og saman
vid matstovuni & Hotel Hafnia
og Katrinu Christiansen eru
triggjar matstovur, sum eru
sera veel egnadar til smeerri
bordhald. Og tad er sjalvandi
ikki bara fyri fyritgkur. Vit taka
fegin iméti familjum, pgrum
og ¢drum privatum selskapum
eisini, sigur Peetur Trénd
Thomsen.

Bjoda egin holi

Umframt  jélabordhald i
matstovunum ber eisini til
at faa eitt jélabordhald fyri
seg sjalvan i einum av teim-
um mongu hglunum, id gist-
ingarhtsini hava til endamalid.

— Vit hava eisini mgguleika
fyri at gera joélabordhald i
egin heli. I hesum tidum eru
négvar fyritgkur, id byta jéla-
bordhaldid eitt sindur upp
eftir deild, sigur Paetur Trénd
Thomsen og leggur aftrat, at
j6labordhaldini kunnu strekkja
seg fra tveimum og upp til 100
folk.

Peetur Trond Thomsen vaent-
ar eisini, at j6labordhaldini vera
minni, enn tey plaga. Flestu
arbeidsgevarar  ynskja at
bjéda starsvfélkunum til eitt
hugnaligt, men trygt, j6labord-
hald, og ni koronutilmeelini
standa vid, metir Paetur Trénd
Thomsen, at négv starvsplass
fara at nyta mgguleikan at byta
starvsfélkahépin upp, soleidis

at ikki ov négv sita saman.

Og tad ber veel til & Hotel
Hafnia og Hotel Brandan.

- Vit hava trygg umhvgrvi
at halda jélabordhald i, sigur
Paetur Trond Thomsen.

Fjolbroyttar matskrair

Vid trimum matstovum ber
eisini til at hava fjpltattadar
matskrair, og hetta er eisini
nakad, sum tey i samtakinum
hava gjgrt seer deelt av. A Hotel
Hafnia verdur millum annad
bordreitt vid smyrjibreydi
vid sild, fiskaflaki og reekjum
adrenn hgvudsreettin, id verdur
roastbeef, dunnulgr og rivja-
steik, medan Hilisagardur bord-
reidir vid millum gdrum skelja-
djoérarisotto, lambskulottu og
kirsuberjaostakgku.

- @1l stpdini hja okkum bj6da
upp a jélamat - okkurt kanska
vid einum litlum twist, men
yvirhgvur lekran, klassiskan
j6lamat.

Til teirra, id ynskja at halda

j6labordhaldid vid hus ella
kanska a arbeidsplassinum
sjalvum, ber eisini til at faa
jéladggurdan Gt ar hasunum,
leggur Peetur Trénd Thomsen
aftrat.

Taer nytist ikki at

fara heim aftur

Hetta verdur fyrsta arid, at
Hotel Brandan er opid um
jOltidir, og leidsla og starvsfolk
eru, sum vera man, sera spent
upp a at bjéda inn til jélabord-
hald 4 hugnaliga nyggja gist-
ingarhasinum.

- Vit hava Hasagard, har vit
hava gjgrt eitt fantastiskt 4 la
carte konsept. Og so hava vit
eina fantastiska matskra, sum
vit bjéda i veitsluhglunum.
Og tad gbéda vid at hava jola-
bordhald & einum hotelli er, at
vilt t1liggja natt, so gert tii tad.
Teaer nytist ikki at koyra allan
vegin heim aftur, sigur Peetur
Trénd Thomsen.

Jolini byrja i Katrinu
Christiansen

Umframt at bjéda jélabordhald,
fer Katrina Christiansen at seta
hol 4 jélini i november manadi.
11/11 kl. 11 letur jélakaféin &
Katrinu Christiansen upp, og
har ber til at keypa vafflur,

heitt kaka, heimabakadar
rémabollar og heimagjort
gloge.

—So vit gleda okkum étrualiga
négv til jélar, og vit gleda okk-
um at bjéda veelkomnum til
allar okkara jolagestir, sigur
Paetur Tréond Thomsen, stjori &
Hotel Hafnia og Hotel Brandan.



