Samreda

olvinum upp til leidsluna

»... Jansy Brodraberg er
eitt fantastiskt menniskja
og starvstolk, og tad er
hon, sum hevur best skil

tyri saltfiski...»

- Var eg ung i dag og valdi um aftur,
triigvi eg, at eg helst hevadi valt
okkurt, sum hevur vid sjogv og fisk
at gera, sigur 72 ara gamla, Jansy
Brgdraberg, sum hevur starvast fyri
Vaodhorn Seafood sidan 1986

trigvi eg, at um eg valdi um aftur, hevdi eg helst valt okkurt, sum hevur vid sjégv og
fisk at gera, sigur hon.

Av teimum, sum { dag starvast hja Vadhorn Seafood, hava fleiri verid leingi { starvi,
men eingin hevur verid so leingi sum Jansy Brodraberg, id ongantid hevur verid burtur
{r starvinum, sidan hon byrjadi.

- Men, systir min, Sevilda @sterg, sum var her til fyri umleid tveimum 4rum, byrjadi
hj4 Vadhorn 4drenn eg. Hon gavst, t4 madur hennara gjerdist sjikur og doydi fyrr { 4r.
So, um hon var her framvegis, hevdi hon havt verid longri her enn eg. T¢ skal sigast, at
Sevilda Dstero var adrastadni okkurt stutt skifti, sigur Jansy Brodraberg, sum hevur verid
Vadhorn Seafood ein dyggur og trigvur starvsfelagi - eite dlitisf6lk burturav.

Best skil fyri saltfiski

Jégvan Gregersen, sum er stjori 4 Vadhorn Seafood, sigur, at Jansy Brodraberg er eitt
fantastiskt menniskja og starvsfélk, og tad er hon, sum hevur best skil fyri saltfiski 4
virkinum.

- Hon stendur framvegis fyri pakkingini, har hon er eitt arbeidsjarn burturav. Hver
einasti saltfiskur er unikkur, og her dugir Jansy Brodraberg égvuliga vl at finna
javnvdgina. Hon leggur b2di tad visuella og kensluliga { hvenn fisk. Hver vinna hevur
sin spesialitet, og her dugir hon étriliga vel at skilja ta stéru myndina - um eg so kann
siga. Tad er hon, sum hevur tikid avgerd um, hvussu skiljingin skal vera, og hon hevur
eina dmetaliga g6da feling vid, hvat hendir { hinum endanum, har tad er keyparin, sum
feer voruna. Hon er altid veel upplogd og positiv og hevur oll 4rini verid ein stérur fongur
fyri fyritekuna, sigur Jégvan Gregersen, stjori.
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