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- Vit arbeida eisini vid einari vanligari
marineradari sild og einari kryddsild,
sum atlandi koma i januar, sigur stjoérin
i PrimaFisk, Jan Erlingsson Petersen

VILMUND JACOBSEN

NG um dagarnar arbeida tey i
Knetthtsinum i Leirvik vid at
pakka jélasild. Hetta er eitt
samstarv millum Tavuna og
PrimaFisk i Leirvik sum ger, at
feroyingar nu kunnu faa fgr-
oyska sild til jélar.

Tavan hevur i ngkur ar
skorid og kryddad sild, sum
feroysku uppsjoévarskipini
fiska, og meginparturin av
hesi framleidslu er seldur til
Sverikis.

Godar afturmeldingar

Ngkur sildaglgs eru komin
heimaftur ur Svgrik og eru
seld i Fgroyum, og afturmeld-
ingarnar hava verid sera gédar.

Jolasildin, sum nu er komin
4 marknadin, er skorin a Tav-
uni, og tad er PrimaFisk, sum
letur sildina i spannir og
marknadarferir fgeroysku ver-
una.

Jan Erlingsson Petersen,
stjéri i PrimaFisk, sigur, at
fyrstu spannirnar vid fgroysk-
ari j6lasild longu eru komnar i
handlar i Leirvik og Klaksvik,
og arbeitt verdur vid at faa
sildina i fleiri handlar kring
landid hesa vikuna.

Valsmakkandi
Tavan og PrimaFisk hava gjgrt
ein gédan laka til marineradu

j6lasildina, sum er sera veel-

smakkandi, og veitararnir bjéda eisini
eina marinerada kryddsild, sum kem-
ur fyri jol.

Jan Erlingsson Petersen visir 4, at
talan i fyrstu syfti er um avmarkadar
nggdir.

- Tad er trupult at kappast vid ut-
lendsku stérframleidsluna i prisi, ti
enn er uppleggid vid marineradu og
kryddadu fgroysku sildini so av-
markad i nggd, sigur hann.

Vona g6da motteku
Jan Erlingsson Petersen sigur seg
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Ein gédur breydbiti vid sild og tilhoyri kemur veel vid, og tad ger tad ikki
verri, at hetta er foroysk sild, kryddad og marinerad i Feroyum

vbna, at fgroyska sildin, sum er
fyrstafloks vgra og sera veelsmakk-
andi, feer géda undirtgku nu til jéla
og nyggjars.

- Vit arbeida eisini vid einari van-
ligari marineradari sild og einari
kryddsild, sum eetlandi komaijanuar,
sigur stjorin i PrimaFisk.

Spannirnar vid jélasild, sum Tavan
og PrimaFisk nu hava sent Gt a for-
oyska marknadin, viga 500 gr.,, harav
nggdin av sild i hvgrji spann liggur
um 250 gr.



