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Starvsfolk til dagligt rakstrar-
og vidlikahaldsarbeidi i Nami
og Undirvisingarstyrinum

Nam og Undirvisingarstyrid soknast eftir dugnaligumog  +  og Utinna mongu ymisku uppgdvurnar, id stinga arbeidsstadurin er baedi Nam og Undirvisingarstyrid.
agrytnum starvsfolki til setanar 1. februar 2021. seg upp i bygningunum. Arbeidstidin er 30 timar um vikuna. Lgn og adrar treytir
vera sambeert sattmala vio avvarandi arbeidara- ella
Damar teer figlbroyttar og spennandi arbeidsuppgéavur? Forleikakrov handverkarafelag
Send so eina umsékn. Tad er ikki eitt krav at vera fakleerd/-ur, men tad er ein
fyrimunur at hava Utbugving sum handverkari, t.d.innan ~ Umséknir og samband
Dagliga rakstrar- og vidlikahaldsarbeidid innan- og timbur ella el. Naerri faest at vita um starvid vid at venda saer til Eydun
uttanhysis @ Hoyviksvegi 72 og Hoydalsvegi 1, umfatar Gaard, stjora i Nami, a tel. 555 150 ella vid teldupost a
millum annad: Vit vaenta, at tu ert skyldurgkin, og kunnu afturfyri eydun@nam.fo. Umsdkn saman vid avriti av progvum,
vidlikahaldsuppgavur bjoda eitt gott og spennandi arbeidsplass vid godum CV og mgguligum ummaelum skal vera okkum i hendi
rudding felagsskapi, har vit radfesta tad g6da samstarvid hagt. i seinasta lagi sunnudagin tann 3. januar 2021 og skal
vaktarhald sendast vi0 telduposti til Eydun Gaard, stjora,
flagging Setanarvidurskifti eydun@nam.fo.
salting Starvsfolkid verdur starvssett i Nami, men
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_ekkur uppskritt
Upp a risalamang

Midlahusid er i ti hepnu st@du, at vit eiga
nogvar starvsfelagar, sum duga sera vl at
gera mat. Hesaferd er tad skrivstovukvinna
okkara, Johanna Vang, sum hevur spilad
seg ut i kekinum. Hon hevur nevniliga
gjort risalamang til starvsfolkini. Tad
smakkadi so val, at vit hildu tad best

at deila uppskrift vid okkara lesarar.

Barbara Holm

barbara@sosialurin.fo

Mannagongd:
Risalamang:

Koéka risid i mjélkini i 40 minuttir. Koyr
Y2 litur mjolk vatnid Ur grytuni og stoyt risingreytin i
75 gramm ris grytuna og ger ti eitt uppkok. Lat greytin
60 gramm melis kélna eitt sindur adrenn sukri, mandlurnar
1 pakka mandlur og vaniljusukri fer i. T4 greyturin er ordiliga
2 teskeid vaniljusukur kélnadur, koyr so réman i.

1 pakka av réma




