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I()han Mmrenven he\ ur ikki slept f‘skn innuni:

- Vit geva fiski
sum matvoru
alt ov litlan ans

-Hoast fiskivinnan er okkara hgvudsvinna, so geva vit
okkum als ikki faer um, hvat tad er fyri edilig matvera vit
her eiga. Tad er likasum, at vit foroyingar eru fremm-
andagjordir { mun til okkara hgpvudsvinnu

Johan Mortensen vil vio fortid sini sum fiskaseljari lata
evguni upp hjd forovingum fvri, hvussu goédur matur

fiskur er

JAN MULLER

Nu skulu foroyingar fia
eyguni upp fyri. at fiskur er
2odur matur

Vit hoyra bara Foroyar
umtaladar sum ein fiski-
vinnutjod. Ongantid verdur
tad tosad um. at vit eru
framleidarar av matvorum,
og tad tykist mer sera log

sigur Johan Mortensen,
tyrrverandi fiskasolumadur
og i dag partur av stabinum
hjad oljufelagnum Amerada
Hess 1 Havn.

Hoast oljuvinnan dregur,
so hevur Johan Mortensen
t6 ikki heilt slept fortidini,
fiskivinnuni. Hann brikar
storan part av fritid sini til
at sannfgra sinar egnu
landsmenn um, hver Guds
gdva fiskurin, sum svimur
vid okkara stendur. i veru-
leiknum er.

Johan Mortensen vil hava
foroyingar at koma burtur
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frd hesum 6skykkinum bara
at umrea fisk sum var tad
bara ein vanlig rivera sum
alt annad. -Latid okkum
tosa um fiskin sum ein mat-

vora. sum nakad sera dyr
mett og gott, og i hesum
sambandi eiga vit sjalvi

eisini at gera meira burtur
ur fiskinum, ta vit sjalvi
bordreida vid honum

Johan Mortensen heldur.,
at foroyingar likasum hava
ikki xlua‘u\ nog vel at faa
hesa dimensionina inn i
soluna av okkara fiski og
visir d, hvussu eitt ni danir
hava rdd, sum bara hevur
til uppgavu at ferdast kring
heimin og siga fra, hvussu
g60ar danskar landbunad-
arvorur eru. Og tekur tai Is-
land so hava teir meistara-
kokkur, sum eisini ferdast
uti i heimi fyri at gera vart
vid, hvussu gédur islendsk-
ur fiskur er, ta hann stendur
a degurdabordinum.

Mugu gera meira
burtur ar

Johan Mortensen spyr, hvi
vit ikki gera meira vart vid
okkara fisk eitt nd, har
mangir utlendingar koma
og fara sum t.d. a flogvell-
inum. Har er ikki ein lysing
frd nokrum fiskaframleidara
og ti kanst ikki ein gang
keypa fiskadrdrattir ha
longur. Og Johan Morten-
sen heldur okkum gera alt
ov litid burtur ur at markn-
adarfera fiskin sum mat-
vora, har vit hava hgvi til
tess, sum eitt nu, ta vit faa
vitjan av framstandandi
folki. -Hvi bordreida vit ikki
vid ngkrum av teimum
vaelskakkandi fiskaslggun-
um, sum Vit ju résa okkum
av svimja i heimsins rein-
asta sjogvi?

Hann heldur tad vera
hugstoytt at vita ser, at
kanska 90% av foroyingum
hava onganti0 etid havtasku
ella skotu, fiskaslog, sum
eru otriliga velsmakkandi

Islendsku kokkur vitjar
Men eiit eru ord. Annad er
at visa nakad i verki. Johan
Mortensen. sum rekur fel
BALDUR. fer ti i
nestum vid Hotel
Foroyum at faa ein av teim-
um fregu kokkunum i Is
landi til Foroya at gera til
fiskarzttir. Tad er Runar
Marvinsson, sum er ein hin
kendasti islendski fiska-
kokkurin. Hann hevur mat-
stovuna Vid Tjernina i
Reykjavik, har mangur
foroyingur hevur sitid vel.
idagin 26. mars
verdur eitt sokallad busi-
ness seminar fyri umleid 25
folkum, sum hava tilknyti
til fiskivinnuna. Leygar-
kveldid 27. mars verdur so
alment kvpld 4 Hotel For-
oyum, har Rinar Marvins-
son fer at gera eina fiska-
menu burturav.

Johan Mortensen sigur, at
@tlanin vid hesi vitjanini er
at kveikja og vekja dhugan
fyri fiski - faa eyguni hja
feroyingum upp fyri, hvat
tad er fyri ein fralik og rein
rdvera vit hava og eiga.

-Lat meg undirstrika, at
hoéast eg haldi, at oljan verd-
ur ein av vinnunum i Fer-
oyum i framtidini, so liggur
mitt hjartad framvegis nogv
hja fiskivinnuni.
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Gastronomiskan stovn
Johan Mortensen  vid-
gongur, at hann hevur ikki

Runar Marvinsson, ein hin kendasti fiskakokkurin i Islandi, kemur til Forova i

naestum

sjalvur megnad at gjort nog
nogv vart vid hetta 1 sini tid
sum fiskasplumadur, men
hann heldur seg hava fingid
so nogvan iblastur fra ar

beidinum vid fiski gjognum
oll arini. at tiltakid hann na
tekst vid vonandi bert er
byrjanin

Hann dylur ikki fyri, at
shikt tiltak sum hetta kanska
kann verda grundarlagid
undir einum gastronomis
Kum institutti 1 Foroyum

Vio minum drigvu
royndum fiskivinnuni
kenni eg tad soleidis.
at vit feroyingar 1 veru
leikanum eru fremmanda-
gjordir frd okkara hovuds-
vinnu. Vit hava einki for-
hold til tad vit gera, og tad
kann ikki vera reet

Hann visir 4, at vit hava
ikki nakrar fiskatraditionir.
Tvs. vit hava ongan fiska-
kok. fiskarzttir, uppskriftir
ella ein fiskahandil. Vit
siggja rundan um okkum,
hvussu tann grena aldan
floymir inn yvir lond, har
tad verda sett krov til reinar
raverur og har einki verdur
tilsett. Har er fiskurin ein
av favorittunum.

Johan Mortensen heldur,
at fiskurin er vordin so stor
sjalvfylgja, at vit leggja als
ikki merki til, hvussu stéran
tydning hann kann fda, eru
vit meira vitandi um, hvat
hann hevur at tyda sum
matvera.
sigi hetta ikki fyri at
klikkja nidur 4 nakran, t
okkara fiskautflytarar gera
eitt stort og gott arbeidi.
Men tad er bara likasum, at
vit gera okkum ikki greitt,
hvat tad er fyri ein gullverd
rdvera te. matvera vit sita
vid.

sum

Johan Mortensen heldur,
at tad atti at verid so, at ta
utlendingar hava vitjad i
Foroyum, so hava teir etid
velsmakkandi og tilgjerdan
fisk. soleidis at teir
heimaftur vid einum 6-
gloymiligum minni um.
hvussu vl fiskur kann
smakka

Ni tosad verdur

fara

um at

utbyggja Fiskivinnuskiilan i
Vestmanna vénar Johan
Mortensen. at slikt sum
royndarkokur verdur partur

av virkseminum i fram-
tidini

Fiskurin ul ultekini a
Hotel Foroyum koma fra

Foroya Fiskavirking
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