Faroyskt
Kjat og
forlornar
tenn hoska
IkKI saman

Tad er ikki ofta, at ein
undan eini veitslu
ikki loyvir folki at
roykja, drekka kaffi,
eta pinutablettum og
smyrja seg vid
luktilsi. Og skal ein til
fulnar merkja fast-
leikan i Kjati, er
neyvan heppid at
hava forlornu
tennirnar vio til
smakkitiltakio a
Hotel Fgroyum i
annadkvgld

FM | KIDTI
Snorri Brend
snorri@sosialurin.fo

Fyrireikararnir av einum
serstgkum fgroyskum  til-
taki & Hotel Fgroyum hava
kortini verid noyddir til tad.
Til hetta tiltakid er nevni-
liga neydugt at allir
smakkisansirnir virka opti-
malt, adrenn teir fara i holt
vid at eta og smakka far-
oyskt kjet.

Hotellid hevur sett ser
fyri at visa &, hvussu gott
tad foroyska Kkjatid smakk-
ar, hvussu reesingin er, og
somuleidishvussu ymiskt
tad kann smakkad, alt eftir

hvagani i landinum tad
kemur.
Eitt slikt hgvi vid

smakkiroyndum av turrum
kjati var ikki nakad, sum
Hotel Fgroyar skuldi lysa
leingi vid, héast kostnadur-
in 14 nakad omanfyri 500
kr. Eftir stuttari tio voru gll
atgongumerkini rivin burt-
ur, og ti er utselt til tiltakid
sum verdur friggjakveldid.

— Fleiri folk hava ringt til
min hesar seinastu dagar-
nar, og eisini i morgun fyri
at sleppa til tilakio. Men
har er einki plass eftir. @lI
atgongumerkini eru farin,
sigur Jéhannes Jensen,
stjori @ Hotel Faroyum vid
Sosialin.

Til hesa veitsluna verdur

beedi alvari og gaman a
skranni til smakkiroyndir-
nar og tad stéra kalda
seydabordid. Og ti er alt
sum bendir &, at allir luttak-
ararnir faa eitt gott kveld
saman.

Ymisk stad

—ymiskt kjat

Hetta serfaoroyska kjattil-
takid er eitt gott hgvid hja
faroyskum bgndrum at visa
fram, hvat kann gerast burt-
ur ur kjeti. Maguleiki er
somuleidis at visa a raettir,
sum eru serstakir fyri eitt
einstakt plass.

Vid til kappingina eru
sjey bondur, sum koma ur
sera  ymiskum  stgoum
kring alt Faroyar.

Til tad kalda boroid fer
m.a. Karl Heri Joensen ar
Klaksvik at visa fram
skinsakjgtpylsu,  roykta
Kjatpylsu og raestkjetssyltu,
og Eddie Lauritsen r
Mykinesi fer at visa fram
Kjatpylsu, rullupylsu og
slambur. R6in Schrader ar
Hvalba fer at visa fram
livurdeiggj, sperdil, kjot-
pylsu og rullupylsu.

Hinir luttakarnir bgnd-
urnir eru Olaf i Gardi av
Eidi, Just Rubeksen ar
Havn, Pall Dalsgard dr
Skélavik og Lars Gunnar
Dahl-Olsen Gr Saksun. Teir
fara helst eisini at bordreida
vid onkrum serstakum ur
teirra bygd.

Umframt smakkiroyndir
verdur eisini undirhald vid
bordhaldid. Bordstjori
verdur Rasmus Magnussen,
medan Finnur Hansen fer at
spaela klaver. Undir boro-
haldinum fer Jéan Pauli
Joensen at greida fr4& um
faroyska matmentan, og at
enda verdur so Urslitid av

smakkiroyndunum  lagt
fram.

Reest og turt
Smakkiroyndirnar  verda

byttar upp i tvey: Bord-
haldio byrjar vio smakking,

har allir gestirnir faa ein
bordisk vid sjey stykkjum
av turrum Kkjeti.

Eftir at hava smakkad
hetta skulu allir gestirnir
atfylla ein lepa, har tey
skriva try tey bestu stykk-
ini. Sidani verdur talt sam-
an, og try tey bestu tjogvini
verda Utnevnd seinni um
kvgldid.

Frammanundan hesum
serstaka kvgldinum hevur
ein bélkur av serfrgdingum,
saman vid teimum sjey
bondrunum  gjert  eitt
smakkiskema, eins og teir
hava smakkad Kjgtid.

I hesum serfrgdingabdlk-
inum sita hesir: Jéan Pauli
Joensen, professari; Pal
Weihe, granskari; Helgi i
Brekkunum, seydamadur;
Jakup Ziskason, lerari &
Kokkaskulanum; Jargen
Jargensen, slaktari i Mikla-
gardi; Sonni Frederiksen,
sglumadur hja Poul Hansen
og Gunndur Fossdal, hgv-
udskokkur & Hotel Fgroy-
um.

Hesir fara fyrrapartin og
seinnapartin at smakka tad
turra og tad reesta kjetid,
har teir serliga fara at
hyggja eftir og definera

Faroyskt kjgt er gott — og
ymiskt. Hgvudstenarin &
Hotel Fgroyum, Virgar
Enghamar visir fram try av
kjogvunum, sum skulu til
metingar friggjakveldid

Mynd: Jens Kristian Vang

reestleika, fastleika, lit, lukt
0g annad.

Annars verdur tad Laila
S. Jacobsen fra Heilsu-
freoiligu  Starvsstovuni,
sum fer at standa fyri
smakkiroyndunum, soleidis
at teer lika neydugu krgvini
til eina slika kapping.

Um kvgldid verda tad so
gestirnir sum faa hgvid at
siga sina hugsan um far-
oyska kjgtid.

SBorrattus

Eksotisk raekjublanding, bordreidd a ananas, vid karrydressing og lime

Fbpvudsncollun

Steak av oksaharyggi, bordreidd vid tomat Bearnaise og grilladum asparges

Dessert

Greeskar terta vid kanel 1si, ribs coulis og friskari frukt
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