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sum idnir fjallmenn, roka-
kleeddir og vid fjallstavi i
hond.

A pallinum spealdu teir
leiklutin sum famjiningur
0g sumbingur, id pratadu a
reettini. Mitt i ti heila kom
Rasmus Magnussen &
pallin sum tann streymlinj-
adi  havnarmadurin, i0
hevdi arvad haga i Sud-
uroynni, men alt annad enn
hevai skil fyri ti.

- Hava tit s&@d erina hja
meer? Hon er »off-white« &
liti, spurdi hann hinar, og so
st6d gllum greitt, at her
skuldi leikur snugva seg
um tey velvitandi bygda-
frellini og 6vitandi havnar-
mannin, id gjggnum arv var
komin til skorin klaedi, men
uttan teldu neyvan var farur
fyri at rokta sin seyd.

GOdir eginleikar

Ju, sanniliga var hetta nak-
ao serligt og nakad gorvisi,
id Hotel Foroyar hevai tikid
stig til. Og folk fingu seg
av alvara roynd, ta tey
skuldu skriva & atkvedu-
sedilin, hvat nummar var
best og hvadani tey hildu
tad koma.

Ta avtornadi, hildu tey
flestu, at kjgtid ur Saksun
og Mykinesi for at rgkka
longst. Tad vil siga, at tad
kjotio, tey hevdu smakka
seg fram til sum tad besta,
var Ur annadhvgrt Saksun
ella Mykinesi, soleidis sum
krossur skuldi setast fyri.

Men hesi 200, id hgvdu
skotid upp & tad eksotiska
av bygd ella Gtoyggj, raktu
ikki plett. Tvarturimoti
visti tad seg, at kjotid fra
Dalsgaroi i Skalavik var
tad, i0 fjgldini likadi best,
t4 samanum kom. Tilsam-
ans 126 atkveddu fyri
skalvikskjgtinum, 84 fyri
kjgtinum dr Havn og 80
fyri ti av Eidi.

Allan dagin hevdi eitt
panel vid fjglbroyttari
manning og serfrgdingum &
hvagr sinum gki sitid og
smakkad skerpikjat, og
eftir altjooa reglum voéréu
so ord sett &, hverja dygd
hetta ella hatta kjgtid hevai.

Og &drenn vinnarin vard
avdUkadur, greiddi folka-
livsfrgdingurin Joan Pauli
Joensen fra, hverjar egin-
leikar  heimsins  besta
skerpikjgt i 2005 hevur.

- Hetta er tad bleytasta
kjotid og samstundis tad
minst reyda. Hetta er tad
mest javnt turkada, tad
hevur litlan reestan lukt og
tad hevur - sum kanska tad
allarmest positiva - ongan
rotnan lukt. Hetta kjgtio
liggur i midal av raestum
smakki, greiddi Joan Pauli
fra, soleidis sum serfrgd-
ingapanelio hevai mett fyrr
um dagin.

Ovurfegin

Ikki fyrr enn skodsmalid
var borid vidari, avdikadi
folkalivsfrgdingurin so, at
tad altso var kjgtid fra
Dalsgardi i Skalavik, sum

hevdi vunnid. Og harvid
var kvgldid av alvara bjarg-
ad hja bondanum Pall
Dalsgard og béndakonuni
Lauru Joensen, id als ikki
hevdi fyri neydini at nyta
sini fraliku sjonleikarevni,
t&4 hon skuldi visa, hvussu
fegin hon var.

- Hetta hevadi eg slett ikki
vaentad og hetta er ein
storur heiour. Ikki er sert,
at tao eisini forpliktar, helt
Pall Dalsgard fyri, ta bord-
haldid var lidugt og hann
stod vio flotta hvalpalasin-
um i hondini, sum Martin
Térgard hevoi gjert sum
part av hgvudsvinningin-
um.

Skalviksbondin  dugir
ikki ordiliga at siga, hver
loyniddmurin er aftan fyri
besta skerpikjgtid i land-
inum, men hann heldur tad
kanska hava nakad vid
hagan at gera. Dalshagi

rdada, men vit eru ggiliga
glad fyri heidurin.

Bestu ummeeli

Millum teirra, i0 hgvdu
sitid i panelinum, sum allan
dagin hgvdu smakkad seer &
skerpikjet og mett um
smakk, lukt, fastleika og alt
mgguligt annad, voru
Jakup Ziskason ar Klaks-
vik og hésvikingurin Helgi
i Brekkunum, busitandi i
Havn.

- Hetta hevur verid sera
stuttligt, og smakkisansurin
hevur av élvara fingid seg
royndan. Tad er ju lett at
villast, ti vidhvart tykist alt
bara at smakka lika, segdi
Jakup Ziskason, sum hevur
dragvar royndir sum kokk-
ur og ikki so sjaldan hevur
bordreitt vio géoum mati
fyri beedi hundrad- og tus-
undtals gestum.

Smakkisansurin fekk seg av alvara royndan a Hotel Fgroyum

hevur 500 &seydir, men
lendi til 532, um tad skuldi
Verio.

- Seyadurin hja mer gong-
ur i nokk so géoum lendi,
og kanska ger tad eisini sitt,
at alt verdur flett i hagan-
um, har hjallurin eisini er.
Har er litio av flugu, so tad
atti at verid betri, enn um
hjallurin st6d millum onnur
hus.

Eisini bondakonan Laura
Joensen fegnadist um stéra
heidurin, sum hon serliga
helt vera stuttligan, ta havt
verdur i huga, at g6da kjat-
i0 er arslit av einum storum
arbeidi, sum verdur gjart
gjggnum alt ario.

- NO er tad sjalvandi
ggiliga individuelt, hvat
kjat er gott. Men at fjoro-
ingurin av 480 folkum hev-
ur valt okkara kjgt burtur ar
ragvuni, er sera stuttligt,
segdi hon vid brosi um
andlitio og stérum blému-
tyssi i fanginum.

- Sjélvandi kundi tad
hent, at 480 onnur folk
hgvdu valt @drvisi, og
heldur ikki kunnu vit vita
vid vissu, at okkara kjot
verdur lika gott neesta ar.
Vedur og vindur ma sar

- Hetta ma vera tad hja Just, ha? Nei, hetta! Ella kanska tad kun

- Alt Kjgtio var sera gott
og vel hagreitt, og eg haldi
at kappingin eisini endadi
veel, ti hetta hgvdu skal-
viksfélkini uppiborid.
Sjalvur atkvgddi eg ikki
fyri teirra Kkjgti, nd vit
skuldu seta krossin undir
bordhaldinum, men her var
ja yvirhgvur sera torfert at
finna Utav, hvat var best.
Alt var ju av besta kjeti.

Nakad tad sama helt
eisini Helgi i Brekkunum,
sum serliga hefti seg vid, at
atkvgdugreidslan  hevadi
manad onkra mytu i jero-
ina, og ta sipadi hann til ta
kanska vanligu fatan, at
mest eksotiska kjotid kem-
ur av Utoyggj.

- Tvegrturimoti visti hetta
bara, at t so sanniliga eisini
kanst faa veelsmakkandi
Kjgt av einum gerdi i Havn-
ini, segdi Helgi, id0 hevdi
hug at venda kjgtpratinum

ikki var so latt at finna Utav, hvat var hvat & bordiskinum

burtur frd bara at tosa um,
hvussu hagagott tad var og
hvussu nogy fiti er i.

- Ta tad kemur til stykkis,
er tad kanska ikki minst
dhugavert, hvegnn tydning
hjallurin hevur fyri gott
faroyskt skerpikjat. Spurn-
ingurin er, um vit ikki attu
at konstruerad ein hjall, so
vit fingu eina einsartada
veru, ta tad snyr seg um

reesingarprosentid. So
kundu vit atflutt okkara
deiliga kjot.

Badi Helgi i Brekkunum
og Jakup Ziskason voru a
einum mali um, at hetta
tiltakid var framar gott, ti
hetta var fyrstu fero, at
faroyska kjgtio var smakk-
ad til eftir altjooa leisti.

Velnggdur stjori

Taalt var yvirstadio og folk
farin fra borounum, kundi
stjérin & Hotel Foéroyum
vaelnggdur stadfesta, at alt
hevdi gingid sera veel. Men
Johannes Jensen ivadist to
i, um henda faroyameist-
arakappingin i skerpikjgti
kundi verid endurtikin &
sama hatt.

- Adrenn vit féru undir
hetta, voru vit greid yvir, at
vit ikki kundu gera alt
perfekt, og sjalvur haldi eg,
at reettast hevdi verid at
latid démarapanelio dgmt
saman vid folkinum, so at-
kvgdurnar voru vektadar og
serfrgdingarnir kanska
fingu eitt sindur meira at
siga, heldur Johannes.

- Tao sigur ju seg sjalvt,
at 480 gestir i royki og
parfumulukti kunnu ikKi
vera forir fyri at gera eina
fullgdda meting av hvarj-
um kjgtbita. Ikki minst er
tad tidgin imillum teir ymsu
bitarnar, id verdur alt ov
stutt, t4 tiltakid verdur gjart

upp a henda méatan. So tad
skuldi verid @drvisi eina
aoru ferd, ti reint akadem-
iskt er tad ikki korrekt.

Sjalvur var Johannes Jen-
sen tann einasti av gllum, id
visti av, hvussu skerpikjgtid
var lagt & bordiskarnar, i
folk fingu inn at dgma eftir.
Sjalvur tok hann iméti
hvgrjum einasta kjogvi,
sum kom inn til kapping-
ina, og sidani gav hann
nummar til hvenn bénda,
uttan at nakar annar visti
nakad.

- Hetta gjerdi so sjalv-
andi, at tad var pura
omgguligt hjd ngkrum at
avirka urslitio, ti tad var
bara eg, sum visti radfylgj-
una fr& nummar eitt til sjey,
i0 starvsfolkini i kekinum
hgvdu fingio at leggja
Kjatio eftir. Hbast vit vistu,
at ein sovordin kapping
ongantid kann gerast & ein
100 prosent raettvisan hatt,
so kundu vit i gllum fgrum
syrgja fyri eitt sindur av
reettvisi vio at halda hetta
fullkomuliga loyniligt,
greidir Johannes fra.

Ikki fyrr enn urslitid av
hesi forvitnisligu feroya-
meistarakappingini  var
endaliga greitt um halv-
gumtolv tidina friggja-
kvgldid, kom undan Kkavi,
hvar Kkjgtid fra trimum
teimum fremstu - Pall Dals-
gard i Skalavik, Jast Ru-
beksen i Havn og Olaf i
Gardi Joensen & Eidi - 14 &
bordiskinum.

Og so var sjalvandi aftur
tad stora kjakid i gongd vid
bordini, ti na fingu fdlk
sjon fyri sggn, at tad er
nokk ikki so lett at rokna
at, hvadani besti bitin er.
Og ta béndin ikki sjalvur
smakkar sin egna bita,
verour tad ikki leettari hja
okkum gorum!

di verid hetta, segdi sidumadurin, id skjott matti asanna, at tad



