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Leif Sgrensen, kokkur:

Gourmet matstova i Havn

Vit kenna hann m.a.
sum kokk i
sjonvarpssendingini
Cassiopeia. Men nu
letur Leif Sgrensen
upp egna gourmet
matstovu i Havnini,
i0 ikki fer at hava
vanligu baffmat-
skranna, men
kvalitetsmat & 6gvu-
liga hggum stadi

MATSTOVA
Eydna Skaale
eydna@sosialurin.fo

- Eg etli meaer at gera
ordiligan mat, vid hggari
dygd. Og eg fari at royna at
gera finan mat vid sal i.
Hetta verdur ein gourmet
matstova vid 1. floks mati,
stadfestir Leif Sgrensen,
sum etlandi letur upp
nyggja matstovu uppia
hglunum, har Kvgldlot &
sinni helt til. Atlanin er at
lata upp umleid 1. mei.

Ala carte

Hann hevur leingi droymt
um at faa sina egnu mat-
stovu, og nu verdur tad so

Nytt dansistad i Havn:

veruleiki. Leif Sgrensen er
heimskendur i Fgroyum
fyri sin g6da og vakra mat,
sum nu fer at kunna njoétast
av gllum. Men hann sler
fast, at hansara matstova
ikki verdur ein av teimum
vanligu buaffmatstovunum,
vit kenna.

— Eg @tli mer at royna
eina & la carte menu, id
kanska hevur einar 6-7
smaar rattir, sum folku
kunnu veljai. Tey kunnuso
velja allar reettirnar, ella
velja nakrar  burturdr,
greidir Leif fra.

Og & eini finari matstovu
skal vini eisini verda fyrsta
floks. Mgguleiki verdur ti
at faa vin, sum hoskar jast
til hvgnn einstakan av teim-
um umleid seks reettunum.

—Tad verdur ikki neydugt
at keypa eina heila flgsku
av vini, sum so skal vara alt
borohaldid, soleidis, sum
ti noydist a gdrum mat-
stovum. | stadin verda ten-
arar um borgid alla tidina,
sum skifta vinid Gt so
hvert, og koma vid retta
vininum til ymsiku
reettirnar, sigur Leif.

Eitt annad sum eisini
verour gorvisi vid matstov-
uni hja Leif er, at hann fer
at skifta matskra eina ferd
um vikuna, soleidis at folk

| besta
»Kvgldlot-stili«

1 lgtuni verdur sidsta
hond lagd & eitt nytt
dansistad til tey yvir
25 ar. Atlaniner at
taka tad besta fra
»Maxim« og tad besta
fré »Kvgldlot« og seta
tad saman til eitt
spildurnytt dansistad

NATTKLUBBI
Eydna Skaale
eydna@sosialurin.fo

Hgalini, har Kvgldlot & sinni
helt til, hava stadio tom i
langa tid, men na verdur
skjott liv i aftur. Hans
Andreasen er madurin
aftanfyri nyggja dansistad-
i0, sum letur upp innan
tveir manadir.

Dansa hosdag til
sunnudag

— Vit fara at hava eina mat-
stovu, sum t6 ikki verour a

sama hgga stedi sum mat-
stovan hja Leif uppia. Vit
fara at hava opid um dagin,
og selja vanligan, lattan
mat, men tad fer at verda
reettiliga sneggt og hugnaligt
inni, greidir Hans Andrea-
sen fra. Eisini verdur
mgguleiki at faa ein kaffi-
munn ella ein rdsandi lag,
um tad ynskist.

Hans Andreasen sigur, at
stgdid a innraettingini fer at
minna um tad, vit minnast
fr& Maxim, vid ledurmgbl-
um og gddari teenastu. Men
umframt at hava tikid
iblastur fra Maxim, hava
teir eisini lagt seg eftir at
raka tad, sum Kvgldlot &
sinni var kent fyri. Nevni-
liga livandi tonleikin og
hos- og sunnukvgldini.

— Hetta verdur eitt dansi-
stad vid livandi tonleiki. Vit
fara ikki at hava platuvend-
ara, men livandi dansiton-
leik hvart vikuskiftid. Og
so fara vit at royna tad, sum
eydnadist so veel i Kvgld-
lot, nevniliga at savna folk

ongantio fara at duga mat-
skranna uttanat, og altio
kunnu royna okkurt nytt.

Umframt & la carte,
verdur eisini mgguleiki at
faa ser ein bita i dagveroa-
timanum. Leif sigur, at
hann manadag til mikudag,
ta tad ikki eru so ndgv folk
Uti og eta & dggverda, fer at
bjoda sjalvtgkubord i mini-
stgdd.

— Ta etli eg at gera tad
soleidis, at folk faa eitt litid
bord yvir til bordid, tey sita
vid, sum so eitt avist drval
av mati verdur sett 4. Onkur
slegg av forreettum, okkurt
kjot og onkra dessert. Eftir-
sum tad er & dggverda,
verda tad leettir smarettir,
samanborid vid um kvgld-
i, greidir Leif fra.

Hosdag og friggjadag, ta
tao ofta eru fleiri folk Uti og
eta i daggveroatimanum,
&tlar hann ser t6 at gera
eitt stort sjalvtakubord.

Nakad dyrari

Tad kostar pengar at faa
eina slika matstovu at mala
runt. Av ti, at Leif ikki atlar
at snyta vio kvalitetinum,
nytir hann bert 1. floks ra-
vgrur. Og ter kosta. Um-

hoskveld og sunnukvgld,
umframt vikuskiftisdagarn-
ar, greidir Hans Andreasen
fra.

Serliga bygdafolkini i
Havn nyttu hoskveldini i
Kvgldlot. Friggjadag foru
tey flestu heim at halda
vikuskifti, og ti var hos-
kvgld sidsti mgguleiki at
hugna sar Gti i Havn. Og
sunnukveld var eisini vel
vitjad av serliga bygdafdlk-
um, sum komu aftur til
Havnar, eftir vikuskiftid a

bygd.

25+

Hoast tad enn ikki er sett
nakad endaligt aldursmark,
sigur Hans Andreasen, at
méalbolkurin  verdur tey
meiri tilkomnu.

— Vit @tla ikki at faa tey
bladungu at koma oman til
okkara. Og eg vanti heldur
ikki at tey tima at koma
oman til livandi ténleik og
sjelarar. Tey ungu vilja hava

framt tad, er hann noyddur
at hava fleiri starvsfolk, pr.
tallerk, sum hann maélber
seg. Av ti, at tad veruliga
skal kelast fyri detaljunum,
mugu tad veroa fleiri kokk-
ar. Og av ti, at ein gourmet
matstova i hgvudsheitum
bjéoar smarettir, verdur
eisini meiri teenaraarbeidi.

— Av ti at atreidslurnar
eru hegri, liggur eisini
minni eftir, hoast folk
kanska gjalda meiri enn tey
eru von vid. Men kvalitetur
kostar, og eg venti, at ta
faroyingar hava fingid eyg-
uni upp fyri, at tad er annar
matur enn bert buffar, so
fara tey at taka tao til sin,
heldur Leif, sum leggur
afturat, at folk eru um at
gerast troytt av baffum
eftirhondini.

Faroyskar raverur

Leif Sgrensen hevur arbeitt
burturav vid hesi etlanini
sidani januar manad, og

hann sigur, at tad na vantar
ogvuliga litio 1, at tao fer i
gongd. Sattmalin  vard
undirskrivadur i gjar, so nu
er dreymurin um at gerast
veruleiki.

Spurdur, hvgnn altj6da
kgk maturin hja Leif kemur
undir, svarar hann, at tad
nokk er ein blandingur
imillum franska kgkin og
skandinaviska kgkin.

— Skandinaviski kgkurin
er & veg fram vio rukandi
ferd. Vit tora at taka iblast-
ur ar gllum heiminum, og
nyta egnar, fyrsta floks
raverur. | altjoda hapi vil
eg meta, at tann skandinav-
iski kakurin er millum teir
fremstu, sjalvt frammanfyri
tann franska, sum leingi
hevur ligid i oddinum,
greidir Leif fra.

Leif kannar eisini mggu-
leikarnar fyri at faa for-
oyskar raverur i so stéran
mun, tad er gjerligt.

- Vio t.d. faroyskum epl-
um og grgnmeti, kann eg
verda nyskapandi Ur Fagroy-
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um, og tad hevai verio gott,
heldur Leif.

I naestum fer gourmet-
kokkurin at sgkja eftir
folki. Hglini eru innrettad,
vid plass fyri 40 félkum.
Leif sigur, at hann hevur
loyvi at hava 70 folk inni i
senn, men hann er ikki
&hugadur i at hava so nogv-
ar gestir, ti tad hevdi gingid
at yvir detaljurnar i matin-
um.

Tad einasta, i0 ikki heilt
er komio undir land enn, er
navnid. Fyritgkan hja Leif
Sgrensen hevur higartil itid
»Gourmet«, og um ikki
nakad annad betri navn
verdur funnid, adrenn upp-
lating, so verdur tad eisini
navnido & nyggju matstov-
uni, i0 fer at hdsast uppi &
hglunum, har Kvgldlot var

fyrr.

I nyumvalda bygninginum i Begetu fara hesir badir at hisast framyvir. T.v. Hans Andreasen, sum

fer at hava dansistad nidriundir, og t.h. Leif Sgrensen, sum fer at lata eina gourmet matstovu upp

a ovaru haeddini

platuvendara og ein annan
stil, enn tann, tey fara at
finna her, sler hann fast.

Og Hans er sannfgrdur
um, at nyggja dansistadid
fer at bera seg. Ti tad er
veruliga tgrvur & einum
tilikum stadi i Havnini.

— Gamani eru tad ndgvir
nattklubbar eftirhondini,
men tad er eingin, id hevur
just hetta konceptid. Onkur
nattklubbi hevur nakad tad
saman, men allir hinir hava
eisini platuvendara, og ti
kann tad hoast alt ikki sam-
anberast. Tad eru reattiliga
nogv folk, sum ganga i
bynum, og tad er stérur
saknur i einum slikum stad,
vid stili og gdoari tenastu,
sigur Hans.

Onnur tilbod

Umframt mat, hggt stedi og
livandi dansitonleik atlar
Hans at bjéda enn fleiri til-
tok.

— Alt er ikki endaliga
fastlagt enn, og ti vil eg ikki
siga ov ndgv longu, men
tad er greitt, at vit atla at
hava ein stérskiggja, har vit
serliga fara at visa fotbdlt.
Vit hava fingid hendur &
sera gddari Utgerd, so Vit
&tla at gera nogv vid at visa
fotbalt, greidir hann fra.

Eisini nevnir hann dart-
kappingar sum eitt av til-
tekunum i nyggja staon-
um. Umframt tagd, er eisini
nogv annad spennandi &
skranni, men hann vil té
ikki siga ov ndgv enn.

Mynd Jens Kr. Vang

Spurdur um navnid a
nyggja stadnum er komid
undir land, svarar Hans
Andreasen, at tad eru fleiri
uppskot uppi og venda,
men at tad ikki er tikin
endalig avgerd um navnid
enn.

—Tad einasta, sum er vist,
er, at tad verour eitt for-
oyskt navn. Eg haldi, at vit
hava n6ég mikid av hesum
atlendsku ngvnunum i
bynum eftirhondini, sigur
Hans Andreasen at enda.

Enn er endaliga dagfest-
ingin, fyri na&r nyggja
dansistadid letur upp, ikki
asett. Men tad verdur i gll-
um fgrum innan tveir man-
adir.



