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HEILSANIR

Brudleyp
Leygardagin 20.
aug.2005 kl. 16
giftast i Sgrvags
kirkju, Nanny
Ritter og Poul
Falkvard. \eitslan
verour | Sgrvags
Bio kl. 19.Tey id
vilja gleda bradar-
parid vera bioin at
siga fra & telefon
332006, 221863

Go6oi Gullbrandur
Hjartaliga tillukku vid 3 &ra fedingardegnum. Vit gleda
okkum at koma i fgdingardag.

Keerar heilsur omma og abbi i Havn

Gevid geetur

Bert heilsanir, skrivadar & henda lepan og goldnar
frammanundan vio kr. 30,- faa innivist i bladnum. Til ber
eisini at lata okkum lepan og gjald i avgreidsluni &
Térsgoetu 1, millum kl. 8.00 og 16.00

Myndaheilsanir skulu vera okkum i hendi 4 middegi
2 dagar fyri tkomudag. Vidmerkid annars nidanfyri,
um heilsanin ynskist i bladid avisan dag.

U 7ysd. [mikud.[_IHosd [_IFriggiad.[_ILeygard.

ella 210568, 4drenn
tann 10. aug. 2005.

Myndina aftur: Minnist til at skriva navn og bustad
aftanfyri & myndina og leggja vi0 ein frankeradan brzev-
bjalva vid navnid og bustadi. Um neydugt fyri arbeids-
gongdina, taka vit okkum reett til at faa heilsanina i blad-
i0 annan dag, enn tann ynskta.

Sent hevur (skal fyllast at).

Sendio lepan,
vmynd og
gjald til:

Sosialuri

Postsmoga 76 - 110 Torshavn
Merkid breevbjalvan: >>Heilsanir<<

Kengura royal:

Kenguru kjat er sakin - og
smakkar heilt serligt

TIDINDASKRIV

Danskar fyritgkur elska at
skriva, at tey eru Utvegarar
til danska kongshusid. Tad
er ein heidur i sjalvum ser
at vita, at tey kongaligu
nyta vgrurnar hja einum.

Ta Hotel Hafnia fekk til
uppgavu at standa fyri
bordhaldinum vid teimum
kongaligu i Trongisvagi a
vitjanini hja hoffinum i
Faroyum, so ivadust kokk-
arnir ongantio, hvarjum
teir skuldu bordreida vid.
Auvstralskar kengurur - og
alt varo etid upp.

- Vit @&tladu at seta
kengurukjgt & matskranna i
matstovuni. T4 vit so fingu
ein so kendan avstraliu-
bagva at bordreida fyri, so
kundu vit ikki at standa fyri
freistingini, sigur  Uni
Gullfoss, kaksleidari &
Hafnia.

Heilt serligt

Matstovan hja Hotel Hafnia
hevur gjert av broyta
skranna eftir arstiounum.
Tad skal vera nakad serligt
til allar &rsins tidir. |
seinastu matskranni var
krokudillukjet at finna, og
tad toku folk reettiliga til
sin.

Mest forkunnugu bitin
hesar nastu manadirnar
verdur kenguru kjet.

- Tad er ein heilt serligur
smakkur. Hann minnir
kanska mest um hjortakjgat.
Men tad er ikki bara sum at
siga tad at gera til. Kjgtio
ma ikki gjsgnumsteikjast.
So missir tad smakkin,
sigur Uni Gullfoss. Hann
lovar, at kjgtio verdur vel
viofario i kekinum a
Hafnia, og folk kunnu
gleda seg til eina

kulinariska uppliving.

Varodveita buffarnar

NU (thbodid av reettum er
voksid nogy, og fleiri adur
fremmandi reettir eru at
homa, so hevur Hafnia
eisini lagt storan dent a at
vardveita godu og vel
umtokt baffarnar.

Tad er nakad, folk vilja
hava og kenna.

- Vit royna at seta nyggjar

Olavsgkugullid & veg

NG kunnu tey sum elska gott gl so smatt byrja at gleda seg. I hesari vikuni kemur nevniliga Olavsgkugullid hja

Restorffs a marknadin.

reettir saman vid kendu
reettunum, soleidis at gll
kunnu faa eitt spennandi
upplivilsi. Tad er neydugt at
flyta seg vid tidina og
allatidina geva kundunum
nyggjar mgguleikar, sigur
Birna Gaard, stjori fyri
Hotel Hafnia.

Av gdrum spennandi &
matarlepinum hja matstov-
uni  vid Aarvegin er
tournedos stokt vid fois
gras, upsi stoktur i raspi av

koriander og dild. Millum
forraettirnar finnast fleiri
spennandi fiskarettir, m.a.
saltadur toskur, sgteplastp-
an og kokadur jomfra-
hummari.

Eins og adur ber til at
keypa matskréir vid trimum
og fimm reettum. Eisini ber
til at faa serligar vinskrair,
har jast tey rgttu vinini
verda funnin til matin.

| &r er hetta ein sera spennandi gl vid ikki minni enn trimum maltum: Munchenermalt, lagurmalt og pilsnarmalt.
Hetta gevur eina ragvismikla, dekka, og veel smakkandi gl. )

/Etlandi verda ymisk tiltgk i samband vid Olavssgkugullid. M.a., verdur Olavssgkudagur komandi friggjadag i
Kongaliga Handlinum & Tvgroyri, pubbin hja T F THomsen har bert Restorffs gl verdur serverad.



