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BLADID vid foroysku VINNU tidindunum

um nutimans fiskavirki

gerdin, sum Fiskeriforskning
i Noregi visir 4, at faroyingar
og islendingar hava fram um
flestu saltfiskavirki i Noregi.

Vit kenna ikki alt ”loynd-
armalid” aftanfyri salt-
sproytingina og ta blanding,
sum her verdur brukt.

Eitt sindur ymiskt man t6
vera, hvussu henda blanding
er samansett, og slikt verdur
vanliga ikki tosad um nidri a
”golvinum”.

Avhevding, skering, vask-
ing og saltsproyting gongur
soleidis alt fyri seg i sama

rami, men hetta man eisini
vera ymiskt fra virki til
virki.

I saltlaka

Ta 10 flakti fiskurin ella
flekini eru sproytad vid salt-

laka, fer fiskurin 4 bandi ut
i hellina, har hann verdur
saltadur nidur i ker vid
proppi i, soleidis at tey eru
tott.

Her verdur hann lagdur
vid skreduni nidureftir,
men ovasta lagid 1 kerunum
liggur vid skraeduni uppeftir,
soleidis at 1j6sid ikki sleppur
at gera, at ovastu fiskarnir
tradna.

Fiskurin liggur nu i salt-
laka, til hann dagin eftir
ella annan dagin eftir verdur
turrsaltadur nidur i ker vid
ongum proppi i.

Stor saltfiskaframleidsla
krevur nogv plass og a vir-
kinum, sum vit vitjadu,
gongur turrsaltingin fyri seg
i ovara parti av hellini.

Saltstroyarin
Ein tydandi partur av fram-

leidslugongdini a4 einum
nutimans saltfiskavirki er
saltstroyarin, id lettir nogv
um hja teimum, sum turr-
salta fiskin.

Skipanin fevnir um salt-
vogn, i0 er eitt kar, sum koyrir
eftir tveimum skinnarum,
id0 hanga undir loftinum.
Plass er fyri tilsamans atta
kerum undir vogninum. Vid
i skipanini er eisini ein silo
ella eitt saltkar, sum “fg0ir”
saltvognin. Saltid verdur lyft
upp i karid vid trucki, hadani
tad verdur fort upp i sjalvan

saltvognin ella saltstroyaran
vid einum sonevndum
snigli.

Undir saltstroyaranum
standa eini tvey folk og
leggja fiskin nidur i hvert
av teimum fyra ella atta kor-
unum. So hvert, sum eitt lag
av fiski er lagt i oll kerini,
koyrir saltstroyarin eftir
skinnarunum og drussar salt
nidur { kerini.

Ein tilik skipan vid salt-
stroyara er i dag PLC-
styrd, sum tad verdur ropt
a fakmali.

Eisini vid turrsaltingini
verdur fiskurin lagdur vid
skraeduni nidureftir, og tad
verda teir ovastu fiskarnir 1
karinum eisini. T4 10 kario er
fult, verdur eitt tjukt lag av
salti, sum fjalir allan fiskin,
lagt omanyvir, og soleidis
sleppur einki 1j6s til av tydn-
ingi.

Umriving og pakking
Ta id fiskurin hevur ligid
turrsaltadur nog leingi,
er nastan bara pakkingin
eftir.

Nu verdur fiskurin tikin
upp ur aftur kerunum og
bukadur nidur a eina rist,
har tad mesta av leysa saltin-
um fellir av. Sidan fer hann
4 flutningsbandi oman i
pakkihellina, har hann verd-
ur vigadur, pakkadur og
merktur til utflutnings.

A einum val riggadum
saltfiskavirki er einki upp
til tilvildina

Brukta saltio, sum fellir av
fiskinum, adrenn hann fer
oman i pakkihellina, dettur
nidur igjegnum ristina og
nidur i eina samling, hadani
tad verdur fort uppaftur
i eitt ror. Ur rerinum eru
nakrir utgangir, sum kassar
verda settir undir, og hadani
kemur brukta saltid utaftur.
Ta i0 tann fyrsti kassin,
sum tekur imoéti saltinum
vid fyrsta utgang, er fullur,
verdur skravad fyri, og sidan
drussar saltid nidur i tann
neasta kassan, sum stendur
undir gdrum utgangi.

Sl6dadu fyri

Hetta er tann arbeidsgongd,
sum i dag gevur feroyskum
virkjum noégv betri pris fyri
saltfiskin enn prisin, sum
eitt nu nordmenn faa.

Men henda menning og
hesin framburdur er ikki
komin av sar sjalvum.

Aftanfyri hetta arbeidi
eru framskyggin folk, sum
slodadu fyri vid nyhugsan,
og ein av teimum agrytnastu
var Birgir Nonsgjogy, sali,
sum legdi eina velduga
orku i at menna feroysku
saltfiskaframleidsluna til
tad, hon er i dag.

Her verour hann lakasaltadur, og stendur i saltlaka i ein
ella tveir dagar
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undir loftinum

Vit siggja saltstroyaran, sum gongur eftir skinnarum

Td i0 fiskurin hevur ligid nég leingi i salti, fer hann d
flutningsbandi i pakkihellina



