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...hwi ikki hava sofir, putir, mdttir d
golvinum og eitt sindur mildari ljés enn

tannlaeeknaljésid, 10 ofta er i café’um her?

Finn tina favoritt café

Stovan er
utkonkurrerad — na
er tad café’in, sum er
stadid har vit metast
og prata. I gllum
Evropa er ein rettulig
caféeksplosion farin
fram seinastu arini,
og manga stadni
verdur tosa um eina
sokallada cafémentan.
Vit hava kannad,
hvussu stedi er 4
caféum i Térshavn

— hvor er hugnaligast
— biligast og hvar
smakkar tad best

JINX

CAFE
Inna Tornroos
inna@sosialurin.fo

Café’mentanin, sum vit
kenna hana, har folk sita i
timar og kjakast um leyst
og fast afturvid einum
koppi av kaffi byrjadi i
syOra partinum av Evropa.
Frankariki og Italia eru kend
fyri sinar café’ir. Ju meira
vid nordblgvar hava ferdast,
ju meir er henda mentanin
eisini komin hendavegin, og
vid henni eru ymisk slag av
kaffi eisini komin.

Nu er lika vanligt at
bileggja ein café latte ella
espresso, sum at bileggja

CAFE KEOPS

ein kips vid salt, edikk og
soju.

Men her eru Feroyar eitt
sindur aftanfyri. A nogvum
stodum er bara gjorligt at
faa vanligt kaffi, og nogvar
av café’inum likast meiri
barrum enn café’um.

Kanska er tad eitt sindur
trupult at faa virksemi at
ganga runt bara sum café,
og ti vil ein eisini hava
kundarnar, sum vilja hava
eina ol.

Ta0 ger tianverri at tey, sum
bara vilja hava ein kopp av
kaffi ella liknandi, fola seg
eitt sindur burturtrokadi.

Roykikamar
Ein annar trupulleiki vid
teimum foroysku café’inum
er tubbaksroykurin. Nakrar
café’ir i okkara kanning eru
roykfriar og onkur hevur eitt
roykfritt oki, men ter flestu
eru eitt stort roykikamar allar
sum teer eru. Hetta ger, at vit
roykfriu halda okkum burtur
fra négvum av café’unum
vegna allan roykin. Tad er
ikki stuttligt at lukta sum
ein heil sigarett aftan 4 eina
café’vitjan.

Og so er tad hugnin
— hvi ikki hava sofir, putir,
mattir & gélvinum og eitt
sindur mildari 1j6s enn
tannleeknaljosio, 10 ofta er i

HAFNIA LOUNGE

café’um her? Eg lovi, at tit
hovdu selt meira, eftirsum
folk hevdu sitid longri enn
tey gera nu.

Vanaligt arval
Urvalid 4 matskraunum er
eisini eitt sindur einstattad
— tad er sandwich, nachos,
salat, risalamang og lagkeka
anaestan ollum stedum. Hvi
ikki hava eitt sindur meiri fra
teimum fantastisku feroysku
bakarunum? Og hvi ikki
onkra heimabakada kaku,
sum ongin annar hevur?
Her er eitt hugskot til
tin sum eigur eitt sindur
av pengum og nogva tio:

PERLAN

Leiga taer eini heli mitt {
Havnini — innreetta i lekrum
modernadum stili — bleytir
stolar, sofur, putur og horn,
har ein kann sita i fridi og
tosa. Sel ndgyv slog av kaffi,
nogvar lekrar keokur, helst
heimagjordar. Lat kaffi
uppiaftur verda okeypis og
ger helid barnavinarligt og
roykfritt.

Kalla stadid fyri Café
Perfekt — ein stralandi succé
—tad lovi eg!

Prisur & ymiskum

Kopp kaffi 17 krénur

Kruss kaffi 23 krénur

Kaka ymisk sleg 24-34 kronur
Toast ur 39 kronur

Nachos 40 krénur

Salat 65 krénur

Lasagne 94 krénur

Kopp kaffi 12-16 krénur
Sureplaterta 42 krénur
Kebab 65 krénur
Sandwich 56 kronur
Brunch Ur 69 krénum

Kopp kaffi 20 krénur
Café Latte 25 kronur
Tviflis 48 kronur
Salat 38 krénur
Terta 45 krénur

Tilbod kaffi og dagsins kaka 45 krénur

Kaffi koppur 10 kronur
Pizza Ur 58 kronum
Pitabreyd 42 krénur
Risalamang 25 kronur

Varur

Servera laettari raettir sum toast, salat og onkrar
kokur. Gera nédgv ymisk slag av kaffi - til demis
Café Latte, Ristretto, Latte Macciato, Espresso,
Cappuccino.

Skeinkiloyvi

Ja o : Ja
Umhvearvi

Einklir tree megblar. Onkur skredd sofadyna.
Roykfritt oki sum hodast alt ikki er so roykfritt,
eftirsum roykurin kemur oman hagar. Sera
positivt eru listaframsyningarnar, sum verda
skiftar regluliga.

Smakkur

Vit drukku ein Café Latte, 6tu ein toast og
ein tallerk av nachos. Kaffi smakkadi sum
vanligt super. Toastin smakkadi vael, men var
i so litil fyri 39 kronur. Nachostallerkurin var
undurdyggjadur i osti, so illa bar til at eta
hann.

Teenastan

G060, men ikki betri enn vaentad.

Ummaeli

Jinx er einasta café’in i Havn, sum heldur
ngkulunda altjéda klassa. Har eru négv slag

Dggverdamatur og kaffibreyd. Pizza, kips og
hamburgari.

Laettari reettir. Brunch, sum er ein blanding av
morgunmati og degverda.

Leettari reettir. Nogv ymisk slag av kaffi.

Nei

Myrkir bleytir mgblar. Nakad slitnir. @guliga
négvur roykur og einki roykfritt gki. Folist meira
sum barr enn café.

Typisk hotell-lounge. Myrkir mgblar, rund bord
og teppi & golvinum. Einki roykfritt eki.

Plast og stal stélar. @guliga roykfyllt og eingin
respekterar“Royking bannad”skeltini. A gkinum
har eingin skal roykja sita, ta vit eru har, 12 félk
og roykja. Spurningurin er, hvi tey skelta ta tad
ikki verdur yvirhildid.

Vit 6tu hver sin brunch. Tad var nakad litil
smakkur i hesum og ikki so négvur matur, sum
ein hevdi rokna vid fyri 69 krénur. Juice var til.
Ikki frisktpressa. Kaffi smakkadi sera veel.

Vit drukku ein Café Latte og étu hver sina
sureplatertu. Kaffi smakkadi sera veel, besta
Café Latte eg havi smakka i Feroyum. Tertan var
okej, surrémin, sum var omana var i so surur.

Vit keyptu risalamang og kaffi. Smakkadi fint.

Okej. Maturin kom hampuliga skjott. Super géd. Teenarin var sera vinarligur. ¢ Sum ein veentar seer hja einum slikum stad

Ikki ein café & tann sidvanda hattin, men stak
hugnaligt og réligt umhvervi, sum eg helt vist
fari aftur til.

Té gamla Kondittaridi gjerdist til Café Keops
véru négv kedd um hetta. Kondittaridi hevdi

Maturin smakkar fint, men alt verdur oydilagt
av gllum roykinum, sum er & stadnum

av kaffi, négvir matraettir at velja imillum og
g6d blanding av kundum. Utsyni er veldugt,
og ein kennir seg raettuliga sum ein part av
byarlivinum, ta ein situr & Jinx. Positivt at tey
hava bestikk til giktrakt folk.

20,80 ¢

eitt plass i hjartanum hja négvum havnafélki.
Café Keops er meiri ein matstova/barr enn ein
café. Men kaffi smakkar vael og kakir eru enn
& matskranni. Positivt, at tey hava ein Weight
Watchers burgara.
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288,80 ¢




