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Ein perla i Islandi

Seks stor rund bein
og ein glitrandi
avrundadur kroppur.
Eitt tad fyrsta, ein
s&r, ta ein kemur

til Reykjavik, er ein
bygningur, id likjist
einum ramdarskipi.
Men ver bara rélig
— tad eru ikki litlir
grenir menn, sum
buigva har, men ein
fantastisk matstova,
cafe og ttsynsstad,
10 hvilir 4 seks
vatnbrunnum

MATSTOVA
Ord & myndir:
Inna Tornroos
inna@sosialurin.fo

Fimm av vatnbrunnunum
hita Reykjavik og innihalda
fyra miljonir litrar av vatni
hver. Vatnid er umleid 85
graoir.

Tann satti  brunnurin
verdur i dag nyttur til savn,
har voxdukkur av kendum
islendingum eru vistar
fram. Ein kann siga at
tad er eitt 1itid "Madame
Toussauds”, sum flest oll
kenna ar London.

Tann ovali bygningurin,
sum er bygdur oman a
vatnbrunnunum er gjord-
ur i glasi. Yvir 1.000 glas-
vindeygu eru nytt, so at
altio skal bera til at siggja ut
yvir Reykjavik, og kanska
verda heppin um veturin og
siggja nordlysio.

Mini Geysir
Taeinkemurinnibygningin
verdur ein mettur av einum
littum Geysir, 10 fysir mest-
sum alla tidina.

Perlan er i fyra heeddum.
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Perlan er uppbyggd av yvir 1000 glasriitum, og titsynid er tad besta ein feer i Reykjavik

Rdan hval til forreett

A fyrstu hadd eru fund-
arheli vi0 plassi fyri 80
folkum. A nastu haeddini
er tann sokalladi ”Winter
garden” har tonleika- og
sjonleikatiltok verda hild-
in og ymiskar framsyning-
ar. A tridju haedd er cafe,
utsynsstad, marglaetismat-

Lambakjet vi0 rosmarinsds og stoktum
gularotrum til hovudsreett

handil og souvenirhandil.

Matstovan er tad Perlan
er mest kend fyri, og hana
finna vit 4 fjorou heedd. Har
verdur ein sessadur neermast
glasvegginum. Golvid rerir
seg spakuliga runt, og aftan
a tveir timar hevur ein s&d
alt Reykjavik.

og isi

Tey, 10 hava verid har,
fortelja mangan fra, hvussu
tey foru a we og ikki funnu
til bordid aftur, eftirsum
bordid ju hevdi flutt seg,
medan tey voru burtur.

Ongar storar lampur
lysa i Perluni, men tad eru
pikkalitlar lampir 1 hverjum

Hvita sjoukuldtamousse vio hindberum

sprossa millum rutarnar.
Hetta ger, at tad sar ut sum
ein stjornuhimmal, ta tad
er vorid myrkt uti. Avbera
romantiskt.

Kendir kokkar

Kokkarnir, i0 gera matin

Puntur nr. 23

a Perluni eru teir bestu i
Islandi. T4 ein kemur inn i
matstovuna er tad fyrsta ein
seer, steyp og heidursmerki,
sum teir hava vunnid ser i
matkappingum runt um.

Eg valdi at royna eina
lokala delikatessu, ta vit
voru so heppin at sleppa
til Perluna. Hval carpaccio
— sum merkir tunn stykki
av raum hvali vid ingifer,
chili og soju. Tad smakkadi
dhugavert. Ikki sum
mammusa grind og spik,
sum ein er vanur vid, men
hesin hvalurin smakkadi
meiri enn foroyski grinda-
hvalurin. Kann vera at tad
var ti, at hann var raur.

Til hevudsrett at eg
islendskt lambakjot.
Kanska eitt sindur keoiligt,
eftirsum ein etur tad so ofta
her heima. Men sjaldan
serverad vid rosmarinsos
og pekannet til. Smakkadi
avbera vel.

Hvat vit skuldu eta
omana var torfert at velja
eftirsum tad voru minst
eini triggjar desertir a
matarkortinum, sum sodu
lokkandi ut. Vit valdu at
taka hvita sjokulatamousse
vid hindber s6s og hvitum
sjokulataisi til. Nytist maer
at siga, at tad smakkadi
vel?

Perlan er ikki eitt biligt
stad at eta 4 — okkara
maltid kostadi umleid 560
kronur fyri ein person
uttan nakad at drekka, men
teenastustedid er sera hogt,
umhvervid heilt fantastiskt
og maturin smakkar avbera
vel.

Kanska vert at taka saer
ein tar til rumdarskipid i
Reykjavik neestu ferd tu er
i Islandi.
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