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Bakariid hja Gunnleivi skift eigara og navn

- Tidin er farin fra
smaum bakarium.
Kappingin er ov
hord, sigur Regin
Nielsen, sum saman
vi0 Sveini Thomasen
hevur keypt Bakariio
hja Gunnleivi fra
Nordoya Sparikassa.
Nu verdur leitad eftir
nyggjum bygningi
til bakstur. Bakariio
broytir eisini navn.

EIGARSKIFTI
Finnur Jensen
finnur@sosialurin.fo

Bakariid hja Gunnleivi vid
Hoyviksvegin i Havn hevur
skift eigara fyri adru ferd
innan ein manad. Nyggju
eigararnir eru 36 ara gamli
Regin Nielsen ur Vestmanna
og 34 ara gamli Sveinur
Thomasen Gr Midvagi. Teir
eru badir bakarameistarar
og hava att hver sitt bakari
i avikavist Vestmanna og
Midvagi.

Nu hava teir so keypt
starsta bakariio i landinum,
og sum skilst eru broytingar
4 veg — baedi 1 bygnadinum
og bakstrinum.

- Vit fara at rationalisera.
Tad verda vit noyddir til.
Ztlanin er eisini at finna
ein nyggjan bygning til
bakariid, sum fer at liggja i
meginekinum. Harumframt

verda nakrar broytingar
i bakstrinum. Rugbreyds-
uppskriftin verdur i ellum
forum broytt, sigur Regin
Nielsen.

Faerri bakari

Sambert bakarameist-
aranum ur Vestmanna voru
fleiri um bodi at keypa
bakariid. I seinasta enda fall
valid 4 Regin Nielsen, sum
slog seg saman vid Svein
Thomasen.

- Eg havi altid havt ein
dreym um at reka eitt nitidar
rationelt stort idnadarbakari.
Dreymurin er nu vordin
veruleiki, og vit ivast onga
lotu i, at hetta fer at bera
seg, sigur Regin Nielsen,
i0 samstundis yvirtekur
maskinurnar hja Frants
Restorff, i0 fylgdi vid i
keypinum.

Foroysku bakariini eru
faekkad nogv seinastu arini.
Fyri trimum arum sidani
voru tey 17. Nu eru 10
eftir.

- Tidin er farin fra smaum
bakarium. Kappingin er ov
herd, sigur Regin Nielsen,
sum eins og Sveinur
Thomasen sjalvur hevur att
eitt bakari, men gav skarvin
yvir og seldi til just Bakariid
hja Gunnleiv fyrr { summar,
ta hann fekk starv har.

Satsa uppa meginekid
Bakariid hja Gunnleivi skiftir

(t.v.) 0og Regin Nielsen (t. h.)

nu navn. Tad eitur Gron, 10
merkir matur gjerdur av
mjeli ella korni.

Sambart nyggja eigar-
anum er atlanin fyrst
og fremst at halda fram
sum forandi bakari 4
meginekinum. Fyribils
er ikki etlanin at kappast

4 e0rum ekjum, sosum i
Suduroy og i Klaksvik.

74 folk starvast &
bakarinum, harav umleid
30 eru knytt at sjalvum
bakstrinum. Hini arbeida i
handlinum, i pakkingini ella
i utkoyringini.

Nordoya Sparikassiyvirtek

annars baksturvirksemid
vid Hoyviksvegin fyrst i
manadinum, ta hann keypti
Partafelagid Verour fra
Justinussen-monnunum.
Umframt Bakariid hja
Gunnleivi véru Handilin
hja Eli, Statoilstedin a
Argjum og Handilin hja

Bakariio hjd Gunnleivi er selt og skiftir nii navn. Tad eitur Grén. Nyggju eigararnir eru bakarameistararnir Sveinur Thomasen
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Pidda & Toftum vid i
keypinum. Sparikassin var
einans ahugadur i sjalvum
bygninginum, har Gunnleiv
helt til, og hevur ti gjort
skjott av vid at selja burturav.
Og nu er einans bygningurin
vid Hoyviksvegin eftir.

Gamla Sjomansheimio skiftir ham

Tad verdur ein

fin cocktail-barr
nidriundir og
brasserie vid alskyns
matslogum uppia,
ta matstovan i Hotel
Térshavn letur upp

i heyst. Atlanin er
eisini at skeinkja i
tdninum uttanfyri

UMVZLING
Finnur Jensen
finnur@sosialurin.fo

Gamla Sjémansheimid
i Vagsbotni verdur eftir
ollum at dema ikki til at
kenna aftur, ta tad letur
uppaftur 1. oktober. Tveaer
teer nidastu haeeddirnar verda
umveldar, og tad er eitt
veruligt hamskifti, sum fer
fram 1 hesum degum. Sjalvt
hotellid verdur Obroytt
— burtursa0 fra moéttekuni,
10 neestan er lidug umveld
- men matstovan uppia
og virksemid nidriundir
broytir heitid til »Hvonn
Brasserie«.

A nidastu hadd, har
Pitsakaféin helt til, verdur
nl ein cocktail-barr. Vid
endanum av barrdiskinum
verdur ein DJ-pultur, sum
fer at spaela ymiskan tonleik
fyri gestirnar. Hotellid hevur
keypt dyra ljodutgerd til
endamalid. Atlanin er at
hava ymisk temakveld vid
til demis djasstonleiki, har
tann, 10 vendir platur, hevur
ein virknan leiklut og tosar
vid gestirnar um tonleikin.
Hetta er eitt nytt konsept
i Feroyum, sum annars er
sera vael umtokt adrastadni.
Plass verdur fyri 100 félkum
i cocktailbarrini.

Skeinkja uttanfyri

Hotel Torshavn hevur gjort
eitt tin moti gongugetuni,
so folk kunnu sita uttanfyri
og faa sar ein bita ella ein
kaffimunn. Kanska eisini
ein brunch. Men meguliga
fer eisini at bera til at njota
eina ol ella okkurt sterkari
afturvid matinum einaferd
i framtidini. Sum er, ber
hetta ikki til, men sambeert
Johannes Jensen, stjora,

arbeidir Vinnumalaradid
vid eini kunngerd, sum
fer at loyva skeinking
uttanfyri. Sum skilst verdur
kunngerdin sett i gildi i
heyst. Eini 40 sitiplass verda
i taninum uttanfyri Hvonn
Brasserie.

A adru hadd verda
eisini storar broytingar.
Fundarhelini eru umvald og
nuatidargjerd, og matstovan
verdur fjelbroyttari snoti-
ligari. Umframt vanliga
degurdan, sum er vordid
eitt eydkenni hja gamla
Sjémansheiminum, verda
pitsur, fajitas, pasta, buffar,
indiskur matur og négv
annad 4 matskranni. Sum
nakad nytt verda veel umtoktu
Héaagen-Dazs isarnir eisini
at faa. Plass verdur fyri 100
gestum i matstovuni uppia.

Og so var tad gamli
elevatorin, sum hevur fingid
nyggjan motor.

Stjérin i Hotel Térshavn, Johannes Jensen, er spentur til i heyst, td gamla Sjomansheimio er
lidugt umveelt. Umframt ein spildurnyggj matstova uppid, verour ein cocktailbarr nidriundir.
I tininum uttanfyri kunnu gestirnir beedi eta og drekka
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