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Fostulavintsbollar

Bollar Bollar

2 dl vatn Vatn og feitt verdur kékad saman. Lat eitt sindur av mjglinum i f
100 g smegr/margarin  senn og ror vael, til deiggid er bakad saman. Set at kelna.

2 dlmel (100 g) Piska eggini saman og lat tey i kalda deigqid, eitt sindur i
uml.4 &g senn.Rer deiggid veel i millum, so tad verdur fast. Skeida

deiggid a eina smurda platu.Verdur bakad i 35-45 min.i 200
stigum. Ikki lata ovnhurdina upp fyrstu 25 minuttirnar, so detta

Krem bollarnir saman.Tak fyrst ein Ut, og vita um hann heldur saer
ROmi uppi. Um ikki, mugu teir standa longur.

Nougat

Flourmelis Krem

Smelta nougatid vid lagum hita. Piska roman og blanda
nougatid i. Smakka til vid flourmelis, um tu vilt hava setari

Glasur krem.

Flourmelis

Vatn Klipp eina sprekku i hvenn bolla og fyll teir vid kremi. Pynta viod
glasuri.
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