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Fudge brownies

36 petti

115 gr. av g6dari, myrkari sjokolatu
125 gr. av smeari

125 gr. av bleytum smori

400 gr. av sukri

3 stéregg

1 tsk. av vaniljusukri

125 gr. av hveitimjoli

1 knsp. av salti

100 gr av hakkadum valngtukjarnum

Smelta sjokolatuna saman vid 125 gr. av
smeri. Piska tad vel og set til viks at kalna.
Piska restina av smerinum veal og leingi
saman vid sukrinum. Lat eggini { — eitt i
senn — og piska til deiggid er latt og luftigt.
Rer vaniljusukur og sjokosmerblandid 1.
Blanda salt og netir { mjelid og rer hetta i
deiggid. Ror deiggid og legg tad i eitt 1itid
fat (25x35cm) vid bakipappiri 4 botninum.
Baka kekuna 1 ovni vid 180 stigum i 30-40
min., ella til hon er hampiliga fest, ta i0 ti
trystir 4 hana. Tak kekuna 1t og lat hana
kolna, a0renn ta sker hana.

Sosialurin

Feitar
freistingar

Tak imoti heystinum og nyt hevid til at
bjoda vinkonunum heim til ein super-
leskiligan drekkamunn vid lekrum ameri-
kanskum smakgkum. Ella forkela teg
sjalva i einum fridarligum kroki vid einum
sterkum kaffimunni, syndigum brownies
og einari godari bok. Ta eru regn og rusk
endiliga veelkomin.

Lagt til reettis: Dorit Hansen

Smakgkur vid jarongtum

Uml 25 smakgkur

120 gr. av grovthakkadum jardngtusmeri
120 gr. av smeri

120 gr. av sukri

120 gr av rdum rersukri

1egg

175 gr. av hveitimjoli

2 tsk. av bakipulvuri

4 tsk. av natron

75 gr. av saltadum peanuts - jardngtum
100 gr. av gédari, myrkari sjokolatu

Piska jardnetusmerid saman vid smerinum. Piska baedi
slogini av sukri sera vl 1. Lat eggid i og piska til kremid
er tjukt. Blanda mjel, bakipulvur og natron og lat i deiggid
saman vid grovthakkadu jardngtunum og ti grovthakkadu
sjokolatuni. Skeida smakekurnar vid einari supuskeid a
platuna vid bakipappiri. Tryst kekurnar flatar vid skeidini.
Baka vid 175 stigum i uml. 12 min. Lat kekurnar kelna
a ristini, og goym teer vl i einari dos.




