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Sosialurin
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rour og brellibiti . ...

10 var eftir, vard avhevdadur,
kruvdur, greipadur og hongdur
upp a fiskatraid ella i hjallin
heima vid hus.

Hjallar og husaveggir voru ofta
fullir av fiskatreum vid
fiskagreipum. Fiskurin vard etin
so hvert av trenum. Fyrst sum
feskur, so sum visnadur, sidani
sum raestur og at enda bukadur
og etin sum turrur fiskur. So-
leidis verdur enn gjort av teim-
um, sum veida sin egna fisk.

Teir hgvdu fyrr serligar fiska-
hjallar. I Norduroyggjum hevdu
teir budarhjall, har onnur helvtin
var av timbri og hin helvtin lagad
upp av groti. Fiskurin vard hongd-
ur upp til turkingar i timbur- ella
rimapartinum og goymdur turrur
i ti meira svaliga budarpartinum,
grotparturin.i. Bert turrur fiskur
vard etin uttan at vera kokadur
fyrst, men tad bar eisini til at
bloyta turran fisk og kdka hann,
eitt na var sidur nordanfyri i
Foroyum at hava visnadan ella
utbloyttan turran fisk til degurda
jola- og nyggjarsaftan, aftans-
fiskur” kalladur, og ta var kokao-
ur, skinsadur sperdil vidskerin.

Tad bar sjalvandi til at telgja
uttanav einum turrum ikki
bukadum fiski, men skuldi fisk-
urin etast sum ein av dagsins
hevudsmaltidum, eitt nu til
dogurda ella natturda saman vid
supan, var neyougt at buka fiskin
a einum stérum steini vid einum
tungum hamara. Tad vanliga var
at eta kdkad epli og spik av
grindahvali aftur vid turrum fiski
til degurda, men var einki spik,
so bar til at eta sperdil ella
salttalg afturvid.

Fatakramatur og
finur matur
Ein kona ur Servagi segdi
einaferd fyri mer, at hon ein
dagin st6d uttanfyri hus sini og
bukadi fisk 4 einum steini. T4
kom ein gomul kona handanifra
(Midvagi) framvid. 7O, veelsign-
a0,” segdi hon, “eigur tu einki
annad til degurda i dag, stakkal-
in?”. Konan var eitt sindur illa
vid av hesi nidurgering av ti turra
fiskinum, men svaradi hampiliga
aftur. ”Ju, tad er ikki tad, eg havi
négvan godan mat i salttunnu-
num i kjallaranum, men nu atti
eg eisini gbdan turran fisk, og eg
for at munga eftir honum.” ’Tad
hevdi verid tad seinasta eg hevoi
etid”, segdi gamla konan, sletti
upp a nakka, og helt fram leid
sina. Nu var henda kona just ikki
av rikastu folkum, so hon hevdi
kanska etid noég mikid av turrum
fiski 1 livi sinum. Hja folki flest
var turrur fiskur gerandiskostur,
sum tey altid hevdu at taka til.
Hinvegin var turkadur ravi og
riklingur meira at rokna sum
betri matur og sum marglati. Eg
var a eini radstevnu um mat og
matsidir i Keypmannahavn fyri
nekrum arum sidani. I hesum

sambandi spurdi ein granskari,
sum kannadi tann mat, sum tey
6tu vid hovid hja danska kongi-
num, meg, um eg kundi siga
henni, hvat rav og rekling
merkti. Tad kom til kongshusid
ur Feroyum. Hetta mundi vera
okkurt serliga gott, helt hon, ti
tad vanliga var, sum hon kundi
siggja, at kongur gav eitt sindur
burturav til vinir og kenningar a
harragerdunum kring landid.

Eg kundi straks siga henni, at
talan var um rava og rikling.
Ravi er ein 4l av ti ytsta og feit-
asta av kalvanum neer fjadrunum.
Tad er kalvaravi, men skoturavi
var eins vanligur. Riklingur var
smel flgk skorin ar kalva,
riklingskast eru tvey flek, sum
hanga saman i erva. Tad var
heldur ikki évanligt at skera
rikling burtur ur steinbiti. Ba0i
riklingur og ravi vordu turkad,
ravi var ndgv feitari enn
riklingur. Biggjarmenn i Vagum
voru kendir fyri at hava serliga
godan rikling.

Ravi og riklingur voru soleidis
ein delikatessa vid danska hovid
i sini tid, men badi ravi og
riklingur véru eisini roknadur
sum gédur matur i Feroyum,
men tad faest ikki i dag, og hevdi
riklingur ikki verid keypandi, ta
vit hugsa um, hvussu hegur
prisurin er & feskum kalva. Men
so seint sum i 1950-unum var tad
vanligt at skera rikling av kalva
umbord a foroysku saltfiska-
trolarunum, sum manningin
hevdi vid ser til lands, svarandi
til natidarinnar grams.
Gronlendingar framleida i dag
turkadan rikling av svartkalva.

Felags mentan

Londini i Gtnordi t.v.s. Feroyar,
Island og Nordur-Noregi toku til
umleid 1600 lut i somu fram-
leidslu av turrum fiski. Talan var
um somu veru og sama brand.
Ikki bert hevoi norski presturin
Petter Dass (1647-1707) storan
andaligan tydning fyri feroyingar
vid sdlmum og visum sinum,
men nogv av ti, sum hann yrkir
um 1 bok sini Nordlands
Trompet, sum Axel Torgard so
meistarliga vael umsett til
foroyskt. kann forast yvir a
foroysk vidurskifti. Tkki minst, ta
hann greidir fra vanliga matinum
har um leidir, sum likist nogv ti
foroyska, eitt nt utbloyttur
seidur. Tann fiskurin, sum
peningaliga hevoi sterstan
tydning, var toskurin: “Nu
nordlendska toskin eg umreda
skal, sum fiskimenn her kalla
skreid.” Sveik toskurin, so sto0
illa til vio handlinum til Bergens.
Hann greidir eisini fra, hvussu
teir turkaou fiskin: ”Teir opna-
hjall gjerdu og heingingartrze,
teir greipadu toskarnar rad eftir
rad, tveir fiskar ta greipuna
gera.” Eisini vandin vid flugu og
madki var har tann sami. [

lyggjum og vatum vedri, kom
madkur i: so at ” at toskurin, sum
tit har hongdu & trae, skjott skrida
skal skarpur, eg meini vid tad,
sum folk répa Markus hin hvita”.
Markus hin hviti var madkur,
sum kom { fiskin.

Petter Dass ger viomerkingar
til oll fiskaslegini, eitt nu kalva:
’th ansa ter, at ikki gloyma skalt
tu, fra kalva og flundru at
greida... Teir rikling rista ar
rygginum mest, men ravarnar
man teimum t6 dama best, so
feitir sum smer kunnu vera.”
Medan toskur, longa, kalvi og
brosma voru hildnir at vera godir
fiskar, heldur hann minni um
hysuna: ”Men hvat hon so etur,
hon turrislig er, og afturvid henni
négv smerid ti fer, um ta skalt i
munn hana taka. Er etandi fesk,
ja, men hver hevur hoyrt, teir
turkadu hysu til keyps hava
koyrt, ei verour hon saltad i
laka.” Her vildu kortini fram-
leidarar av turrum fiski i dag
neyvan verid samdir vid Petter
Dass, ti hysa verdur roknad sum
g6dur matur og er tann fiskur,
sum islendingar nevna fisk.

Uttan mun til slik frabregdi, so
synir Petter Dass okkum at vit
her hava eina felags matmentan,
sum enn er galdandi fyri Feroyar,
Island, Grenland og Nordur-
Noregi og partvist eisini fyri
Jylland 1 Danmark, sum eru kent
fyri m.a. sinar torre jyder (turkao-
ur flatfiskur).

Munurin 4 teimum vinnusegu-
ligu vidurskiftunum i Feroyum
og helst eisini i Islandi, sum eg
ikki havi havt hevi til at kanna
neerri 1 hesum sambandi, og
Noregi er tann, at i Noregi hava
teir til henda dag uttan ihald
hildid afram vid somu handils-
ligu og vinnuligu framleidslu,
sum teir hava havt sidani mideld,
og teir hava havt sinar marknadar-
nisjur & europeiska meginlandi-
num. Stedgur hevur ikki verid i
sum i Foroyum.

Tag er ti so sjalvandi, at tad er
eitt samband millum tann
vakuumpakkada turra fiskin 1
plastikposum, sum i dag fast til
keyps 1 handlum 1 Islandi, Foroy-
um og Nordur-Noregi og ta fornu
framleidsluna av turrum fiski.

Skundverdur, brellibiti

og samleiki

Lat okkum her stedga 4 eitt
sindur fyri at kanna eftir, hvat er
i plastikposunum. I Feroyum er
tad enn bert turkad fiskaflok av
toski, hysu, hvitingi og upsa vid
ella uttan skraedu i posanum.
Hesin turri fiskurin er fyrst og
fremst keyptur, ti hann er skjotur
og lettur degurdamatur, ti ter
nytist bert at koka eplini. Ein
fralikur skundverdur afturvid
spiki, men dyrari enn so mangur
annar degurdamatur. Fralika
ordid skundverdur er eitt nytt ord
i foroyska malinum og kann

samanberast vi0 tad, sum a
enskum eitur fast food, men vid
ndgv vidari merking enn grill-
matur. Turrur fiskur er, sum
nevnt frammanfyri, eisini komin
til habords. Hetta hongur i
Feroyum neyvt saman vid
skapanina av einum serligum
foroyskum mentanarligum
samleika, sum byrjadi midskeidis
i 1800-talinum.

Fari eg ikki heilt skeivur, so
meini eg at turrur fiskur eisini
var a bordinum ta einu ferdina eg
havi verid til Torrablét 4 Hotel
Segu i Reykjavik. I Islandi er
margfaldid av turrum fiski i
plastikposum stort, teir hava
hardfisk av hysu, toski, steinbiti
og 6ivad av gdrum fiski eisini.
Tad, sum teir ropa bitafiskur, eru
smair munnbitar ella brellibitar
at eta beinleidis Ur pakkanum.
Brellibiti er eisini eitt nytt fittligt
ord i feroyska malinum. Brell er
at hava hug til okkurt serligt
etandi, t.d. brellist eftir sjokulatu.
Brellibiti kann eisini fevna um
tad, sum verdur nevnt “snacks” a
enskum.

Tad sama er galdandi fyri
négvan norskan plastikposafisk,
sum baedi fest 1 heilum turkadum
fiskaflokum, men teir hava eisini
riklingsbitar av steinbiti og
beinleidis marknadarfora
“snacks” av fleiri slagum av
turrum fiski. Medan hesin
fiskurin i Feroyum enn mest er
at rokna sum degurdamatur at
eta aftur vid eplum og spiki, so
er hetta neyvan so i Noregi og
Islandi. Eitt er, at ein sum feroy-
ingur ofta kann brellast eftir turr-
um fiski, men enn eru feroyingar
ikki farnir at framleida turran
fisk til smaar brellibitar.

Eg havi tiverri ikki havt stundir
og moguleika at kanna eftir, naer
islendingar og nordmenn foru
undir hesa framleioslu av
modernadum turrum fiski, men
meer er sagt fra, at hon i Islandi
eins og i Faroyum hevur
samband vid framleidsluna av
fiskaflokum @tlad at frysta. Dr.
Jon b. Por segufredingur, sum
hevur skrivad nogv segulig verk
um islendska fiskivinnu, heldur
at hardfiskur i plastikposum
byrjadi at koma seinast 1 1950-
unum. Tad skuldi ikki undrad
meg, um tad sama eisini er hent i
Noregi.

Norrenur matararvur

Samanumtikid, so er hent tad, at
tad baedi 1 Islandi og Noregi
verdur tikid fram eitt nytt
modernad matkonsept, sum i
sinum turra organoleptiska
eginleika hevur sinar retur aftur
til vikingatidina og ta gomlu
turrfiskaframleidsluna fra
mideld, men sum er turkad vid
eini tekni, sum hoyrdi til klipp-
fiskaframleidsluna fra umleid
1940, og gjort av einum fiska-
flaki, atlad at verda utflutt sum

fryst fiskaflak. Soleidis hevur
gongdin i hvussu so er verid i
Feroyum. Hetta er ein mentanar-
gongd 1 fleiri logum — ein gott
og veel 50 ara gomul nyskapan,
sum er komin fram i Noregi,
Islandi og Feroyum.

Sum lond eru Island og Noregi
ta tad kemur til sglu, marknadar-
rokt og framleidslu meira fram-
komin enn Faroyar. [ hesum
londum hava tey ti ment eina
fjelbroytta framleidslu av
vakuumpakkadum turrum fiski
og fiskabrellibitum at eta
beinleidis Ur posanum i kapping
vid saltstengur, eplakips,
peanuts, poppkorn, danska )
fleeskesver” og mangt annad. |
Islandi fzest hardfiskur av
ymiskum slag ikki bert 1 hverjari
kiosk, men liggur eisini sum eitt
serligt petti av Islandi, sum ferda-
folk kunnu keypa i selubtidunum
i Keflavik og adrastadni, har
mong ferdafolk koma. Teer
ferdirnar eg havi gist a godum
hotellum i Nordur-Noregi, ta
hevur altid ein litil posi vid
onkrum slag av turrum vakuum-
pakkadum fiski verid at finna i
barrskapinum til ein pris sum er
vel og virdiliga kappingarferur
vid drykkiverurnar i sama skapi.
Eisini gronlendingum damar veel
turran fisk, ikki um at tala
turkadan rikling — rekling — av
svartkalva.

Turrur fiskur vid rotum sinum
i eini gamlari felags framleidslu i
utnordri bindur sostatt 4 ein hatt
ikki bert londini 1 utnordri saman
soguliga, men i okkara nymotans
samfelag er tann turri fiskurin og
tann nyggja framleidslan av
fiskabrellibitum vordin til eina
itokiliga imynd, 10 skapar eitt
felags stedi 1 matmentanini, sum
er brukiligt i skapanini av einum
felags samleika millum londini i
utnordi, sum hava eina kolonitid
til felags.



