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Stsialurin

Nr. 23 - 1. februar 2008

Tak tzer av logttum til konfirmatidnina

Gerd hatidarhaldid um konfirmationina, bridleypid, barnadépin, veitsluna
ella reseptionina til ein hugnaligan dag - uttan strongd vid matgerdini.
Samanset matarskranna so hon héskar til just titt hatidarhald.

: ;.

Menu |

- Javnad aspargessuppa vid flutes.

- Timian/einiberjastokt krinhjortatjogv v. viltsauce, gren-
metis"fondant" og eplum eftir egnum ynski.

- Heimagjordur rémaisur v. marsipan, nougat og friskum,
eksotiskum fruktum.

i hisinum 265,-/ Ur hisinum 199,

Menu 2

- Kalvasoufflé v. friskum piparfruktum og sauce av ertrum
og asparges, pyntad v. skeljadjorum.

- Heilstokt lambstjégv provencale v. broysknum grenmeti,
Madeirasauce og eplum eftir egnum ynski.

- Frisk frukt vid rakrem.

i hiisinum 255,-/ Ur hisinum 190, -

Menu 3

- Rekjucocktail ella snitta v. royktum ella gravadum laksi.

- Heilstoktur oksahdryggur v. reydvinssauce, broysknum
grenmeti og eplum eftir egnum ynski.

- Heimagjort sjokoldtamoussé v. fruktsos.

i hisinum 240,-/ Ur husinum 180,-

Mgguleiki er eisini fyri at blanda eina matarskra sum
einum hovar - ella at koma vid heilt egnum ynskjum.

Buffet a la Carvery

- Dampadar laksafarseradar rey&tungurullur.

- Heilstoktur oksaharyggur.

- Heilstokt kalkunbringa v. pesto, pakkad {
leettroyktari landskinku.

- Rémaepli vid purrum.

- Blandad grent salat v. 2 ym. heimagjgrdum
dressingum.

- Heimagjordur rémaisur v. marsipan, nougat
og friskum, eksotiskum fruktum.

- Nybakad breyd.

i hisinum 250,/ Ur husinum 199,

Vit levera eisini:

2 r&ttir coeeeeeeeeneene ur 144,-
3 ra&ttir e ur 165,-
Kalt bord ........... ur 110,-
Smurt breyad....... ur 22,-
Gryturettir......... ur 85,-

Vit koyra Gt um alt landid. Ring og fa eitt gott
tilbod, vid ella uttan servering - i husinum ella
uttan fyri husid.

Meira fest at vita vid at ringja a 309090 ella
vid at hyggja inn 3 www.62n.fo

62n airport hotel - Servagur - Tel 3090 90 - hotel@62n.fo

o airport hotel

faroe islands

SENDISTOVAN

L==rlingunr

KEV leitar eftir godum lserlingum innan el.

Ert tu opin og erligur, hevur rimiligan kunnleika
til teldu og hug at arbeida innan el, ynskja vit
at fraetta fra teer.

Fyrimunur er, um ta hevur SIT.

Send okkum eina skrivliga umsokn vid avriti
av prégvum v.m.

Umsoknin skal verda okkum i hendi i seinasta
lagi 12. februar 2008.

Hevur tu okkurt at spyrja um, kanst tu ringja
til Oddur a telefon 505882.

Kongshavnar EIl-Virkid
Gulasteinsvegur 30 - FO-610 Saltangara
t-postur: kev@kev.fo

Vedranesi.

Arbeidi fevnir um:

« at gera aligkid klart til varatsetingina 2008
« f6dring og rekt av fiski

« dagligt vidlikahald av utgerd

Marine Harvest er storsta alifelag i
heiminum, og verdur tridi hver aldur
laksur framleiddur i einum Marine Harvest
felag. | Feroyum rekur Marine Harvest 4
alibruk og eina smoltsted, og framleida vit
6.000 tons av laksi um arid.

‘ Sokt verdur eftir alara/rgktara til alingina hja Marine Harvest Faroes &

Roknast ma vid kveldar- og vikuskiftisvaktum. Len sambezert avtalu.

Ahugad kunna tosa vid rakstrarleidaran a Vedranesi, Finnur Johannesen,
a telefon 777075.

Umsoknarfreistin er 15. februar 2008

Marine Harvest Faroes P/F
Ternubrekkan 1
695 Hellurnar

excellence in seafood

Sosialurin

Lesio Sosialin - so

eru tit vio

FK i Vagum soknast eftir
Folki
at starvast i handlinum

Arbeidstidin verdur 30 timar um
vikuna

Lon:
Sambaert sattmalan vid S & K

Naerri faest at vita vid at venda saer til
Alv Samuelsen, tel 221130

Skrivlig umsokn skal, skjotast til ber,
ella i seinasta lagi 12. februar sendast
til

FK Vagar

370 Midvagi

att: Alvur Simonsen
tel 332950




