Olavsgkan ¥~

Restaurant Merlot bjédar:

@d/{(xﬂﬂ A roettar
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Manadagin 28. og
tysdagin 29. juli bjoda vit:

Forraettir:
* Heimagjerd hummarasuppa *
* Ristadar jakupsskeljar og tikarareekjir ©

Hgvudsrattir:

* Stokt oksalundir vid seranoskinku og karl-johansoppum. Hartil ein reydvinssauce ®
* Stokt lambslundir marineradi i timian. Hartil ein lamba sauce jus *

* Smgrdampad skgta, vid mandlusés og gratineradum jomfrdhummara ¢

Ost:

* Italienskur neytamjdlksostur vid treflum. Hartil heimagjert knekkbreyd e

Dessert:
* Kraftig sjokuldta/espresso-kaka vid frystari avec-variation ¢
* Notukurv vid fs, sorbet og friskari frugt. Hartil sjokulatasés og coulis ¢

| Reettur 258,-
2 Reettir 338,=
3 Reettir 398,-
4 Reettir 448,-
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MERLOT

MAGNUS HEINASONARGQTA
20 - TEL 31 11 21

Opid:

Sunnudagin 18-22
Manadagin 12-17 og 17.30-22
Tysdagin 12-17 og 17.30-22

Faid meira burturar
vidb okkara fiskiltgerd

Linuspel, egnitraktir 0.0. Gtgerd
Trawl-Tec til trolarar

Line-Tec til linubatar

islendskar snellur - badi 12 og 24 volt

1\ Fa. Jéannes F. Dahl maskinsmiser,

©  dam-dahl@post.olivant.fo, 480 Morbskila, Feroyar

E Umbod fyri VAKI DNG

TH: +298 427 774, Fax: +298 422 189, Mobil: +298 221 000,

Hotel Nord d élavssbu

Sunnudagin 27. juli:
Sunnudagsmenu - 3 raettir vid kaffi, einans kr. 220, -

Olavsgkuaftan og 6lavsekudag:
OlavsgkubUff V/sauthé og steiktum eplum,
vid dessert og kaffi, einans kr. 250,-

(074 se&'d ezbzhzfesﬁua[g d/ff

7/ Haon & Slavsshu. 7/1'//& obbum
/ngggja yrz'/ﬁ)oynzbum, sum
verdur d %rsy¢/a.

S Q)i
Hotel Nord

Eggjarvegur 1 - Vidareioi - tIf. 451244 - fartlf. 217020 - www.hotelnord.fo

cred 45800¢

Sosialurin 22. juli 2008

75



