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Rakstrarliga
seer betri ut
iarennifijoer

Sum er, hava felogini, i0 ala fisk til virkingar 4 Viking Seafood
a Stondum, bert tvey fost alioki. — Hetta er ikki optimalt. Vit
halda, at neydugt er vid i minsta lagi trimum festum ekjum,
um storri stabilitetur skal faast i alingina og virksemid
annars, sigur Brandur Jacobsen, stjori 4 Viking Seafood
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A Viking Seafood, sum er
fyrrverandi  Batafisk &
Strondum, toku tey slok
2.000 tons av laksi fyrra
halvar 1 ar, og nu i seinnu
halvu fara tey at taka umleid
1.500 tons av silum.

Brandur Jacobsen, sum
hevur verid stjori & virkinum
4 Strondum, sidan virkid
byrjadi sum kryvji-, pakki-
og frystivirki 1 ar 2000,
sigur, at samlada tekan { ar
helst verdur eini 2.500 tons
av laksi og 2.000 tons av
silum.

Byrjadu fyrr

- Vit byrjadu at taka laks
longu i februar i ar, medan
tokan i fjer ikki byrjadi fyrr
enn & sumri, leggur hann
aftrat.

Stjorin sigur, at virkid
hevur maskinorku og folk
til at taka og arbeida undan
eina ragvu av fiski i vanlig-
ari arbeidstid, men 1 lgtuni
taka tey umleid 25 tons ein
vanligan arbeidsdag.

- Hetta kemst av, at ein
partur av silunum, sum
hava langan veg at 4 markn-
adin, 10 liggur uttanfyri
Evropu, mugu pakkast og
frystast, og Viking Seafood
hevur ikki so 6gvuliga stora
fyrstiorku.

Brandur sigur, at ta sil
verda tikin, sum skulu pakk-
ast og frystast, eru vanliga
nekur fleiri folk til arbeidis
enn annars.

- Talid av arbeidsfolki
liggur soleidis ur eini 18 og
upp i stivliga 20 folk, ta
mest er at gera, leggur hann
aftrat.

Trugv arbeidsfolk
Stjorin 4 Viking Seafood

sigur, at i tidum, ta virk-
semid kemur seint i gongd,
sum eitt na i fjer summar,
kann vera eitt sindur trupult
at manna seg aftur eftir
langan stedg.

- Men i ar byrjadu vit so
mikid tioliga, at vit hava
stabilisera okkum vid ein-
um avisum hépi av folki.
Vit hava faktisk eina kjarnu
av folki, har nekur hava
arbeitt hja okkum i fleiri
ar.

Hann sigur, at sidan eru
nekur, sum nyliga eru lidug
i skdlanum og sum kanska
seinni fara vidari i skula.
Nekur koma soleidis ur
skulanum, medan onnur,
sum arbeida hja Viking Sea-
food, fara i skula, sum arini

ganga.

- Hetta merkir, at vit hava
ein avisan gjognumtekk av
ungum f6lki, medan stamm-

an & virkinum er hin sama
ar um 4ar, sigur Brandur
Jacobsen.

A Viking Seafood verdur
fiskurin kruvdur, vaskadur
og pakkadur. Sumt verdur
isad og pakkad fekst til
evropeiska marknadin, og
annad verdur avhevdad,
pakkad og fryst til markn-
aoir, sum liggja longur burt-
uri, eitt nu eystanfyri, { Asiu
og longur eysturi.

- Tad eru vit sjalvi, sum
taka okkum av sgluni, men
vit hava eisini adrar, sum
selja fyri okkum, sigur stjor-
in, sum vidgongur, at tad
ikki gekk nakad serligt vid
silunum 1 fjer, medan betri
gekk vid laksinum.

Utlitini betri
Brandur visir 4, at medan
arid i fjor samanumtikid

bl

- Td vit koyra vid skiftisokjaskipan i alivinnuni, er neydugt at
hava i minsta lagi try okir fyri at hava stabilitet i virkseminum,
sigur Brandur Jacobsen

ikki royndist nakad serligt
hja Viking Seafood, sar
betri Ut rakstrarliga i ar.

- I ar er likt til, at vit faa
tad at hanga saman. Nogv
veldst um prisin, sum vit
faa fyri laks og sil. Prisirnir
4 silum hava verid so sum
so, men i ar saer heldur freeg-
ari ut, samstundis sum pris-
irnir & laksi hava verid rimi-
ligir.

Hann sigur, at hevuds-
negdin av laksinum fer fesk-
ur 4 evropeiska marknadin.

- Eystanfyri siggja vit
nyggjar marknadir alla tio-
ina og eisini marknadir,
sum adur vOru smair og
hevdu litlan tydning, eru
vaksnir. Tad saer spennandi
ut vid marknadinum fyri ali-
fisk eystanfyri og i londu-
num i Asiu og eystari.

Eins og onnur i feroysku
alivinnuni harmast Brandur
sjalvandi um, at russar i
lotuni hava sett forbod fyri
innflutningi av alifiski ur
Foroyum.

- Vit kunnu bara véna, at
hetta mal verdur loyst skjot-
ast gjerligt, leggur hann
aftrat.

Minni brunnbatur

Fiskurin, sum verdur kruvd-
ur, vaskadur og pakkadur &
Viking Seafood & Strondum,
kemur fraTyggjara og Funn-
ingslaksi.

Tad eru felogini Viking
Seafood og Tyggjara, sum
standa aftanfyri alingina og
kryvjivirkid, og hevudseig-
ari er Havsbrun i Fugla-
firdi.

Uppi i virkseminum hja
Viking Seafood hevur eisin
verid storur brunnbatur,
sum hevur fort laks og sil
til slaturs 4 Strondum.

Felagid hevur nu bert ein
minni brunnbat, ti fiskurin
verdur ikki longur bl6dg-
adur a Strondum.

- Vit hava i stadin mobila
blodgingarsted a stadnum,
sum tad verdur ropt, og ta

fiskurin er blédgadur, verd-
ur hann koyrdur i tangabili
til virkid. Vit hava valt held-
ur at fara t 4 okio eftir fisk-
inum, sum sidan verdur
tikin og blédgadur.

Brandur Jacobsen sigur,
at hesin hattur i fyrsta lagi
sparir felagnum fyri ein
storan og val utgjerdan
brunnbat, samstundis sum
fiskurin, 10 tikin verdur,
gerst minni strongdur.

Storri stabilitetur

Sum er, hava felegini, i0
ala fisk til kryvjingar, vask-
ingar, pakkingar og frysting-
ar a Stondum, bert tvey fost
aligki, eitt 4 Kaldbaksfirdi
og eitt & Funningsfirdi, hao-
ani silini verda tikin i let-
uni.
- Vit halda, at neydugt er
vid i minsta lagi trimum
fostum aliokjum, um sterri
stabilitetur skal faastialing-
ina og virksemid annars.
Eftir avtalu vid Luna eru vit



