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Latino Lovers

Mortan i Hamrabyrgi
ummeelir vin ar Rus-
drekkasglu Landsins.
Skodsmalini eru latin i
mun til samsvar millum
pris og g6dsku

Sggan er & tremur vid vini — og
vin er & tremur vid sagum.
Stuttligar, skakandi og kenslu-
ligar. Umframt at ummaela og
geva skodsmal til vinslgg fra
Rusdrekkasglu Landsins fara
vit her hvgnn friggjadag just at
siga fra hesum fréliku sagu-
num. Stilurin verdur leettur og
veelupplagdur, vidhvegrt naskur
ella gessandi og ivaleyst sprikir
onkur géda millum rivjabeinini
eisini

i dag eru gll fyra slagini ur
latinska heiminum og veel
hepnast hja hesum elskuligu
vinslagunum. Triggjar eru

a ovastu roék og allar rgkka
uppum gattina. Skodsmalini
verda latin Ur 1 stjgrnu og upp
i 6 stjgrnur, sum eitt sam-

svar millum pris og gédsku. |
stuttum so er hetta samsvar
vanaligt til slegini, id faa 1-3
stjgrnur og gott til slggini, id
rakka 4 stjgrnur og hagri. So 4
stjgrnur er gattin, id avger um
vinid er pengarnir vert, - eftir
minum tykki! Ti gll hava sin
smag og kunna drekka hvat
tey vilja. Eg skal ikki stilla meg
til algildugan vin-démara, men
eg fari t6 vid farleika og vitan
at provfgra mini ummeeli og
skodsmal. So kunna folk sjalvi
vita um teimum dama min
smag og taka undir vi& minum

meiningum, - ella ikki. Allarbest

um eg kann avbjéda vin-njéta-
ran og faa hann at taka stadu
til sin egna smag. Gera hann
tilvitadan um sini val ella fraval
frammanfyri hillunum { Rasuni
ella vid vinkortinum i hond &
matstovu. Hvi honum damar
og keypir tad vinid hann ger.
Henda tilvitanin um smag kann
so faa vinnjétaran at finna fram
til onnur vin, i® honum damar.
Tad snyr seg um margfeldi og
figlbroyttni. Oftani keypa vit
bara tad sama, men eg fari

at heita a vinnjotarar at royna
nakad nytt og so kanska faa
luft undir veingirnar!

| hesum teigi fari eg eisini at
gera burturdr hvussu vit vid fy-
rimuni kunna seta saman raetta

vinid til reetta matin. Hendan
samantvinningin fer eisini at
vera tikin upp i Uppskriftini.
Ti tad er just, ta id maturin
0g vinid seta hvgrjum adrum
stevnu, at storar sansaligar

— ella ennta listarligar — uppli-

A Mano, IGT Puglia,
Primitivo 2006

Uppruni: Turt reydvin ur Italia
Ummeeli: Djupur kirsubersvartur
litur, i® er eydkendur fyri Primitivo-
dravuni har suduri i ltalia. Feit svart
berfrukt og pipu-tubbak f anga-
num. Smakkurin hevur stéra fyllu,
er mjukur, men té kryddadur. Ein
broddur av lakresi faer vinid at res-
sast. Sidan hetta vinid fekk skravi-
lok f fjar, kennist tad veel friskari i
dygd. Skravilok er framtidin, hdast
at tad kanska ikki er lika romantiskt
sum tundurproppurin.

Kostnadur: Kr. 104,00
Skodsmal:

vingar unnast okkum.

At enda vil eg slaa fast, at
endamalid vid hesum fasta tatti
ikki er at forherliga alkohol ella
eggja folki at drekka seg full.
Talan er um saklig brukara-
upplysing, id setir matahald

og dygd frammanfyri nggd {
hasaeti.

I naesta Vinummaelinum kemur
ein fragreiding um hvat gl
ordini { ummaelunum merkja.
Tey kunna tykjast teknisk,
floygd ella bara undarlig i

summum fgrum. Eisini verdur
ein litil vinskali, sum i stuttum
umrgdir mest tydandi teettirnar
i kynstrinum at smakka vin.
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Maglietta, DOC Barbera
d’Asti Superiore 2004

Uppruni: Turt reydvin Ur Italia
Ummeeli: Teettur kirsuberreydur
litur. Sera samansettur og kit-
landi angi av kirsuberum, kruti og
violum. Smakkurin er elegantur vid
négvum ténum og storari person-
ligheit. Vit eru har norduri | Italia
og drdvan eitur Barbera. Hetta
dravuslagid er eydkent vid sterkari
berfrukt og gédum broddi av gar-
vasyru. Fatlagring i eik-tunnum he-
vur mykt berfruktina og gjert hana
bleyta. Hoskar dalmindiliga veel

til lambskjat. Kryddad vid hvitari
troffilolju ger ikki verri. Kanska eitt
hugskot til naesta dilkadagin.

Kostnadur: Kr. 79,00
Skodsmail:

retamo

retamo

Retamo (Catena), Retamo (Catena),
Bonarda-Malbec 2007 Chenin-Chardonnay 2007

Uppruni: Turt reydvin Ur Argentina
Ummaeeli: Retamo er ein nyggj
vin-rgd fra kenda vinhudsinum
Catena. Her er talan um moder-
nad vin, har dentur er lagdur 4, at
keyparin faer sum mest av friskari
ber-frukt fyri peningin. Vini® er
kirsuberjareytt vid violettum kanti.
Talan er um bland av hina italsku
Bonarda-dravuni og fronsku Mal-
bec-drdvuni, sum her renna saman
i haegri eind. Frélikur og reinur
angi av svertum berum og dimmari
blakollu. Fruktin er sunn og hevur
floralar tonar. Javnvagin millum sg-
tleika, syru og beiskleika er i topp.

Eitt kupp til prisin.

Kostnadur: Kr. 69,00
Skodsmal:

Uppruni: Turt hvitvin Ur Argentina
Ummeeli: Hvita Gtgdvan av Retamo
brakar Chenin Blanc-drdvuna, i@

er kend fré Loire { Fraklandi og
Chardonnay, id verdur brakt um
allan heim, men hepnast best i
Bourgogne i Fraklandi. Gyltur korn-
gulur litur. Friskur og reinur angi av
grgnum fruktum, nyslignum grasi
og hunangi. Chardonnay-drdvan
gevur géda fyllu eins og ferska og
Chenin feer sprell i vini® vid friskari
og reinsandi syru. Fralikt vin til fisk.

Eisini 6almindiliga gott vinkeyp.

Kostnadur: Kr. 69,00
Skodsmal:




