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A ferd vio Leif

Faroyski kokkurin Leif Sgren-
sen frad matstovuni Gourmet i
Havn vitjar i dag Grams. Hann
er fyrstur at renna avstad vid
kelvinum i lidrenningi Up-
pskriftin, har allir kokkar og
kokka-leerlingar eru bjoédadir at
taka lut. Leif er just afturkomin
fra namsferd i Danmark, har
hann millum annad rendi seg

i faroysku legenduni i donsku
matstovu-vinnuni, Jan Restorff
4 Sellergd Kro (si forsidumynd).
Leif visir okkum & hvussu vit
gera tad perfektu culottu-ste-
ikina.

Vinummeelid setir fokus & fron-
skum vini, i@ oftani er utskel-
dad fyri at vera baedi surt og
dyrt. Ikki alti®. Fronsku slagini {
dag faa gll 6 stjgrnur.
Matummazelid hevadi ikki tespi-
liga uppliving, ta i® handils-ma-

jones vard roynt. Vit vidmaela
heldur at rgra majones sjalvi.
Lesi® hvussu!

Békaummaeelid umradur tveer
nyggjar begkur fra kendu
donsku kékikonuni, Nannu
Simonsen. Eitt valaverk um
donsku matmentanina og so
ein ahugaverd bok um smyrji-
breyd.

f samband vi® at Grams royn-
dar-fotograferar ymisk mynda-
tél i lgtuni, vilja vit vid hesum
takka Olympus Danmark fyri
l&n av E-3. Forsidan f dag er
tikin vi® hesum.

orlom by

Mortan i Hamrabyrgi

Her saest Leif Sgren-

sen vid gamla leerara-
meistaranum hja seer,
Francis Cardenau, id
hann nd hevur hitt aftur
& matstovuni UmamiGo
i Keypamannahavn.
Francis var tiltikin hardur
leerumeistari, men av te-
imum allarbestu kortini



