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Yvirskriftin ljodar nakad tviskild.
Og tad er hon eisini, ti eg sipi
til vinmarkirnar baedi eystan og

vestan fyri Andes-figllini i Sudu-

ramerika. Hesin fjalla-ryggur,
id fer naestan 7.000 metrar
upp i himnahvalvid og strekkir
seg 7.000 kilometrar sudur og
nordur, skilir londini Argentina
og Kili fra hvgrjum gdrum.
Hesi londini hava seinastu 10
arini veruliga tikid seg fram

& heimsmarknadinum vid
kraftmiklum og fruktkendum
vinslggum. Fyrstu arini Kili

0g nu seinastu 2-3 arini er
sannur Argentina-fepur farin
at herja millum vin-njotarar.
Har kilensku vinslggini fyri ein
part kanska hava verid nakad
sttlig og sultutoyskend, so eru
tey argentinsku eydkend vid
einari elegansu. Loysunarordid
er Mendoza. Hesin haslaettin
er einastandandi i heiminum i
mun til at dyrka vin og ser-
liga at fda Malbec-dravuna &
heegstu tindar. Vinmarkirnar
eru i millum 1.000 og 1.500
metra haadd. Hitin er ta ikki
so 6gvusligur, héast at vit ikki
eru so langt fra aekvator. Men
kortini so hagt uppi at sélin
skinir uttan ihald. Mjarkin
leggur seg heldur ikki her.
Liti® og einki avfall er. So at
siga oy@imark. Men béndurnir
bridka bradnandi isvatnid fra
Andes-figllunum at vanda vid.
Hetta eru karmar, id borga
fyri sunnari fyrstafloks frukt.
So at siga ongar plantusjukur
eru her. Vinbondirnir brika

so haeddina at tulka drdvuna
a ymsan hatt. Eru vit { 1.500
metra haedd gerst hon meira
lgtt, mineralsk og samansett. |
1.000 metra haedd gerst vinid
tyngri og kraftmiklari. Hetta
fyribrygdid likist raettiliga nogv
ti, id fransar répa fyri Terroir. At
ymisk slgg av jerd kann tulka
drdvuna a ymsan hatt. Her er
tad so skiftandi amplitudan
fré solargeislunum, i@ avirkar
dravurnar og endaliga vinid f
glgsunum hja okkum.
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Viu Manent, Valle de Colcha-

gua, Chardonnay 2007

Uppruni: Turt hvitvin ar Kili
Ummeeli: Korngulur litur.
Angin er eydkendur fatlagrad
Chardonnay ur nyggja heimi-
num. Gul surepli, melén og va-
nilja. Smakkurin hevur rimiliga
gdda javnvag millum frukt og
fat. Medalkraftmikil og turrur
friskligur stilur vi® gddari syru.
Meira kantutur stilur. Ikki super
samansett, men hevur sinar
dygdir. Gott til prisin.

Kostnadur: Kr. 74,00
Skodsmal:

ALAMOS

Alamos (Catena), Mendoza,
Chardonnay 2007

Uppruni: Turt hvitvin Ur Ar-
gentina

Ummaeaeli: Teettur gulgrgnut li-
tur. Sera lekkur og samansettur
angi eins og ein fruktsalat vid
eksotiskum fruktum og vanilju-
krem. Her er vanilju-kremid
imynd fyri gott fat-handverk.

| harmoniska smakkinum er
fruktin sélbugvin, mjuk og le-
skilig. Sera saftmikil og i framur
javnvag vid tonum fra buningi-
ni & dygdar eik-fgtum. Vin vid
formum har kenslan er eins og
velour i gémanum. Flott argen-
tinskt hvitvin! Hoskar til fisk vid
réomasosum.

Kostnadur: Kr. 101,50
Skodsmal:
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Viu Manent, Valle de Colcha-

gua, Malbec 2006

Uppruni: Turt reydvin ar Kili
Ummaeeli: Kirsubersvartur

litur vi® violettum kanti. Svert
berfrukt og ein feril av granum
urtum i anganum. Kraftmikil
0g samansettur smakkur, id he-
vur bra av bromberum, lakresi,
pipu-tubakki og so hesin grani
ténin av grenari piparfrukt.
Fruktin er i hasaeti { hesum pris-
rimiliga vini.

Kostnadur: Kr. 73,00
Skodsmal:
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ALAMOS

Alamos (Catena), Mendoza,
Malbec 2005

Uppruni: Turt reydvin ar Ar-
gentina

Ummeeli: Klassiskur purpur-
litur, sum argentinska Malbec-
druvan oftani faerfra alpinu
solini & Mendoza-oydimarkaha-
sleettanum. Sera samansettur
og raffineradur angi vid bra av
myrkari berfrukt, mineralum
og sjokolatu. Lekkur og ki-
nandi smakkur vi® maskulinum
ténum, id faer ein at hugsa

um bromberog blaber. Og

so okkurt feminimt métspael
vid hindber-parfumu. Framdr
javnvag, turt og harmoniskt
vin. Hella um ein tima. Hoéskar
sera veel til stokt lambskjat vid
kraftmiklari sos.

Kostnadur: Kr. 101,50
Skodsmal:




