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Skruvi
Down

Ein partur av framtidini innan
vin er nU at enda komin til
Faroya eisini, hugsadi eg, t4 id
beinanvegin legdi til merkis, at
allar fyra flgskurnar til ummaeelis
i dag hevdi fralika stal-skravi-
lokid i stadin fyri gamla tundur-
proppin. Havi nevnt tad fyrr og
geri tad gjarna aftur. Skravi-
lokini eru sum so ikki nygg;.
Summi minnast tey kanska
aftur, ta id tysk vin av ti meira
inferigra slagnum fyri 20-30
arum sidani heilt oftani hgvdu
skravilok. Reettiliga 6sjarme-
randi hildu vit ta. Godskan &
hesum skraviloki var heldur
ikki nakad serligur. [ dag eru
vit vordin kldkari. Leerdir menn
(og kvinnur) fra vin-universite-
tum, sokalladir gnologar, hava
vid visindi kannad hvar prop-
pur er bestur at goyma vinid
friskt og té eisini vid mgguleika
fyri buning. Teir hava goymt
burtur sama slag vinflasku vid
annadhvgrt sidbundna tun-
durproppinum ella vid stal-
skravulokinum i 4, 8 og 12 ar
0g sfdani samanborid anga og
smakk. Ursliti® gjerdist - kan-
ska dvaentad - at baedi hvitvinid
og reydvinid goymdist best
flgskum vid stal-skravuloki.
Baedi angi og smakkur véru
greitt meira frisklig, rein og
livandi vid skravuloki. At vinid
bunast vid at anda igjggnum
tundurproppin er eisini bert
ein myta. Teir sentimetrarnir

av lufti, id eru 1 flgskuhalsinum
undir skravilokinum er rikiligt
fyri at ein kontrollerad oxida-
tion/buning skal fara fram. Ikki
at gloyma so slepst eisini av vid
trupulleikanum vid sokallada
proppsmakkinum fra tundur-
proppum. Umleid 2-5 prosent
av gllum tundurproppum inni-
halda eitt evni fra tundur-bak-
terium, i® nevnist TCA (TriChlo-
rAnisol). Tad fer beint i vinid og
gevur ein sera andstyggiligan
modnan anga av gamlari surari

lok

Under

tvedu. Hetta fyribrigdid verdur
nevnt, at vinid hevur propp! Ta
fer man aftur til vinhandilin vid
feil-flgskuni og bidur um eina
nyggja. Tad er mannagongd
allastadni. Hvi eru so ikki allir
vinbéndir farnir at braka skrdvi-
lok til flgskur sinar, spyr onkur
s0? Tad er sum vid so mon-
gum: patrugy, afturhald og
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Deakin Estate, Victoria, Artisan’s
Blend Colombard-Chardonnay
2007

Uppruni: Turt hvitvin ar
Avstralia

Ummaeaeli: Ljosur grengulur
litur. Lekkurt samansett parfu-
meradur angi vid bra av fersku
og sitron. Smakkurin somu-
leidis dhugaverdur vid baedi
meira rugvismiklum eksotiskum
ténum og so leskiligum friskli-
gum, so sum nysligid gras og
gren surepli. | gédari javnvag
vid og sum studul er ein téni av
eik-vidi fra fatlagring. Sera gott
keyp! Hoskar til fordrykk ella
lettari fiskaraettir.

Kostnadur: Kr. 77,00
Skodsmal:

treiskni millum annad. Er nakad
kediligt at siga um skravulokid?
Einki annad, enn at ritualid

vid at bora sn@gga propptrek-
kjaran nidur i tundurproppin
hvgrvur. Framyvir ma verturin

ella vintaenarin duga adrar
snildir at dara gestir sinar.
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Deakin Estate, Victoria, Char-

donnay 2007

Uppruni: Turt hvitvin ar
Avstralia

Ummeeli: Gyltur gulur litur.
Angin er reettiliga kraftmikil vid
tyngri, men té livandi tonum
av melén og fersku. Stér fylla i
smakkinum av bdnadari frukt
i javnvag vid smar — og va-
nilju-tonum fra fatlagringini.
Hetta er hvitvin, i® hoskar vael
til fiskaraettir, har fiskurin er
feitari, sosin meira kremut og
tilhoyrid kraftmiklari.

Kostnadur: Kr. 84,00
Skodsmal:

Heartland, South Australia,
Stickleback 2007

Uppruni: Turt reydvin ar
Avstralia

Ummeeli: Djupur rubinreydur
litur. Ein fyrverks-brestur fyllir
nasarnar vid alskyns ténum, id
bera bra av reydum og svar-
tum berum. Og undirténar

av violum, kruti, pipu-tubbaki
og lakresi. Wauw. Smakkurin
mineralskur og norduritalskt
elegantur og friskligur og

16 vid eydkendu avstralskari
fruktmegini. Super-samansett
og framur javnvag millum
fruktsatleika, fruktsyru, tannin
(beiskleika), fyllu og elegansu.
Bland av 4 drdvum: Cabernet
Sauvignon, Shiraz, Grena-
che og so hina norduritalsku
Dolcetto, id gevur brodd.
Framur handverk. Kanska besta
vinkeyp 1 Rusuni.

Kostnadur: Kr. 86,00
Skodsmal:

ARTLANE

Heartland, Langhorne Creek
- Limestone Coast, Shiraz 2006

Uppruni: Turt reydvin ar
Avstralia

Ummeeli: Taettur kirsubersvar-
tur litur. [ anganum finni eg
setlig kirsuber, pipar, lakres,
kaffi og so sjokolatu. Klassiskt
avstralskt reydvin ur Shiraz-
dravuni. Stor fylla i turra smak-
kinum, id nettup hevur meg-
nad at halda seg rattu megin
millum tad turra og tad sgtliga.
Kraftmiki® og t6 friskligt og
sprellivandi harravin vid karak-
tér og persoénligheit. Hoskar til
storar buffar.

Kostnadur: Kr. 108,00
Skodsmal:



