Top-5 menu

Jordskokkacremesuppa vid troffelolju og ristadar jakupsskeljar
Terrina av sprongdum lunda og foie gras de canard
Variation av kranhjorti vid ertrum og blommusauce

Try sleg av osti vid portvinsngtum og heimagjort knekkbreyd
Heit sjokolatafondant vid vanljukrém og hyldeber-sorbet

- -

3-reettir: 475,-
4-reettir: 548,-
5-reettir: 599,-

Moguleiki er at faa friskt franskt kaviar sum amuse

Vinarliga biledg bord a: 31 11 21 / 21 41 21

- Opid er: «

Tysdag til leygardag: kl. 18.00 - 22.00
-

Annars eftir avtalu.

JOLASTAKAR

17

sosialurin 24. oktober 2008

Stor jolabuffet Gt av hasinum |

e Marinerad sild vio egg, leyki, kapers og heimargrt
karrymayonaise

e Gravad laksur vio dilddressingi.

e Marinerad torskarogn vid heimagjgrdari remouladu
Stokt flak vid heimagjgrdari remouladu og citrén

Sprongd dunnubringa vid balsamicomarineradum
reyOkalssalat vid rosin og valnet
Foroysk rullupylsa vid leyk og sterkum sinoppi

Heit livurpostej vid champignon, bacon
og heimasyltadum reydrptum

Quiche Lorraine vid purrum og bacon
Ribbenssteik vid sprodum sverdi og
heimagj¢rdum reyokali

Confiterad dunnuleer og bakadi streplir
fylt vid kanelmarineradum rosinum.

* Dessertbord vid ost og knekkbreyd, frugt @g jélagédgeeti.
* Ris a I'amande vid heimagj¢rdari kirsubersos
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