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Blondinan

So var hon her. Tann fj6rda glin
i avmarkadi Sct. Brigid-rgdini
hja Faroya Bjor i samband

vid 120 ara hatidarhaldid hja
teimum i ar. Sct. Brigid Blond
eitur hon, bryggjad eftir belgis-
kum iblastri vid fyrst og fremst
hveitimalti og eisini byggmalti.
Nakad minni av humlu er latid
f, men dygdin av hesum er i
hasaeti. Harumframt eru latin
ymisk naturlig kryddevni og so
ikki minst fgroyskar hvannir.
Blondinan er krutsterk, so sterk
sum rusdrekkalégin loyvir - 5,8
% ABV.

Fyri lika at taka upp aftur Sct.
Brigid-r@din, so var Sct. Brigid
Ale (tann reyda, 5 stjarnur)

hin fyrsta i r@dini, eftir irskum
leisti. Sct. Brigid IPA (tann
grgna, 3 stjgrnur) vid enskum
fblastri var naest. Tridja glin,
Sct. Brigid Boheme (tann blaa)
er bryggjad eftir kekkiskum
leisti. Sct. Brigid Blond, id vit so

Hvi
ikki
saft?

Tad er komid fyri, at eg havi
ummeelt alkoholfritt vin, men
lat tad beinavegin vera sagt,
at eg onganti®d havi smak-
kad nakad av hesum, id var
vert at drekka. Tvarturimaoti
eru tey flestu alkholfriu vin-
slagini ddrekkilig. Og tad er
ikki ti, at einki alkohol er i.

naturliga kunna kalla ta gulu
er so bryggjad vid iblastri fra
belgiskari bryggi-mentan. Talan
er um yvirgerad bjor, sokallad
ale-slag.

Bjorin, id skal skeinkjast keld
hagum klaenvaksnum glasum
hevur vakran teettan, gyltgu-
lan og gruggutan lit. Grugg
hugsar onkur beinanvegin?
Her ma okkurt vera galid. Nei,
Annika Waag, bryggjari, hevur
valt ikki at filtrera @lid. Tiskil

er hon oklar og gruggut av
ger-restum. Hetta ber bod um
dygd og eigur als ikki at reeda
nakran. Heilt vanligur sidur hja
fremstu bryggjarium, id gera gl
av slagnum Blonde og Weiss.
Tad dfiltrerada glid vardveitir
négv fleiri tonar { baedi anga
og smakk enn tad filtrerada. So
hetta er at gledast um. Hvita
kranan av froda er stér, tott
og livir leingi. Angin er sera
samansettur av onkrum frisk-

Tad er einfalt ti, at rdvgran er
botni hvat vidvikir dygd og at
kundin neyvan setir saer nakrar
serliga vonir til hetta slagi®
kortini. Plagi at maela folki til,
id ikki kunna ella vilja drekka
vin, heldur at royna géda saft
afturvid matinum. Havi eisini
ummeelt fleiri av hesum vid
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ligum,

onkrum breyd-kendum,
onkrum krydd-kendum og
undirténar av banan. [ smak-
kinum skilir ein beinanvegin,
at hetta er heilt serlig vgra fra
Faroya Bjor. Skilir seg heilt fra
pilsnara-stilinum, id bryggjariid
i Klakksvik er kent fyri. Hetta
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er nakad
heilt annad. Ikki ti at
nakad er galid vid pilsnari, men
slagini skula bara ikki saman-
berast. Sera stor og rund fylla
i smakkinum, id t6 samstundis
er baedi samansett og frisklig
lgtt vid ndgvum finum tonum.
Hveitibreyd, sitron, appilsin,

koriandur, baraldur og so
undirténar av elegantari humlu
og malti. Her er heilt sikkurt
latid ivaleyst f av gllum! Kanska
besta bjorin fra Feroya Bjor na-
krantid. Langur eftirsmakkur av
gllum hesum lgttu tonunum.
Blondinan stendur ikki aftanfyri
adrar bjér av hesum slagi a
heims-marknadinum. Tad tori
eg at siga. Hoskar veel til fisk
vid kraftmiklum tilhoyri. Eitt
meistaraverk fra Anniku Waag.

Skodsmal:

hampiligum skodsmali, men
hendan dagin eg var til abit

hja Snorra Paturssyni i Josie’s
vard eg aftur tikin & boli. Snorri
hevur fingid saer umbodid fyri
enska merkid Bottlegreen.
Talan er um litla familju-fyriteka
Uti & bygd i Onglandi. Kit og
Shireen Morris byrjadu i 1989

at lata i flgsku av fruktina av

enska summarinum, - sum

tey maélbera seg. | flaskunum
vid Cordials er innihaldid sum
siroppur og skal blandast 1:10.
Pressé-flgskurnar vid blgdrum
er klart at drekka. Fyri at gera
stutt av, so er hetta besta saftin
eg havi roynt & flasku. Allar

faa 6 stjgrnur og mitt besta
vidmeeli. Eg kann bara gita
hvussu bgrnunum dama hesa
reinu og naturligu saft uttan
ngkur tilsett lit-, smakk- ella
sgtievni. Faest hja Josie's Juice
Bar i Havn, Yviri vid Strond hja
Yndi.



