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Um at smaldka

Kronikk
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Eg var herfyri 4 vitjan & einum
av okkara alifyritgkum. Eftir
hisagangin i hesari vinnu er tad
otraligt at siggja, hvussu menn
eru komnir & fatur aftur og hvussu
veel fyriskipad alingin er i dag,
og hvussu ndgv atlit verdur tikid
fyri at sleppa undan sjikum og
héttafallum.

A virkjunum var okkum synd
ein sera professionel framlgga
sum synir laksin lika ar eggi til
hann er frammi hja keyparanum
antin sum portiénir ella heilur
fiskur. Ahugavert var at siggja,
hvussu 6traliga veel alt er fyri-
skipad vid taku, framleidslu og
logistikki. Veentandi koma vit far
at framleida eini 50.000 tons av
laksum og sflum.

Tad, sum kortini undradi meg
stérliga, var, at i nevndu framlggu
var ikki eitt ord um, hvussu hesin
laksur smakkar! Tad var focus
a nggdir, men onki um laksurin
kanska gevur keyparanum eina
smakksuppliving ella nakad
argument, hvi keyparin skal velja
okkara laks framum hann dr Chile
ella Noreg. Man freistast at
spyrja, um hetta eru vgrur, sum
hava gastronomiskt stgdi, ella er
hetta ein hdpframleidsla eins og
sonevndu »papp-h@snarungarnir.
Meer vitandi hevur ongin av okk-
ara alifyritgkum nakran royndar-
kek og tad er vert at nevna at so
at siga ongin fgroysk matstova
hevur laks & matarskranni.

N fjellini eru gingin, reypa
menn 6fart av vedrum og hvussu
ndgv hesir viga. Heldur ikki her

hoyrir td eitt ord um, hvussu
kjgtid smakkar! Matstovan
Gourmet eigur ndgv ros fyri
teirra tiltak herfyri vid at matgera
vid dimunarkjgti. Gourmet var
fullsett og voru gestirnir sera veel
nggdir vid tann géda smakkin
sum okkara kjgt yvirhgvur hevur
og hvussu ndgvir mggulleikar

er gastronomiskt vid okkara
heystarfjgllum. Kann nevna at
Leif Sgrensen hevdi ein brellbita

vid vomb — veel smaKf:aﬁi.

Fyritekan Nordfra i Norddepli
hevur stéra framgongd & faroyska
heimamarknadinum. Umframt
at vgrurnar eru sera nossiligir
og brakaravinarligar, so er ein
grundunum til teirra framgongd
at hysuflgkini, frikadellurnar,
fiskastpanin, resti fiskurin
osfr. smakka so sera vel, og
tl veitst, at t0 feer eina géda
smakkuppliving, ta Nordfra er &
degurdabordinum.

Faroe Seafood var
einaferd eitt vaelkent
heiti 4 altj6da
marknadunum. Okkara
fiskur og fiskavarur er sera
vaelsmakkandi, men tiaanverri
eru vit  dag so degenererad
i marknadarrekt, at Feroyar
yvirhgvur onki altjéda navn hava
longur. Stért spell. Hetta méatti
verid ein stor uppgava hja Samvit
at gjert nakad vid, at fingid
altjoda fjelmidlar og matstovur
at nytt fgroyskan fisk. Tianverri
er alt ov litid av ungum félki,

s

sum arbeidir vid salu av fiski. |

gllum hesum tosi um gransking er
ongin, sum tosar um at granska

{ fiskavarum og nyggjum fram-
leidslum.

Hugaligari hevdi verid, at vit
havdu framkomnar fiskavarur,
sum kundi givid fiskimanninum
ein gédan avreidingarpris og
arbeidi til okkara fiskavirkir

heldur enn sum nd har
alt ov ndgvur fiskur fer
6vidgjerdur av landinum.
Hetta setur okkum &
sama stadi sum ringastu
»banan-republikkir«. Tad eigur
at vera forbod iméti at Gtflyta
6vidgjerdan fisk !

Fyri at haekka okkara gastro-
nomiska st@di og hava fyrilit
og alsk til okkara matvgrur
og landsins framleidslur,
er neydugt at byrja vid
barnunum; at geva
teimum

heilsugédan kost
heldur enn pizza, burgarar,
sodavatn og gummibomm.

Eftir alt margleetid og dansin
um gullkalvin og partabraeva-
grskuna gerst tad gllum na greitt,
at tad kortini er fiskivinnan sum
er alitid hja Faroyum.




