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Estramadura
a ovastu rok

Gomlu vingkini { Evropa kap-
past i hesum arum um at
endurnyggja seg. Kappingin fra
pris-vinarligum vini Ur Sudu-
ramerika, Sudurafrika og Av-
stralia er beinhgrd. Vindrekka-
rin i dag vil hava friska frukt og
tad er nakad, id nyggju vinlon-
dini duga at framleida. Evropa
hevur { fleiri farum steinsovid
og bara i tomgongd framleitt
eitt hav av likagyldigum vini

— kanska vid finum etikettum,
men kortini i négvum fgrum
endad sinar dagar til ES-
studlada destillation. Vedurla-
gid i Evropa er meira 6stadugt
enn i Nyggja Vinheiminum,
men broytingarnir, id vit siggja
i hesum arum hava kollvelt vin-
kortid yvir Evropa. Summi gki i
Sudurevropa eru vordin alt ov
heit og turr til vinframleidslu,
medan onnur longri norduri
hava framleitt metargangir i
dygd fleiri &r & rad. Tad tykist
sum at kappingin og vedur-
lagsbroytingarnir hava fingi®
evropeiskar menn og kvinnur f
vinnuni at leggja & annan bogv
at hugsa meira um dygdina f
vini heldur enn gamlar sagur
fra gullgldini.

Estremadura i Portugal er
eitt av hesum vin-gkjum, i@
veruliga hevur tikid seg fram
seinnu arini. Nyggj vitan, nyggj
tgkni og nyggjan hugburd hava
fingid vin-slagini higani at klara
seg betur enn veel 1 altjéda
kappingini. Vidigal Reserva
2005 { ummeelinum i dag er
gott demi um hvat vit kunna
vaenta okkum framyvir fra
agrytnum portugisum. Gevid
Estremadura ans!

Da Luca, IGT Tarantino, Primi-
tivo-Merlot 2007

Trevini Primo, IGT Veneto,
Chardonnay-Pinot Grigio 2006

Uppruni: Turt hvitvin ur Italia
Ummeeli: Bleikur gulur litur.
Laettur surepli/sitrén-angi vid
undirtonum av abrikos fra
Pinot Grigio-druvuni og ferska
fra Chardonnay. Leskiligt fruk-
takent vin vid hampuligari fyllu
0g javnvag. Surepli, pera, sitrén
og abrikos. Trevini hevur hug
at arga meg. Argangurin er
royndur adur vid verri skods-
mal, men munur hevur verid &.
Ikki feilflaska, men heldur tad,
id ropast fyri flasku-variasjon.
Kanska hava flgskurnar ligid a
goymslu vid ymsum tempera-
turi ella hevur avtappingin verid
Ostgdug. Men idag, eitt gott
keyp.

Kostnadur: Kr. 72,00
Skodsmal:

Uppruni: Turt reydvin Ur ltalia
Ummaeeli: Kirsubersvartur litur.
Berkendur og innbjédandi
ungur angi vid friskari frukt,
bromber, lakres og krut og ein
feril av ledri fra fatlagring. Taet-
tur og friskligur bersmakkur vid
gddari javnvag millum fruktse-
tleika, fruktsyru og garvasyru.
Dravuslggini Primitivo og Mer-
lot renna vakurt saman i eina
heild. Hetta er tridi &rgangurin,
id eg ummazeli av Da Luca og
gddskan hevur verid stadugt
gdd. Fyra stoérar.

Kostnadur: Kr. 72,50
Skodsmal:

Manoir Grignon, VdP d’Oc,
Cabernet-Syrah 2007

Uppruni: Turt reydvin Ur Frak-
landi

Ummaeaeli: Kirsuberreydur litur.
Eydkendi sélber-angin fra
Cabernet-dravuni markerar seg
beinanvegin, og so hémast eitt
pipar-spael fra Syrah. Smakku-
rin hevur goda fyllu, er naesta
sjokolatukendur og vid bré av
turkadum kryddurtum. Men
samstundis eisini nakad penur
og poleradur stilur eftir minum
tykki. Hetta er nyggj vara i
Rusuni. Eitt gott keyp kortini.
Kostnadur: Kr. 74,50
Skodsmal:

Vidigal, Vinho Regional Estre-
madura, Reserva 2005

Uppruni: Turt reydvin Ur Por-
tugal

Ummaeaeli: Dgkkur granatreydur
litur. Bersatligur og krydd-
dadur angi. Serliga ein symfoni
av reydum berum og bra av
kirsuberum. Eitt flott spael av
kryddtonum og veelhongdum
oksakjati. Hetta er eisini tridi
argangurin av Vidigal, id eg
ummeeli. Har vinid vidhvert
hevur manglad raettan rygg, so
er her talan um besta Utgavu
higartil. Lekkur og samansettur
smakkur vid gédari javnvag.
Hoskar sera veel afturvid stok-
tum lambskjati. Eitt hitt besta
vinkeypid i RUsuni.
Kostnadur: Kr. 61,00
Skodsmal:



