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Heimsins besta vin fra Casa Lapostolle

Eina ferd um &rid ger mest
vidurkenda tidarritid um vin,
Wine Spectator, ein topp-100
lista yvir bestu vinslag i heimi-
num.

| &r hevdu teir smakkad seg
igjggnum stivliga 20.000
ymisk vin, 4drenn topp-100
listin kundi gerast.

Ovast kom Clos Apalta 2005
fré kilensa vinhusid Casa Lapo-
stolle. Clos Apalta er topp-vi-
nid, men eydkent fyri madame
Alexandre Marnier-Lapostolle,
id eigur Casa Lapastolle, so eru
@2l slggini av hennara hondum
merkt av gédsku. Hon hevur
somikid format, at hon ikki vil
framlei®a nakad undir minsta-
mark.

Rusdrekkasgla Landsins er
somikid heppid at hava vin &
hillunum fra Casa Lapostolle.
Talan er um vanligu Utgavuni
av Cabernet Sauvignon. Men
sum tad saest & skodsmalinum,
so er einki vanligt hja Lapostol-
le. Tey gera alti® fyrstafloks vin.
Eitt annad vidurkent tidarrit,
Wine Enthusiast, hevur somu-
leidis kosid Casa Lapostolle til
arsins vinhus f Nyggja Heimi-
num.

Alt 1 alt, eitt reettiliga gott ar
fyri Lapostolle.

NU hitastigini naerkast kulda, so
er sesongin fyri gédum portvini
eisini byrjad. Tad kann vera hi-
tandi og stimbrandi vi® einum
gddum glasi av hesum portugi-
siska heitvini. Sum ein hugnad-
rykkur ella afturvid konfekt.

Mortan i Hamrabyrgi
ummeelir vin ar Rusdrekka-
solu Landsins. Skodsmalini

eru latin i mun til samsvar
millum pris og g6dsku.

Minst til at portvin ikki skal
drekkast dr smaum fingurbol-
lum. Ta kemur gédi samansetti
angin als ikki til sin raett. Nyti®

Montalto, IGT Sicilia, Greca-
nico-Chardonnay 2007

Uppruni: Turt hvitvin ur Italia
Ummeeli: Gyltur gulur angi.
Gul surepli, melén og sitrén |
rékanum. G&9d fylla. Spennandi
javnvag millum tad fylduga og
friska. Likatil og lytaleyst vin.
Rimiligur prisur.

Kostnaéur Kr. 65,00
Skodsmal:
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g6d klaenvaksin vinglas vid
tulipans-skapi. Og portvin skal
drekkast svalligt, 10-12 stig.

Casa Lapostolle, Rapel Valley,
Cabernet Sauvignon 2006

Uppruni: Turt reydvin ur Kili
Ummeeli: Kirsubersvartur

litur. Sera lekkur og saman-
settur angi av friskum solbe-
rum, pipu-tubbaki, ledri og
sjokolatu. Angar av margleeti.

i sera spennandi og kraftmikla
smakkinum finni eg aftur nég-
va myrka berfrukt, nyspiskadan
blyant, lakress og sedrisvid.

Ein feril av espresso-kaffi. Turt
reydvin vid fralikari javnvag.
Framur reydvin til sunnudags-
oksasteikina!

Kostnadur: Kr 121, OO
Skodsmal:
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Warre’s Special Reserve

Uppruni: Sgttligt heitvin ar
Portugal

Ummeeli: Djupur kirsubersvar-
tur litur. Eitt satt fyrverk sprikir
upp Ur glasinum: svart sgttlig
berfrukt, putursukur, hesling-
tur, enskt lakress og sultadi
kirsuber. Stor fylla, rika frukt,
samansett. Og kortini friskligt.
Hdéskar baedi sum hugnaglas,
afturvid konfekt og ikki minst
blasoppa-ostum.

Kostnadur: Kr 134 OO
Skodsmal:
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Warre’s Kings Tawny

Uppruni: Sgttligt heitvin ar
Portugal

Ummeeli: Granatreydur litur
vid tigulsteinsbranum kanti.
Ngsin hevur bra av sgtum
kirsuberum, ledri og putursukri.
i smakkinum koma undan kavi
ténar av ngtum, kanle og kaffi.
Meira sattligt og kryddad.
Framur til konfekt.

Kostnadur: Kr 110 50
Skodsmal:
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