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Oddvar Skarohamar ger

Sarah

i dag prenta vit uppskrift ur
Kgku- og dessert-dreymunum
hja Oddvgr Skardhamar. Havi
altid verid pura byttur i Sarah
Bernhardt-kekum. Henda
samansetingin vid broysknum
botni, mjukum kremi og so
tunnari sjokolatu, id brotnar
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Bernha

millum tennirnar seti eg stéran
pris uppa. Ein fullkomin kgka.
Men eg vil rada folki til at gera
saer far um dygdina av raveru-
num, id tey keypa og nyta i up-
pskriftini. Myrk sjokolata er ikki
bara myrk sjokolata. Lika raedu-
ligar sum vekao-platur eru (ikki

rdt kekur

etandi), lika fantastisk kann
sjokolata fra eitt nu Valrhona,
Summerbird ella Lindt vera. Tad
ger allan munin.

Vit lata ordid til Oddver:

Kokkar og kokka-
lzerlingar i Faroyum

umframt Gtlendskir
stjernu-kokkar skapa og
hugleida um uppskriftir.




