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Meira jélavin

Hvat er gott reydvin til jéladun-
nuna? Hevur td fingid abyr-
gdina at keypa reydvinid til
joladggurdan, so eru géd rad
at finna beint her!

Tad versta tu kanst gera er

at finna fram finar 4rgangs-
Bordeaux ella pisuligar Bour-
gognur ella Barolo. Sursgta
tilhoyrid (karamell-epli, reyttkal,
surepli/sviskur) til dunnuna
knusar slikt habaersligt reydvin,
fyri at siga sum er. Og eg kann
ikki siga tad nég oftani. Eg

fari eisini at siga tad naesta ar.
Finnid ikki tad bestu flgskuna
fram! Keypid reydvin, id hdskar
til!

Og hvat er so tad?

Reydvinid skal ikki vera femi-
nimt, klaentrasligt og skrovturt
av garvasyru! Tvgrturimoti vilja
vit hava maskulint og bragd-
ligt vin vid frukt, ovmiki® av
frukt, feita frukt! Og gjarna
eitt sindur sgttligt. Og um
hetta kann gerast & ngkulunda
elegantan hatt uttan at vit

sita vid sultutoyi i glasinum, ja
so eru vit komin langt. Vinid
skal eisini hava gddan raettan
rygg, - struktur at standa imaéti
hardrenda sursgta tilhoyrid. Og
ikki at gloyma eigur gott j6lavin
at hava hagt alkohol-prosent at
reinsa goman fyri dunnufeitti.
Gjarna 14-15 prosent.

Stimson Estate er i statinum
Washington, nordanfyri Kali-
fornia. Tad er roynda og dug-
naliga folkid & gitna vingardi-
num, Chateau Ste Michelle
beint uttanfyri Seattle, id eigur
og rekur elsta vingardin { Wa-
shington, Stimson. Kraftmikid
og serkent vin gjert burturur
tjodardravuni i Washington,
Merlot.

Carmen Vineyards er elsta

Mortan i Hamrabyrgi
ummeelir vin ar Rusdrekka-
solu Landsins. Skodsmalini

eru latin i mun til samsvar
millum pris og g6dsku.

vinhus i Kili, stovnad i 1850.
HUsid ber ord fyri at framleida
vin vid staduga hgga gddsku.
[ Carmen Reserve er 60 % av
dravutilfarinum Carmenere, id
kilenar rokna sum eitt slag av
tjodardravu.
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Carmen Reserve, Maipo Valley, Car-
menére-Cabernet Sauvignon 2005

Stimson Estate Cellars, Wa-
shington State, Merlot 2005

Uppruni: Turt reydvin ar Kili
Ummeeli: Teettur kirsuber-
svartur litur vid violettum
kanti. Reettiliga kraftmikil og
samansettur berangi. Sélber,
blaber, bromber, kirsuber og so
eitt undirspael av piputubbaki.
Bersmakkurin er harmoniskur
vid dami av kaffi, sigareskju
og ledri. Fruktin er fullbunad
vid gddari syru og i elegan-
tari javnvag vid fatlagringini.

| eftirsmakkinum er ein feril
av furundlum. Kilenskt vin fra
ovastu rok, id hoskar veel til
dunnu ella gas.

Uppruni: Turt reydvin ar USA
Ummeeli: Kirsuberreydur litur
vid granatreydum kanti. Angin
kraftmikil og vid eydkendum
Merlot-frabrigdum. Eisini eru
ténar av sgttligum kirsuber- og
cassislikgri og valngtum. Smak-
kurin er ikki sum Merlot-vin
flest. Heldur meira sgttligur ut-
tan gerast sum sultutoy, meira
sum Amarone vid spaelandi
beiskum lakress-tébnum. Bley-
tur, rundur smakkur og vid sera
langum eftirsmakki. Megnar

at spaela saman vid sursgta
tilhoyrid til jéladunnuna.

Kostnadur: Kr. 100,00 Kostnadur: Kr. 93,50

Skodsmal: Skodsmal:

Casa de la Ermita, DO Ju-
milla, Dulce Monastrell 2006

Uppruni: Sgtt reydvin Ur
Spania

Ummaeeli: Kirsubersvartur litur
vid violettum kanti. Eggjandi
sgtligur og mineralskur angi
vid bra av sélbdnum myrkum
berum og kryddhunangi.
Friskligur og leskiligur smak-
kur av sélberlikari, enskt lakres
og skifer-kendur mineralitetur.
Kras til nissu-kvinnuna og
mandlurisini! Skal skeinkjast
svalligt, 10-12 stig.

Kostnadur: Kr. 90,00 (0,5 L)

Skodsmal:
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Kopke, Portvin, Tawny
10 ars

Uppruni: Sgtt heitvin Ur Por-
tugal

Ummeeli: Ljésur tigulsteins-
brdnur litur. Ein brestur av
samansettum anga: ledur, kaffi,
toffee og putursukur. Smak-
kurin fylgir veel vid allan vegin:
karamel, friskar hassilngtir,
figur og espresso. Laaaaaaaan-
gur eftirsmakkur. Soleidis skal
ein bretskur harradrykkur
gerast. Hoskar afturvid konfekt
ella sum ein hugnadrykkur.
Minst til at skeinkja kalt 12-

14 stig. Til sigarfolkid: finnid
roykijakkan fram, beinini upp 4
bordid og njotid besta ha-
vanesaran afturvid.

Kostnadur: Kr. 82,00 (0,375 L)

Skodsmal:



