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Marglaetis-brus til nyggjarsaftan

-Eg drekki sjampanju, ta id eg
eri lukkulig. Eisini, ta id eg eri
kedd. Vidhvert fai eg meer eitt
glas einsamgll, og t4 id eg eri
saman vid folki er siampanjan
sjalvskrivad. Eg munni meer 3,
ta id eq ikki eri svong. Og kulki
i meg um eg eri. Annars rgri eg
aldrin sjampanju — undantikid
um eg eri tyst...

Soleidis segdi navnframa Ma-
dame Lily Bollinger um sjam-
panjuna.

Sjampanjan er klassisk at njota
hetta seinasta kvgldid i arinum.
Og tad er eisini sidur, id hevur
tiki® seg upp 4 okkara leidum.
Tad er eingin loyna, at tad er
dyrur sidur. Sjampanja er dyr.
Og tad er ikki bara glamour-
marknadarfaringin, id verdur
lzgd oman 4 kostnadin. Tad er
sera dyrt at framleida brusandi
vin i Champagne-gkinum {
Fraklandi. Soleidis er tad! Eg
tori t6 eisini at siga, at tad er
ein sannroynd, at einki an-
nad brasandi vin i heiminum
kemur upp & halvan skégv a
sjampanjuni! Angin, smakkurin
og frodin f sjampanju kann ikki
eftirgerast adrastadni.

Lat tad vera sagt beinanvegin:
Tad er synd og ku-bytt at lata
eina dyra franska sjampanju
upp klokkan télv at heidra
arsskiftid. At standa f farver-
kskrutroyki, proppmettur og
kanska vi® kenning eru ikki
bestu karmar at njéta eina fina
sjampanju.

Ein 4varing afturat: leggid

vael til merkis hvat stendur a
sjampanju-etikettuni. Stendur
‘Brut’ &, so er hon skrévturr
og hoskar seg als ikki at njota
afturvid kransakgku. Til slika
sgtliga dessert, krevst sgt-

liga sjampanju, har ‘Demisec’

stendur a etikettuni. Eingin slik
sjampanja er vid i ummaelinum
i dag. Men eg veit at Rdsan
hevur okkurt annad brusandi
vin, i@ er satligt.

Og eg vil maela folki til at finna
fram besta fgroyska fiskin og
bestu faroysku skeljadjérini at
eta afturvid.

Gevid gaetur at vinglgsini til

sera smgl, sonevnd flute-glgs,
fyri at vardveita mjuka bladru-
frodan og fina angan.

Tad sigst at umleid 47 millidnir
bladrur eru i einari sjampan-

Til turru sjampanjuni i dag brdsandi vin eru serlig (s for- juflasku.
hoskar fyrst og fremst sjogaeti.  sida). Glasini skula vera heg og  Vael gagnist!
4 N

Pommery, AOC Champagne,
Brut (Non-Vintage)

Uppruni: Turt brisandi vin dr
Fraklandi

Ummaeaeli: Grangulur litur.
Laettur, men elegantur angi vid
bra av grenum sureplum og
snerktum hveitibreydi. Frodin
er finur og kremutur. Smak-
kurin er enn meira fruktkendur
og mineralskur. Ein feril av
onkrum eksotiskum, ananas.
Sjampanja vid gllum teimum
klassisku dygdunum. Her fer
eingin skeivur. Likatil og leskilig
sjampanja, id hoskar til skelj-
adjor.

Kostnadur: Kr. 287,00

Skodsmal:

1

Veuve Clicquot Ponsardin, AOC
Champagne, Brut (Non-Vintage)

Uppruni: Turt brusandi vin dr
Fraklandi

Ummeeli: Glégvandi gul-
gregnur litur. Angin er merktur
av fullbdnadari, samansettari
men turrari frukt. Somuleidis
eisini hin eydkendi damurin av
snerktum breydi. Sera ele-
gant sjampanja. Mjukur frodi
av evarska litlum blg&rum.
Smakkurin hevur stéra fyllu og
er sera samansettur. Grgnar
og hvitar fruktir. Gula einkjan
“rular” enn! Hoskar til finasta
sj6geeti.

Kostnadur: Kr. 371,50

Skodsmal:

R

Veuve Clicquot Ponsardin, AOC

Champagne, Rosé (Non-Vintage)

Uppruni: Turt brasandi résuvin
ar Fraklandi

Ummeeli: Djupur pink litur.
Sera livandi, leettur og saman-
settur angi vid bra av alskyns
reydum berum. Frodin kinir
gdman. Midalstor fylla { smak-
kinum. Eitt dism av tannin fra
dravu-flusinum gevur hesa
lj6sareydu sjampanjuna “raet-
tan rygg”. Sera god javnvag.
Hdéskar til kraftmiklar fiska- og
skelja-raettir. Eitt nU smgr-stok-
tar jakupsskeljar.

Kostnadur: Kr. 430,00

Skodsmal:

Dom Perignon, AOC Cham-
pagne, Brut Vintage 2000

Uppruni: Turt brdsandi vin ur
Fraklandi

Ummaeeli: Glégvandi gulur litur
vid kopargyltum bragdum. |
stuttum, so eru vit komin upp
{ Formel 1-deildina av sjam-
panjum! Chardonnay og Pinot
Noir helvt um helvt. Eg stingi
nasagluggarnar nidur i klaen-
vaksna glasid og angi og frodi
slaer sum nevi millum eyguni.
Eitt fyrverk av samansettum
tonum. Fyrst granar stein-
fruktir, deiggj og hvitt pipar,
sidani subtilir tonar av tara og
torv. Smakkurin er bygdur upp
av 6endaligum lggum. Skarpir
tonar av frukt-flusi, sensuel-

lir ténar av peru og fersku. |
eftirsmakkinum okkurt lakres-
kent. Hdast samansettur, so
er smakkurin samstundis eisini
reinur, neyvur og harhvassur.
Millum allarbestu sjampanjur
yvirhgvur. Hummari og caviar
(stavad vid ‘c’).

Kostnadur: Kr. 999,00

Skodsmal:



