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Ein fossur av vini

Posavin, pappvin ella Bag-
in-Box (BiB) sum tad eitur &
tekniskum mali. Ikki er tad
sjarmerandi heiti fyri nakad

so kensluligt sum vin, men
liturprisurin er vael laegri i mun
til sama vin i glasflasku. Tad
skerst ikki burtur. Bag-in-Box er
ein dundrandi handilslig succes
og milliarda-forraettning um al-
lan heim. Sglan av vini i 3-liturs
plastposum er vaksin négv i
Nordanlondum og teljast nu
millum mest seldu vinslagini,

- eisini i Fgroyum!

Men kann tad nu vera sama
vinid, sum eisini verdur latid

& glasflgskur? Tad kann veel
vera at béndin & stadnum letur
sama vinid til avtappingar,

men Urslitid i hinum endanum
er ikki tad sama. Tad havi eg
fleiri ferdir roynt at eftirkanna.
Har fara ymisk vidurskifti fram
i ymisku pakningunum! Vini®
hevur tad best i 6porasum glasi
0g missir virdi sitt beinanve-
gin tad kemur i samband vid
porgsa plastid, - eins og allar
adrar matverur.

Posavinid er uppfunnid f sjeyti-
arunum fyri at kunna selja
kundunum vin { stgrri mong-
dum og i flati, sum ikki brotnar
so illa ella vigar so négv. Og
ikki minst sum goymist betur
eftir at sett er (4 vikur up-
plysa framleidararnir). Tekniskt
so smokkar posin innanfyri
pappeskjuna saman so hvgrt
sum kranin spraenir vin ur. Ta
sleppur luftin ikki til at oksidera
og oydileggja vinid. Trupul-
leikin vi® posavini er t6, at gera
posan heilt lufttaettan. Tiskil
goymist hetta vinid ikki serliga
vael og tolir sera illa ov hagan
temperatur. Kassin ma ongan-
tid fara uppum 25 hitastigum
0g goymist i besta fari 8-12
manadir eftir at tappad er. Ti
hava framleidararnir eisini veri®d
so vinarligir at prenta dag-

festing & eskjuna naer tappad
var. Hyggid endiliga eftir he-
sum og keypid tad nyggjasta!
Er meira enn eitt 4ar lidid vil eg
rada folki fra at keypa. Svenska
Rusan, Systembolaget, hevur
gjert sinar egnu kanningar av
liviti®ini fyri posavini. Her var
serliga hvitvinid vidkvaemt og
helt saer ikki longur enn 6-8
manadir. Men alt veldst um
teknina aftanfyri posan, kranan
og tappimaskinuna. Tvey slgg

Chill Out, Southeastern
Australia, Chardonnay 2007

Uppruni: Turt hvitvin ar Av-
stralia

Ummeeli: Gyltur gulur litur.
Einfaldur angi av melon, fersku
0g peru 0g so ein nakad grov-
meaeltur téni av smer og vanilju.
Smakkurin er tungur og saft-
kendur. Nakad av sitrus-syra er
f, men alt ov négv fat. Beiskt
eftirbragd.

Kostnadur: Kr. 201,00 (3 L)

Skodsmal:

av posum finnast. Teir blonku,
id hava tunnan aluminiumsfilm
millum polyester og so klaru
ethylen-posarnir. Ummaeeldu
posavinini i dag eru vid alumi-
niumsposa. Samanumtikid ma
eg siga, at posavin smakkar
sera »vidgjart« og épersoén-
ligt, - “konstruerad” 4 gédum
fgroyskum. Har er eingin sal
fré nattdruni eftir. Tad krevst
ivaleyst eisini fyri at vini® skal
kunna goymast f slikum tilfari.

Bilig eru tey at keypa, men

eg haldi bestemt ikki at ein
kann siga at man faer nogy fyri
pengarnar, ju kanska i mongd,
men ikki i g6dsku- i fleiri farum
tvarturiméti. Tey eru oftani lgtt
ella kanska beinleidis vatndeyv.
Har er liti® og einki gand eftir

i vininum, i® annars er tann
sjarman eg prisseti so hggt.
Og kanska fzer posavinid eisini
folk at drekka starri nggdir
enn gott er. Kranin verdur bara

skrdvadur og tu seert ikki hvat
eftir er sum i einari glasflgsku.
Ta vil eg persénliga heldur
njota betri vin i smaerri nag-
dum. Sum tey siga i New York {
hesum dggum: Less is the new
black!

PS. Skula vit siga eftirsmakk
eins og danir ella eftirbragd
sum islendingar?
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Chill Out, California,
Shiraz Rosé 2007

Uppruni: Turt rosuvin Ur USA
Ummeeli: Glégvandi hind-
ber-litur. Sera laettur angi av
reydum berum. Smakkar einfalt
og sattligt av reydum berum.
Ennta sera saftkent, naestan
sum saft og alkohol blandad
saman. Flatt og fornermandi.
Nei takk.

Kostnadur: Kr. 201,00 (3 L)

Skodsmal:

Chill Out, California,
Shiraz 2007

Uppruni: Turt reydvin ar USA
Ummaeaeli: Kirsuberreydur litur
vid purpur-kanti. Her er klassis-
kur og traverdigur Shiraz-angi:
bromber, svart pipar og bacon.
Heilt godur og spaelandi angi.

| smakkinum smokkar vinid®
nakad saman. Ikki somu livandi
ténar, men nakad saftkent.
Godi angin og rimiligi prisurin
fyri vinid halar vid eymk og fret
fyra stjgrnur fram.

Kostnadur: Kr. 201,00 (3 L)

Skodsmail:

Chill Out, Southeastern
Australia, Cabernet
Sauvignon 2007

Uppruni: Turt reydvin Gr Av-
stralia

Ummeeli: Djapur rubinreydur
litur. Tungur og einfaldur angi
av solber og sjokolatu. Smak-
kurin reettiliga kraftmikil, men
einstreingjadur og buldrutur.
Her vantar sjarma og “lekkurt
har".

Kostnadur: Kr. 201,00 (3 L)

Skodsmail:



