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Logmadur fekk turkada
fiskaskraedu og reest-
fiskasapan a Gourmet

— Foroyska matstovu-
vinnan hevur tad ikki
gott. Umstpdurnar

at reka matstovu

eru munandi verri
enn i okkara granna-
londum. Her ma
venda koma i. Feroyar
eiga eina matmentan
sum faur annar. Vio
nyhugsan 4 hesum
oki kunnu vit menna
ferdavinnuna og
kanska eisini skapa
ein utflutning greiddu
Leif Sorensen og
Mortan i Hamrabyrgi
logmanni og menta-
malaradharra fra
undir einum degurda
4 Gourmet undan
jélum

MATSTOVUVINNA
Jan Miiller
Jjan@sosialurin.fo

[ desember méanadi beyd
forvitnisliga og spennandi
Gourmet matstovan { Havn
Kaj Leo Johannessen, log-
manni, Helenu Dam 4
Neystabg, mentamalarad-
harra, Sigmund Isfeld fra
Uttanrikisradnum og Joan
Paula Joensen, rektara &
Frédskaparssetrinum til ein
serstakan feroyskan deg-
urda, har m.a. turkad fiska-
skreeda og rastfiskasupan
og mangt annad serforoyskt
var 4 matarskranni. Tey
skuldu royna tann nyggja
foroyska kekin, sum hann
eisini verdur nevndur.

Tad voru so teir badir,
Leif Serensen, matstovueig-
ari og kokkur og Mortan i
Hamrabyrgi, mat- og vin-
serfredingur og ritstjori a
Gramsbladnum hja Sosial-
inum, sum voru vertir fyri
hesum goda selskapi, hvers
endamal var at visa a tydn-
ingin, sum ein foroysk mat-
stovuvinna kann hava fyri
ikki minst ferdavinnuna.
Altj6da hagtel visa nevni-
liga, at 80% av ti man legg-
ur eftir seg i ferdavinnuni
er matur. Sosialurin og
Rés2 voru eisini vid til
henda serstaka og serfor-
oyska lggmansdegurdan a
Gourmet, har bordreitt vard
vid o0rvisi foroyskum mati
enn vit vanliga eru von vid
og har eisini vinid vard av-
loyst av ymsum sjerrislog-

Logmadur, Kaj Leo Johannessen og mentamdlarddharrin Helena Dam d Neystabe til serforoyska
dogurda d Gourmet saman vid Leif Sorensen, matstovueigara og kokki og Mortan { Hamrabyrgi,

mat- og vinserfroding

um, sum vinserfredingurin
hevur havt heim aftur vid
ser ur Andalusia. Rest og
sjerri er nevniliga ein keer-
komin samanseting.

Ljos a feroyskan mat

Leif Serensen sigur, at hug-
skotid aftanfyri hetta til-
takid var fyrst og fremst er
seta ljos a feroyskan mat. -
Mortan og eg hugsa ndgv
um foroyskan mat og vona,
at tad kann henda nakad,
har foroyskur matur kann
gerast ein seluvera i fram-
tidini. Men hetta krevur
négv. Spurningurin er,
hvussu kunnu vit mynda
ein nimoétans kek ut fra ti
gamla vit hava og so seta
négv ymiskt til av drekki-
verum. Mortan hevur sera
négv hugskot og eg eri oft-
ani hendurnar hja honum
greidur ein blidur og enga-
geradur matstovueigari og
kokkur forvitnisligu gest-
unum ur Tinganesi.

Mortan i Hamrabyrgi
heldur fyri, at négvir megu-
leikar liggja i ti foroyska

matinum og her ikki minst,
td tad kemur til tad raesta
universid sum hann malber
seg. — Vit hava tikid hetta
upp sum eina avbjoding at
vita, um hetta ikki er nakad,
sum kann bjédast fram. Tad
er badi fyri at endurnyggja
tad gamla, ikki ti tad er
nakad galid vid ti, men tad
er m.a. ti, at hetta er ein
onnur tid og kanska skal
tad ikki vera so tungt, so
feitt og salt.

Her er talan um eina
nyggja matveruvinnu, sum
ynskir at klara seg i Foroy-
um, og her er talan um eina
ferdavinnu. Eitt vit altid
leggja merki til, ta feroafolk
koma til Feroya, er, at tey
spyrja, um her er nakad
serligt til matna i Feroyum.

Mortan i Hamrabyrgi sig-
ur vioari, at tad ti hevdi tad
verid gott at havt eina sterka
matstovuvinnu, har maturin
var so feroyskur, sum hann
ni kann bliva. -Vit eru so
langt nordaliga, at vit kunnu
ikki hava alt. Men vit hava
fisk og lambskjet, epli,
nakad av grenmeti tann tid
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tad er. Vit hava taran, sum
ikki verdur bruktur til nogv i
dag. Vit hava mjolk og
myjolkarardrattir, og ndgv av
ti er sera gott. So har eru
meguleikar. Og vit mugu so
eisini faa ba0di kokkar og
listafolk vid fyri at hugsa og
skapa nakad nytt.

Leif Serensen dylur ikki
fyri, tad er ometaliga tung
fyri ikki at siga ogjerligt at
reka hesa matstovuvinnuna
ut fra verandi umstedum. -
Vit hava rimuliga teir somu
gestir sum 1 Danmark til
eina slika matstovu. Vit
hava 5500 gestir um arid.
Men danskar matstovur
tjena uppa vinid. Medan
vit skulu rinda 85 kr. fyri
flaskuna av vini, so betalir
man { Danmark 32 kr. So
pengarnar millum 32 og 85
hevur ein donsk matstovu,
og teir hava vit ikki. Mat-
prisirnir eru so eisini 28%
legri enn i Feroyum, medan
vinprisirnir eru 100 til
150% heegri her. Vit hava
bruk fyri at hava fleiri kokk-
ar. Tad er ikki liv sum na.
Men tad kostar. Omana tad
eru prisirnir 20% laegri, ti
her eru so fa folk. Vit kunnu
ikki hava ein reellan pris, ti
so kemur eingin. I Island,
har matstovuvinnan hevur
fingid go6dar karmar at
virka undir, bad vinnan
politikararnar seta MVG
fyri matstovur  nidur til
14% og tad hava teir gjort
10 ar. I fjor var tad sett nio-
ur 4 7%. Var hetta galdandi
her hgvdu vit kunnad fing-
10 fleiri starvsfolk, fleiri
gingu ta ut at eta og i sidsta
enda hevdi hetta gagnad
landskassanum

Vit hava undirskot uppa
300.000 kr. um arid, hoast
vit spara alla stadni. Her
eru tveir kokkar, og tad er
alt ov litid. Men vit hava
ikki rad til fleiri. Sjalvur
hevur hann fingid ndgv
tilbod i ttlandinum men vil
heldur vera i Feroyum og
byggja nakad upp, sum vit

oll kunnu hava gagn og
gledi av.

Betri karmar

At reka eina matstovu i For-
oyum ma faa betri karmar
greiddi Mortan i Hamra-
byrgi legmanni fra. Dettur
hetta slagid av matstovu
nidurfyri, so verdur bara
steakhouse matstovument-
anin eftir heldur hann fyri.
Tad er tad signalid, sum i
dag verdur sent ut. So tann
litla ohefta og ambitigsa
matstovan hevur sera ring
kor i Feroyum. Tad er ann-
ars har ter heilt serstoku
upplivingarnar eru, serliga
hja feroafolki.

- Vit vilja vera vid til at
selja Foroyar. Kundar koma
her og fegnast um matin, og
tad kann so gera, at onnur
feroafolk koma henda vegin
sigur Leif Serensen og held-
ur fram:

— Vit eru tveir, sum eru
serstakliga hugadir i mati.

Tad finst neyvan nakad stad i kongarikinum, sum kldrar tad so veel vio so fdum félkum sum tey
d Gourmet. Hesi folkini liva og anda fyri at skapa nakad nytt sigur Mortan i Hamrabyrgi
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