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Altio eri eg spentur,
ta i0 Bourgogne
skal latast upp!

Her finst kanska stgrsta aevin-
tyrid innan vin-heimin i dag.
Vinteigarnir eru smair, bondirn-
ir bradrisnir, landslagid skiftandi
og vedrid lika éalitandi sum {
Fgroyum. Hin fullkomna pallse-
tingin fyri drama, har drdvurnar
Pinot Noir og Chardonnay eiga
havudsleikirnir. Pinot er avgjert
fyrsti-elskarin i hesum fran-

ska vin-heimi. Karmarnir eru
avbjédandi. Fyri hvert aratiggju
eru fleiri rakar, ngkur ar, id hil-
nast veel og so kanska einstakt
ar hvarja dekadu har alt rennur
saman i haegri eind og alt hep-
nast. Ein gédur argangur!
2002 var eitt av hesum feitu
arum. Seinast var i 1996 og
1985 & Bourgogne-leidini.

NU er tad soleidis i dag at baedi
hvitvins-slagini eru vanli-

gar Chardonnay-grundadar
Bourgognur, medan teer reydu
eru fra gkinum Beaujolais, i
verdur roknad sum partur av
Bourgogne, men munurin er
at blda drdvan Gamay verdur
nytt her og ikki Pinot Noir. Ikki
s0, taer minna um hvgrja adra i
endaliga smakkinum i flaskuni.
Maeta vinhusid Louis Jadot fra
1859 er veel umbodad i flestum
AOC-gkjum i Bourgogne i
baedi vavi og dygd. Tad saest
eisini 4 skodsmalunum i dag.
St@did er javnt hggt.

Serliga Morgon 2002 skarar
framdr. Tad er fra vin-slot-
tinum Chateau des Lumieres {
Beauijolais, id Jadot-mennirnir
keyptu so seint sum i 2001.
Frammanundan hevdi Jadot
ein mansaldur keypt vin-dravur
fré eigaranum og sidani gerad,
bunad og tappad i Jadot-nav-
ninum.

Beaujolais hevur annars seinnu
arini havt ringt ord & seg sum
vatndeyvt og leidiligt vin. Tad

var medan vin-maétin var eyd-
merktur av tungum, sgtligum
og kryddadum reydvins-slggum
fra nyggja heiminum. Men so
er ikki longur. Félk séknast nu
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Louis Jadot, AOC Bourgogne,

Couvent des Jacobins 2006

Uppruni: Turt hvitvin Ur Frak-
landi (Bourgogne)

Ummeeli: Glégvandi korngulur
litur. Kraftmikil og samansettur
angi av feitari banadari frukt

i gédari javnvag vid framur
fat-handverki. Somuleidis stor
fylla f smakkinum, id ber bra
av melon, fersku, surepli og

so smgr og vanilju fra fat-
lagringini. Smakkar sum ein
veel “starri” Bourgogne enn
AOC-upplysingarnir lova. Hetta
er nidasta rok i AOC-stigskipa-
nini, men hendan flgskan fra
Jadot minnir to ikki sart um
eina gbéda Mersault, id er veel
finari @ki. Hon skriggjar eftir
réma-sos!

Kostnadur: Kr. 121,50/ 16,35
Skodsmal:

aftur eftir laettari og meira ele-
gantum vinslagum vid reinari
og friskari frukt. Tad er just
hvat Beaujolais snyr seg um!
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Louis Jadot, AOC Macon Vil-

lages, Grange Magnien 2006

Uppruni: Turt hvitvin Ur Frak-
landi (Bourgogne)

Ummeeli: Glégvandi korngulur
litur. Angin er laettari, men sera
elegantur og mineralskur. Ein
feril av sitrus-frukt. Smakkurin
hevur medal fyllu og fyrst og
fremst merktur av grgnum su-
replum og so hetta mineralska
og skifer-kenda. Turr og strgm
i stilinum. Hoskar sera veel
afturvid skeljadjorum, hvitum
fiski og lgttum salatum.
Kostnadur: Kr. 108,00/ 14,54
Skodsmal:

Louis Jadot, AOC Beaujolais-Vil-
lages, Combe aux Jacques 2007

Uppruni: Turt reydvin Ur Frak-
landi (Bourgogne)

Ummaeaeli: Vakur granatrey®ur
litur. Lott reyd berfrukt. Nakad
afturlatin i anganum. Krevur
luft og umhelling. So hendir
nakad! Fint og yndisligt reydvin
vid elegantari fruktsyru og
spaelandi ténar av ripsberum,
hindberum og jardberum. Vid-
brekid sum kinverskt postalin.
Hetta er vin, id krevur “sensi-
blan intelligens”. Tad krevur
vidopin sansa-gagn og naemi.
Skal skeinkjast svallig. Hoskar
sera veel til stoktan fisk.
Kostnadur: Kr. 102,50/ 13,80
Skodsmal:
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Louis Jadot, AOC Morgon,

Chateau des Lumiéres 2002

Uppruni: Turt reydvin ar Frak-
landi (Bourgogne)

Ummeeli: Djupur granatreydur
litur. Fyrst helt okkurt var gali®
vid anganum, propp ella okkurt
sovordid, men so er tad at eg
varnist eitt ggiligt “dyr”, id
kemur undan kavi djupt, djupt,
djupt i dypinum av hesum
anga. Spakuliga sansi eg ein
heilt fantastiskan kaleidoskopi-
skan lukt. RUmi hann nastan
ikki i nasaholuni. Tekur ein lgta
at lesa hann. Loyndarfullur og
6rannsakadur er hann eins

og hvit trgfla. Her er talan um
symfoni-orkestur ella storsligin
ballett, Wiener Philharmonikar-
arnir ella Kiev Ballettin & flasku.
Reyd ber, bla ber, kirsuber,
blomma, lakress, mold, gass....
Eg mangli ord. Skal skeinkjast
svallig. Framdr til haru-steik!
Kostnadur: Kr. 144,00/ 19,38
Skodsmal:



