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BN\ vio papillottum

[ 1962 helt ein danskur har-
skeri, Niels Christian Jargensen
seg hava uppfunnid eitt nytt
elektriskt tél, id kundi avlosa
hesar krullipinnarnar — papil-
lottirnar - ,id konufélk um allan
heim higartil havdu brukt at
faa saer purlur i harid. Niels
Christian hevdi hugskotid, men
ikki farleikan og dirvid sjalvur
at seta purlu-t6lid i framleidslu.
Hann fekk so i 1963 samband
vid iverksetaran Arne Bybjerg
Pedersen, id hevdi royndir vid
at fara undir stérar verkaetlanir.
Teir braktu 1 &r og 200.000
dollarar, so var t6lid klart:
Carmen Curlers! Eitt danskt
Utfluttningsaevintyr byrjadi.
Fleiri tusund arbeidsplass voru
skapad i saelendska bynum
Kalundborg. Moétin dikteradi
purlur og konufélk um allan
heim vildu hava fingrarnar

i hetta effektiva gandatol.
Fyritgkan var i 1969 seld ame-
rikansku kosmetik-fyritakuni,
Clairol fyri risaupphaedd. Tiverri
vendi harmatin 1 halvfjerdsu-
num. NU skuldi harid vera
slett. Og Carmen Curlers matti
gevast vid virkseminum fyrst

i 4ttati-4runum. [ 2009 siga
vidurkendir frisgr-stjgrnur sum
Gun-Britt og ténleika-stjgrnur
sum Madonna, at nu skal harid
aftur vera purlut...

Carmen er eisini navnid 4 elsta
vinhus (1850) i sudurameri-
kanska landinum Kili. Folkid &
Vifia Carmen hevur alti® verid
progressivt, - nyhugsandi og
framtakssinnad. Seinast var i
1994, t4 0 tey & fyrsta sinni
féru at marknadarfera nyg-
gja kilenska “stjgrnuskotid”:
drdvan Carménére.

Ikki so, Carménere er 4 ongan
hatt ngkur nyggj driva. Mest
kend hevur hon ivaleyst veri®d
millum teer 6 upprunaligu
Bordeaux-druvurnar: Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Malbec, Petit Verdot
0g so Carménere. [ Bordeaux
hvarv hon sum bland-druva,
men i Kili reistist hon seg fyri
15 &rum sidani i undurfullum
solo-sangi sum nykrynd prin-
sessa av Suduramerika.
Carmen hevur altid borgad fyri
hitt géda keypid. Her faest nogv
fyri peningin. Heidurlig gédska,
har stilurin er eydkendur vid
baedi kraft, sprell, javnvag og
rikiliga av sélbunadari frukt.

Var vin frd Carmen ein frisura,
so var talan um flagsandi langt
bylgjut har...
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Carmen, Valle del Rapel,
Merlot 2007

Uppruni: Turt reydvin ar Kili
Ummeeli: Glégvandi rubin-
reydur litur. Klassiskur og
elegantur Merlot-angi. Blom-
ma, bromber og kaffi. Rattiliga
kraftmikil smakkur, har fruktin
er i hasaeti. T6 bragdar eisini
vid spennandi ténum av se-
drisvidi, kamferkistu og myrkari
sjokolatu. Fralik javnvag. Lek-
kurt livandi vin. Sera gott keyp.
Kostnadur: Kr. 76,50
Skodsmal: w
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Carmen, Valle del Rapel,
Carméneére 2006

Uppruni: Turt reydvin ar Kili
Ummaeeli: Lekkurt har! Sim-
pulthen. Reydvin vid Holly-
wood-hdri! Djupur rubinreydur
litur. Jrandi samansettur angi
av myrkum berum, alskyns
friskum vidaslagum og floral-
um stevum. Smakkur vid medal
fyllu, men super-elegant og
framur javnvag. Sansagggnini
hja maer blivu fullkomiliga
onduleradi av hesum vini. Telist
millum bestu keyp i Rusuni.

Ein gddur ribeye-oksabuffur
afturvid!

Kostnadur: Kr. 74,00
Skodsmal:

CARMES

Carmen, Valle del Maipo,
Cabernet Sauvignon 2006

Uppruni: Turt reydvin ar Kili
Ummeeli: Taettur kirsuberja-
reydur litur. Kraftmikil angi av
s6lber og myrkari sjokolatu.
Smakkurin raettiliga taettur vid
solber i hasaeti. Ikki so saman-
sett, men upp i leypum av sun-
nari frukt. Fralik javnvag.
Kostnadur: Kr. 74,00
Skodsmal: Skake

Monasterio de Santa Ana,
DO Jumilla, Monastrell 2006

Uppruni: Turt reydvin Ur Spania
Ummaeaeli: Taettur kirsuberjas-
vartur litur. Heitur og kryd-
dadur angi vid bra av myrkari
berfrukt, pipu-tubbakki og
kaneli. Raettiliga ndgvur smak-
kur av fatlagring 4 eiki-fatum.
A markinum eftir minum tykki,
men onkursvegna megnar
kraftmikla Monastrell-drivan
kortini at renna saman vid hesi
trae-so6s. Absolut dygdir, id ser-
liga koma til sin reett afturvid
gédum veel kryddadum gry-
turaetti og eplamorli afturvid.
Minst til friska persillu!
Kostnadur: Kr. 77,00
Skodsmal:
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