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Halvflaskur, i

Millum nyggju slagini, i® Rusan
hevur fingid & hillarnar i ar eru
hvitvin og reydvin fra sisilianska
Montalto. Ikki so, Montalto
kenna vit fra 3 L-posunum.
Men nu sleppa vit so at royna
Montalto & glasflasku. Minsann
a hélvflasku, id eins og posavi-
nid kann vera ivasamur innpak-
ningur. Tad snyr seg i stuttum
um hvussu vinid heldur seer.

So litil n@gd av vini vil oksidera
vael skjotari enn ein heilflaska,
fyri ikki at nevna eina Magnum
(1,5 L). Tad vil altid vera starri
fragd at drekka vin fra starri
flagskum. Taer blnast einfalt
meira elegant. Tad er ein spur-
ningur um fysik og kemi.

Well, halvflaskurnar fra
Montalto skula bara iki goy-
mast. Teer eru klarar at drekka
beinanvegin og skilagéda
stal-skravilokid ger tad eisini
Omakaleysari. Og vinid feilar
einki. Pengarnar vert eftir
minum tykki. Serliga reydvinid
er spennandi. Tad er ikki &
hvgrjum degi, at sansagagnini
sleppa at royna Nero d’Avola,
héast dravan er heilt vanlig &
Sikiloy.

"Hin svarta” fra Avola, id er
heiti & bygd har suduri & Sisiliu.
Nero d'Aola kenna vit eisini fra
sisilianska heitvini® Marsala.
Tad er at fegnast um fjalbroyt-
tni av dravuslggum og véonandi
fara vit at siggja enn meira

til allar teer spennandi lokalu
dravurnar, id eru vardveittar {
Italia.
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Montalto, IGT Sicilia, Catarat- Santa Alicia, Maipo Valley,
to-Chardonnay 2006 Chardonnay 2007

Uppruni: Turt hvitvin Ur Italia
Ummeeli: Gyltur gulur litur.
Innbjdédandi angi av bunadari
frukt sum ferska og papaya og
so eitt twist av sitrén. Reetti-
liga kraftmikil og harmoniskur
smakkur, id ikki kann akaerast
fyri at vera samansettur. Men
sanniliga eru dygdir av leskili-
gari mjukari frukt og so til ein
rimiligan pris og matahaldnari
nagd.

Kostnadur: Kr. 39,00 (halvflg-
ska=0,375 L)

Skodsmal:

Uppruni: Turt hvitvin ar Kili
Ummeeli: Glégvandi gulur
litur. Kraftmikil fruktangi. Pera,
melén, hunang og okkurt
ngtakent. A markinum til tad
vulgera, men tibetur rgttu
megin mark. Smakkurin hevur
gdda fyllu. Fruktkendur, bleytur
og ikki sgrt tropiskur. Ikki so
samansett hvitvin og nakad
tungt, men javnvagin er a leid.
Leskiligt vin til ein rimiligan
pris. Hoskar veel til laksa-frika-
dellur vid dild.

Kostnadur: Kr. 65,50
Skodsmal:

Montalto, IGT Sicilia, Nero

d’Avola-Merlot

Uppruni: Turt reydvin Ur ltalia
Ummeeli: Kirsubersvartur litur.
Raettiliga spennandi angi vid
myrkari berfrukt fra Merlot-
dravuni og so hetta garrvilla
animalska fra Nero d'Avola-
dravuni. Smakkurin somuleidis
harmoniskur og veel skravadur
saman. Lekkur myrk frukt og
so samansettir tonar av fleski,
ledri og og svgrtum pipari.
Fralikt dpraetentigst vin til ein
pastaraett. Fyra storar!
Kostnadur: Kr. 40,00 (halvflg-
ska=0,375 L)

Skodsmal:

Santa Alicia, Maipo Valley,
Cabernet Sauvignon 2006

Uppruni: Turt reydvin ar Kili
Ummeeli: Kirsubersvartur litur.
Tad kann luktast vid halvtryss
kilometra frastadu, at her er
talan um kilenska Cabernet
Sauvignon. Hesi eydkendi sterki
tonin av grgnum urtum stingur
i nasagluggarnar. Sélber-ténin
eydmerkir sidani angan. Smak-
kurin er eisini sermerktur vid
kilenska »trupulleikanumx«:
grgnar urtir i Cabernet Sau-
vignon. Annars eru talan um
bleytar bertdnar, so sum solber,
blaber, blommu og eitt dism
av sjokolatu. Nakad leidiligt
reydvin.

Kostnadur: Kr. 65,50
Skodsmal:



