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Ta whisky verdur
lagrad i fati,dampa
tvey prosent av
laginum burtur érliga.
Hesa prosess ropa
skotar fyri “The angel
share” - einglanna
lutur.

ikki hava skil fyri whisky.”
Adrenn farid vard til bords,
vard hitad eitt sindur upp, og ta
bar m.a. til at smakka 30 ara
gamalt Glenfiddich. Tad var gott,
men tad skuldi seinni visa seg, at
fleiri av teimum yngru
slogunum, sum vit fingu seinni,
voru lika g60 — og kanska betri.

Maturin

Kokkarnir hetta kveldid eru
Kristianna Rein og Gutti
Winther.

Gutti kemur 1t ur kekinum
eina lotu, og hann fortelur,
hvussu arbeidstilgongdin hevur
verid. Og tad snyr seg ikki um at
smakka seg igjggnum oll slogini,
fyri sidani at fylla ein desilitur
ella badar tveir i sosina. Nei
Gutti er matlistarmadur um ein

FAKTA

EinMalt er nytt foroyskt felag fyri tey, sum hava (ella
kundu hugsad saer at havt) dhuga fyri whisky.

Ahugin fyri whisky i Feroyum er vaksandi, og nyggja
felagi® er stovnad fyri at virka sum eitt netverk fyri
feroyingar vid ahuga fyri hesum serstaka og seguliga
drykki. Stovnandi adalfundur var & heysti 2008.

Felagid hevur profil 4 Facebook, har kunnad verdur um
tiltek og annad og ein heimasida er & veg. EinMalt fer
atlandi at skipa fyri smakkingum, fyrilestrum og kanska
ferdum — men tad er alt upp til limirnar.

hals, og matgerd snyr seg serliga
um lukt afturat smakki, og tad er
um hesa as, at hansara whisky-
tilgongd snarar hetta kveldid.
Hann hevur luktad til oll slogini,
og so tikid avgerd um, hvat id
skal gerast av forkunnugum mati
ut fra anganum.

Samlad faa gestirnir fimm
reettir, og td at tad er eitt sindur
logid at drekka whisky afturvid,
so riggar tad upp 4 ein eitt sindur
veruleikafjaran mata. Har er t6
eisini ein god keld el &
bordinum, so ter nytist ikki at
bruka whisky til meira enn tad,
sum meiningin er: Nevniliga sum
eitt sindur av kryddi.

Og hvat er tad so, sum vit faa.
Ju har eru jakupsskeljar vid

Kristianna Rein, kokkur, rokast i kokinum

Ein whisky-fjeppari feer scer upp i nevio

blommu, melin og safran. Har er
oksakjet ur Koltri vid gularot
traneber manchego. Roykt
lambskjat vid ymsum
forkunnugum — m.a. einari
stoktari oljumarineradari flis av
omega-rugbreydi, sum smakkadi
fantastiskt. Og so var tad
hevudsretturin, sum var tvgst av
spingara, 10 vard bordreitt vid
rotfruktum og pommes krokket
og einari serligari s6s vid whisky.
Omana whisky-fromaga vid
g060arag.

Tad er ikki ein fingur, sum
kann setast 4 matin, ti tad mesta,
sum kemur 4 bordid er somikid
nytt og @0rvisi, at
sammetingargrundarlagid er
reettiliga tunt hja gestunum. Men
fyrst og fremst er maturin godur,
ti hann smakkar veel og er pent
bordreiddur — m.a. er roykta
lambskjatid bordreitt &4 einum
sngggum tallerki ur feroyskum
basalti.

Kemi

Tilgongdin til matin er eitt sindur
kemisk. Og tad var ju just tad,
sum uppgavan var. At taka stedi {
soguliga drykkinum whisky. 1
hesum drykki fyri einglar og
gudar, sum verdur framleiddur i
storum ketlum, 10 minni ikki sert
um eina kemiska starvsstovu.

Serliga er tad maturin hja
Gutta Winther, sum hevur hetta
skeiva smili, 10 ta seert a veel
damdum matstovum 1ti i heimi,
har mann ikki er bangin fyri at
royna okkurt gdrvisi. Eg ivist
ikki 1, at dessertin nastu ferd
verdur kaltkokad i flotandi
helium ella okkurt tilikt.

Samanumtikid er fyrsta tiltakio
vid mati og whisky i Feroyum
ein serstek uppliving, i0 kanska
krevur at mann hevur alsk til
hesar gyltu dropar. Eitt foilk, id
ikki ddmar whisky hevoi havt tad
torfert, men talan er eisini um
eitt tiltak vid whisky fyri whisky-
fjepparar. Tey flestu ,sum fara til
ein fotboltsdyst, dama veel eisini
antin fotbolt ella friska luft, uttan
at leggja alt ov nogv 1 just hesa
samanbering.



