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Italskt reyovin vio X-faktor

Barbera var upprunaliga nakad
einfgld druva, id var |itid uppa
seg. Vit finna hana fyrst og
fremst i Piemonte har norduri

i Italia. Upp 1 leypar av frukt

og syru, vakur lillasvartur litur,
men ongan samansettan byg-
nad. Men seinnu arini er henda
dravan farin at gera um seg
vid laga heystarurtgku og finari
fatlagring. Hennara X-faktor er
uppdagadur og nu er Barbera
“send til Hollywood"” sum ein
nykosin stjgrna.

[ seinastu viku ummaelti eg
eina Barbera d’Asti og i dag
hevur hon so eftirnavnid Alba.
Hver er munurin? Well, talan er
um tvey ymisk laggildis-vingki.
Tad er vanligt at halda, at Asti-
barbera er meira feminim og
elegant medan Alba-barbera
hevur meira kraftmiklan byg-
nad og er maskulin. So er tad
“smag og behag”, hvat einum
damar. Sjalvur eri eg storur
Barbera-fieppari og haldi at
Barbera d’'Alba fra Marchesi di
Barolo hepnast framur eins og
Barbera d'Asti fra Maglietta f
seinastu viku.

Fatlagring & eik-fatum gevur
javnvag til Barbera-vin, id van-
liga inniheldur haga fruktsyru,
men laga garvasyru. Hvassa
fruktsyran verdur rundad
og samstundis faer vinid ein
hoskandi beiskan brodd fra
garvasyruni fra eik-vidinum. Ein
betri bygnad.

Roynid Barbera afturvid stok-
tari dunnu! Ta rennur saman til
heegri eind.

Torre Mayor, DO Utiel-

Requena, Tinto 2001

Torre Mayor, DO Utiel-

Requena, Blanco 2007
Uppruni: Turt hvitvin Ur Spania
Ummeeli: Gyltur gulur litur.
Einfaldur, men rimiliga kraft-
mikil angi av ovbunadari frukt.
Smakkurin fullkomiliga &farli-
gur. Likafram gummibomskend
frukt, bleyt syra og geispandi
leidiligt. Rimiligur prisur.
Kostnadur: Kr. 67,00
Skodsmal:

Uppruni: Turt reydvin ar
Spania

Ummaeaeli: Kirsuberreydur litur.
Angin er merktur av myrkari
berfrukt og hévsamari eik-
lagring. Bleytur og mjukur
smakkar av bromberum og
nyggjum ledri fra fat-lagringini.
Fruktin er heilt g6d og
somuleidis fat-arinid, men her
vantar eisini ein raettur ryggur,
- ein broddur, i@ strammar
upp. Vinid hongur nakad. Men
prisurin er rimiligur.
Kostnadur: Kr. 67,00
Skodsmal:

Chateau de Valcombe, AOC
Costiéres de Nimes, Syrah-
Grenache 2007

Uppruni: Turt reydvin ar
Fraklandi

Ummeeli: Glégvandi
kirsubersvartur litur. Laettur og
berfruktkendur angi i nasunum
fréd Grenache og vid klassiskum
pipar/kjat-undirspaeli fra

Syrah. Laettur, sevjumikil og
mjukur smakkur vid@ medal
fyllu. Reyda berfruktin er i
hasaeti, men myrkir maskulinir
undirténar geva seg eisini

til kennar vid pipar og flesk.
Elegant, mineralskt og fittliga
samansett vin har ein olivin/
lakress-broddur javnvigar i
eftirsmakkinum.

Kostnadur: Kr. 77,00
Skodsmal:

Marchesi di Barolo, DOC
Barbera d’Alba 2006

Uppruni: Turt reydvin Ur ltalia
Ummeeli: Vakur kirsuberreydur
litur vid lilla daemi. Samansetti
angin bragdar vid tonum fra
bromberum, blaberum og
kirsuberum. Eitt undirspael

av kamfer og violum faer

hetta vinid & flog. Smakkurin
klassiskt Barbera. Neyvur, reinur
og kraftmikil fruktsmakkur vid
leikandi mineralskum téonum.
Strangur og elegantur stilur, id
héskar veael til dunnu, kalvakjat
og kanska ein spennandi
risotto.

Kostnadur: Kr. 97,50
Skodsmal:




