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Mateus-sesongin

Mateus Rosé, - ein klassikari
& faroysku veitslu-bordunum!
Ikki minst nd fermingartidin
vid bordhaldum stendur fyri
framman, man Mateus uttan
iva sleppa framat.

Hetta froydandi portugisiska
résuvinid man ivaleyst hava
tvey fieppara-lid. Tey, id elska
tad og og tey, id elska at hata
tad.

Er Mateus Rosé "marran fra
80'unum” ella kunna 2.000
ommur veruliga fara skeivar?

Vit kunna hyggja at skapid.
L&g og breidar lendar, men
liggur veel i hondini.

Skonkja vit i glasid kemur
hesin eydkendi trussu-
laksafarvadi liturin til sjondar.
Vit siggja leikandi bladrur
uppat glasinum.

Ber-angin er tiltikin frekur og
friskligur. Neestan nasadjarvur.
Leskandi og laettrennandi

smakkurin av hindber og
muskat er hin sami ar eftir ar.
Mateus broytist ikki so.

Tragvi at Mateus Rosé i dag |
starri mun er kitsch-ikon heldur
enn serigst vin. Men eg vil
kortini enn halda fast uppé at
ein ljésareydur svalligur Mateus
afturvid einum veelgjgrdum
80'ara "reje-cocktail” kann
njétast vid einum stérum brosi.

Uppruni: Brdsandi résuvin ar
Portugal

Ummeeli: Glégvandi laksa-litur.
Einfaldur og friskligur ber-angi.
Frodin kennnist nakad hardur
og ikki so elegantur. Smakkurin
nakad saftkendur eins og
hindber. Ikki nakad stért vin,
men leskiligt.

Kostnadur: Kr. 71,50
Skodsmal:
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Mateus Rosé Juan Gil, DO Jumiilla,
Monastrell 2007

Uppruni: Turt reydvin ar
Spania

Ummaeeli: Kirsubersvartur
litur. Myrkur og kryddadur
angi vid fatténum. Smakkurin
fruktkendur, men eg haldi
ikki at 2007-Utgavan roynist
lika veel sum &dur. Er meira
treekend og ikki so samansett
i fruktini. Men kortini rimiliga
gott reydvin, id hoskar betri
afturvid mati. Fyra litlar.
Kostnadur: Kr. 84,25
Skodsmal:

Mouton Capa

Mouton Cadet, AOC
Bordeaux 2006

Uppruni: Turt reydvin ar
Fraklandi

Ummeeli: Djupur rubinreydur
litur. Eitt lot av hesum klassiska
0g habaersliga Bordeaux vid
solber og sedrisvidi. Men,

vit eru “langt fra Las Vegas”
vid hesum argangi av vini, id
damar at répa seg signatur-
vinid fyri Bordeaux. Klgn frukt
og vantandi kraft. Og alt ov
dyr.

Kostnadur: Kr. 100,50
Skodsmal:

Cantina di Negrar, DOC
Valpolicella Classico
Uppruni: Turt reydvin Ur Italia
Ummaeeli: Kirsubersvartur litur.
Myrkur og t6 friskligur angi
av svartum berum og onkrum
viol-kendum. Smakkurin er
Valpolicella sum vit kenna
hann. Noégva géda frukt og so
kortini ein javnvigandi italskur
broddur. Sera gott matvin, ikki
minst afturvid pasta, har svart
olivin og pancetta/bacon er
latid f. Prisurin er eitt kupp.
Kostnadur: Kr. 68,50
Skodsmal:



