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Finar franskar og

italskar flaskur

Eina dyra og eina biliga flgsku
frd tveimum av fremstu vin-
akjum { heiminum!

Franska Bordeaux og italska
Toscana.

Ja, Vinummeelid haettar
seer veruliga inn i leyvuhellid
hesuferd at siga ngkur ord um
hesi négv umrgddu, elskadu,
tilbidjadu og samstundis eisini
Utskeldadi og naestan hatadi
slggini. Hatadi, av ti tey eru so
dyr og so laett kunna vénsvikja.

Bordeaux og Brunello eru i
eygum hja mongum snobbvin
av ringastu skuffu. Stundum
gandar vinid ein fullkomiliga
og feer alt annad vin at kennast
ovidkomandi. Adrar tidir skuf-
far hetta arrogant dyra vinid so
andstyggiliga, at nevarnir koma
a lofti.

@Il sum drekka vin, hava
eina meining um Bordeaux
og Brunello. Tad eru tey, sum
halda tad vera tunt, surt, og alt
ov dyrt — tad reina snobbvin!
Onnur prisa vinid fyri javnvag,
margfeldi, lagrings-farleika og
at hoska seg vael afturvid mati.
Eitt er vist, tad krevur serliga
vitan at styra millum og runda-
num dyru Bordeaux/Brunello-
vonbrotini. Tey eru émetaliga
argangs-vidkvom.

Tad saest i dyra Utgavunum f
dag.

[ 2002 regnadi alt burtur
Bordeaux. Undan kom vatnut
vin vid vanaliogari javnvag.

[ 2003 stokti solin alla frukti-
na i Toscana og tiskil er nogv
Brunello fra hesum argangi
yvirbugvid, oksiderad og longu
farid at hokna.

Ta hepnast biligaru slagini
betri. Argangirnir eru betri og
so eru hesi slottini eisini kend
fyri at duga at skilja sundur
vanaligt dravutilfar i avbjodandi
argangum. Tad er sjaldan at
Chateau Les Traverses og Ar-
giano detta imillum.

Chateau Les Traverses, AOC
Médoc, La Franque 2005

Uppruni: Turt reydvin ar
Fraklandi

Ummaeaeli: Djupur klassiskur
rubinreydur litur. Stérur
Bordeaux-angi. Nakad
afturlatin enn, men her eru
fyrstafloks fruktdygdir i gédari
javnvag vid ténum av sedrisvidi
frd skynsamari fatlagring. Og
so hesin eydkendi argandi
angin av nyspiskadum

blyanti. Smakkurin er turrur
sum Bordeaux eigur at

vera. Granvaksnar tanninir
(garvasyra), id gera vinid
héskandi til gott oksakjat.
Kostnadur: Kr. 116,50
Skodsmal:

Chéateau Franc-Mayne, AOC
Saint-Emilion Grand Cru, Les
Cédres de Franc-Mayne 2002

Uppruni: Turt reydvin ar
Fraklandi

Ummeeli: Rubinreydur litur.
Angin er aristokratiskur av
cassis, enskt lakres og furunalir,
sum vit kenna hann fra

Saint- Emilion, men i hesum
vanaligi 2002-argangi hongur
ikki alt so veel saman kortini.
Angin stgkkur av vidhvart.
Sera lekkurt og samansett

vin 16, men vidhvart hdmast
innanholad frukt. { hesum
flokki h@vdu vit vaentad meira
steduga frukt. 2003 og ikki
minst 2005 er veel betri.
Kostnadur: Kr. 174,50
Skodsmal:

Argiano, IGT Toscana,
NC 2006

Uppruni: Turt reydvin Ur ltalia
Ummaeeli: Djupur, teettur
kirsuberjasvartur litur. Angin
at byrja vid nakad afturlatin,
men hellid® um hélvan tima,
so sprikir fram lekkur frukt vid
ténum av kirsuberi, sélberi

og bromberi. Smakkurin sera
kraftmikil og samansettur

vid sélbunadari blommu,
sjokolatu og vanilju. Godur
tanninbroddur, id reinsar
gédman veel afturvid mati.
Veeleydnad og modernad
italskt reydvin.

Kostnadur: Kr. 116,50
Skodsmal:

La Colombina, DOCG Bru-
nello di Montalcino 2003

Uppruni: Turt reydvin Ur Italia
Ummaeeli: Djupur
kirsuberreydur litur, longu vid
tigulsteinsbrinum kanti. Sera
samansettur angi av kirsuber,
violum, kaffi og kamfer.
Smakkurin er gédur, men
nakad yvirblgvin og troyttur
eins og sultadi kirsuber. Tad er
“heiti” argangurin i Toscana,
id eigur eeruna av hesum. Ikki
ngkur stér Brunello, id vanliga
telist millum heimsins bestu.
Bida eftir 2004-arganginum,
id er super. Og ja, Brunello er
hundadyrt.

Kostnadur: Kr. 252,50
Skodsmal:




