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Kirsuberjavin g

Kirsuberini vinna & drdvurnar i
ummeelinum i dag!

Dravurnar eru annadhvert
vanaligar ella geispandi kedi-
ligar f dag. Hin gddi tunesin,
Edler, hevur &8ur verid um-
meeldur i @drum argangum.
Vid reettiliga skiftandi skods-
malum. Hetta vinid hoskar seg
als ikki at goyma. Tad doyr reet-
tiliga skjott. 2006-argangurin
er { dag longu steindeydur. Ein
spillfriskur argangur av Edler
hevur avisar dygdir. Tad havi eg
adur vist a.

Santa Cabas Caberbet Sau-
vignon er so rot-kilenskt rey-
dvin sum tad kann vera. Uppa
tann leidiliga matan. Einfalt og
laettrennandi. Har vantar nerva
0g meira av reinleika i fruktini.

i dag sleppa fruktvin eisini
framat. Hetta er vara, id kan-
ska vendir saer til drinks-folkid.
Hvussu Pepino Peach er fram-
leitt er ilt at siga. Ikki verdur
négv upplyst. Einans at varan
er grundad & fersku. Veruleikin
er t6 eftir minum tykki, at her
er ikki nbgv naturlig frukt f.
Smakkurin er syntetiskur og
illa samansjodadur vid tilsetta
alkoholid.

Um nakad hevur gloymt
hvussu ferska smakkar, so key-
pid eina friska og roynid!

Go6da gamla Kirsberry munna
noégv kenna. Uppa gott og ént!
Tey flestu hava eina meining
um kirsuberjavin. Og ivaleyst
spenna hesar meiningar vida.

Eftir minum tykki er Kirs-
berry ein rein vgra vid avisum
dygdum. Reettiliga reinur kir-
suberjasmakkur i finari javnvag
vid beiskum broddi av mand-
lusmakki. Hesin smakkurin
stavar fra kirsuberja-steinunum.
Minnir ikki sgrt um italsku
kandisseradu Amarena Fabbri-
kirsuberini i glasum.

Men ansid eftir, Kirsberry
skal njétast vid mata. Rékin og
smakkurin er so kraftmikil og
parfumeradur at raettiliga skjott
gerst vamlisligt. Og tad er iva-

leyst tad, id nogv hava roynt.

Kirsberry er avgomul vara.
Tad var hann sjalvur Carl Theo-
dor Jespersen, id fyri meira enn
100 arum sidani gjardi upp-
skriftina til Kirsberry.

Frisk donsk kirsuber teljast
millum heimsins bestu. Tempe-
rerada vedurlagid er orsgkin.

Roynid Iitid glas av isakaldum
Kirsberry vid opnum sinni.

Ikki so gali@, so segdi hann.

Uppruni: [kki upplyst
Ummaeaeli: Ein eftirgjgrdur angi
av ngkrum, i& minnur um
naturliga fersku. Men heldur
ikki meir. Smakkurin sgtligur
og 6harmoniskur av hesum
sama fruktsmakki og alkohol.
Torfert at siga nakad gott um
hesa vgru. Einki er upplyst
um uppruna ella mongd av
natdrligari frukt.

Kostnadur: Kr. 67,50
Skodsmal:
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Uppruni: Sgtt Kirsuberjavin ur
Danmark

Ummaeeli: Litur sum oksabléd.
Sera kraftmikil og samansettur
angi av badi sélbinum
kirsuberjum og mandlum.
Naestan parfumeradur.
Smakkurin somuleidis
kraftmikil og raur og satur.
Harmonisk javnvag millum
sgtligu kirsuberini og beiska
mandilsmakkin. Dygdarvera.
Kostnadur: Kr. 86,00
Skodsmal:
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Edler Vom Mornag, AOC

Mornag, Carignan-Syrah
2006

Uppruni: Turt reydvin ar
Tunesia

Ummeaeli: Dgkkur
granatreydur litur. Dovin

angi av sultutoyskendum
berum. Smakkurin somuleidis
skerflatur og satliga leidiligur.
Fruktin er sélbrend. Sgtlig og
oksiderad. Eingin friskleiki.
Kostnadur: Kr. 70,00
Skodsmal:

Santa Cabas, Central Valley,
Cabernet Sauvignon 2006

Uppruni: Turt reydvin ur Kili
Ummeeli: Kirsuberjareydur
litur. Kraftmikil raki av
s6lberum og grgnum urtum,
id eydkennir kilenska Cabernet
Sauvignon. Smakkurin laettur
og einfaldur. Sélber, eitt sindur
av sjokolatu og so hesin grani
ténin. Laettrennandi og leidiligt
reydvin.

Kostnadur: Kr. 58,50
Skodsmal:



